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Kichenarbeit bedeutet auch Umgang mit hohen
Temperaturen, Wasserdampf und Feuchtigkeit. Daruber hinaus
verursachen viele Lebensmittel starke Flecken. Die heutigen
Mabelmaterialien sind zwar gegen die meisten
Beanspruchungen bestandig, aber dennoch gibt es Grenzen,
die in den spezifischen Eigenschaften der Werkstoffe
begrindet sind. Damit keine Schaden an einer Kiche auftreten
und damit Sie lange Freude daran haben, sollten Sie ein paar
wenige, aber wichtige Tipps beim Umgang mit Ihrer Kuche
befolgen. Offnen Sie beim Kochen regelmafig die
Kiichenfenster.

Bitte beachten Sie unbedingt zuséatzlich die
Produktinformationen des jeweiligen Herstellers.

Wir haben es in der Kiiche in der Regel mit Mébelbautellen aus
Holzwerkstoffen zu tun. Diese reagieren sensibel auf
Feuchtigkeit, Durch den vorsichtigen Umgang mit Feuchtigkeit
vermeiden Sie Schaden an den Mabelbauteilen.

Benutzen Sie grundsétzlich den Dunstabzug. Schalten Sie
die Haube vor dem Kochen auf einer angemessenen
Leistungsstufe ein und berucksichtigen Sie nach dem Kochen
den Nachlauf. Reiben Sie auftretenden Dampfbeschlag an den
Schrénken nach dem Kochen trocken. Stimmen Sie die
Leistungsstufe der Dunstabzugshaube auf lhre individuellen
Kochgewohnheiten und raumlichen Ge gebenheiten ab. Hierbei
hilft Ihnen die Bedienungsanleitung

Ihrer Dunstabzugshaube, Damit die beim Kochen entstandene
Feuchtigkeit

besser abgefihrt werden kann, ist es vorteilhaft, die
Reinigungs- und Pflegehinweise der jeweiligen
Haubenhersteller zu beachten und die Filter regelmalig zu
reinigen oder auszutauschen,

Vermeiden Sie iberschwappendes Wasser. Und wenn es
dann doch passiert ist: Bitte wischen Sie die Flache sofort
trocken - inklusive dem verschitteten Wasser unter der
Kaffeemaschinel

OFffnen Sie den Geschirrspiiler erst circa 20 Minuten
nach Ablauf des Programms, damit der Dampf die
Gelegenheit hat, im Geschirrspuler zu kondensieren. Offnen Sie
den Geschirrspiler nicht wahrend des laufenden Spulvorgangs.
Wenn Sie trotzdem dringend etwas brauchen: Offnen Sie die
Geschirrspilertir vollstandig, entnehmen Sie den Gegenstand
und schliefen Sie den Geschirrspiler wieder ganz (nicht nur
anlehnen). Entfernen Sie nach dem Offnen den
Niederschlag des Wasserdampfes von den
umliegenden Kiichenmébeln. Falls Ihr Geschirrspuler iber
eine automatische Offnungsfunktion zur Trocknung verfugt,
reguliert der Spler die Dampfmenge selbststandig, Bitte
beachten Sie die Hinweise des Herstellers in der
Betriebs- und Montageanleitung.

Anmerkung: Der Kiichenraum muss angemessen
beheizt werden, damit sich die warmen Dampfe
(Wrasen, Schwaden) nicht an den kalten
Mobeloberflachen niederschlagen!

Stellen Sie keine heiBen Topfe chne schitzende Unterlage
auf die Arbeitsplatte oder andere Mdbelteile. Anmerkung:
Der Kuchenraum muss angemessen beheizt werden, damit







