Consumer information for kitchen furniture

Informations consommateur pour les meubles de cuisine
Gebruikersinformatie voor keukenmeubels
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HERZLICHEN GLUCKWUNSCH

ZU IHRER NEUEN KUCHE,

SIE HABEN EIN AUSGEZEICHNETES PRODUKT

AUSGEWAHLT!

So erhalten Sie den Wert lhrer Kiiche

Eine Kiiche ist wie kein anderes Mobelstiick tagtdglich harten
Belastungen ausgesetzt. Deshalb verwenden wir als Kiichenprofi nur erstklassige
Markenprodukte, die Qualitat und Langlebigkeit garantieren.

Die hochwertigen Oberflachen sind sehr pflegeleicht und weitgehend unemp-
findlich gegen Schmutz. Um den hohen Wert Ihrer Kiiche langfristig zu bewahren,
sollten Sie Ihre Kiiche regelméBig, aber vor allem richtig pflegen.

Tipps zur Nutzung

Kiichenarbeit bedeutet auch Umgang mit hohen Temperaturen, Wasserdampf
und Feuchtigkeit. Dariiber hinaus verursachen viele Lebensmittel starke Flecken.
Die heutigen Mobelmaterialien sind zwar gegen die meisten Beanspruchungen
besténdig, aber dennoch gibt es Grenzen, die in den spezifischen Eigenschaften

der Werkstoffe begriindet sind.

Damit keine Schaden an ihrer neuen Kiiche auftreten und damit Sie lange Freude
daran haben, sollten Sie ein paar wenige aber wichtige Tipps beim Umgang mit
Ihrer Kiiche befolgen.

Sorgen Sie beim Kochen fiir ausreichende
Be- und Entliiftung der Kiiche.

Anmerkung: Der Kiichenraum muss
angemessen beheizt werden, damit sich
die warmen Dampfe (Wrasen, Schwaden)
nicht an den kalten Mabeloberfldchen
niederschlagen!

CONGRATULATIONS

ON THE PURCHASE OF YOUR NEW
KITCHEN. YOU HAVE SELECTED A

TOP QUALITY PRODUCT!

How to take care of your kitchen

Unlike any other piece of furniture,
your kitchen has to constantly
withstand the wear and tear of normal
every day use. That is why we, as a
professional kitchen manufacturer, only
use the best possible materials, so as
to guarantee excellent kitchen quality
that will deliver you years of service
and pleasure.

The superior surface quality of our ca-
binets and worktops are easy to clean
and are resistant to most household
stains and dirt. With proper care and
regular maintenance your kitchen will
retain its quality finish and attractive-
ness for many years to come.

Tips on kitchen use

Kitchen work means handling high
temperatures, steam and moisture. In
addition, a lot of foodstuffs also leave
considerable stains. The furnishing
materials used today are resistant
when it comes to the majority of
demands placed upon them, but they
still have their limitations and these are
founded in the specific properties of
the materials used. In order to prevent
damages to your new kitchen and to
ensure that you are able to enjoy it
for a long time, you should bear the
following tips in mind. They are few,
but important.

When cooking, ensure a sufficient flow
of air to and from the kitchen.

Note: The kitchen itself must be heated
appropriately to ensure that the warm
vapours (steam) do not land on cold
furniture surfaces!



FELICITATIONS

POUR VOTRE NOUVELLE CUISINE,
VOUS AVEZ OPTE POUR UN PRO-

DUIT HORS PAIR!

Voici comment conserver toute la
valeur de votre cuisine

Comme aucun autre mobilier, la
cuisine est exposée jour apres jour a
de rudes sollicitations. C’est pourquoi,
en tant que professionnel des cuisines,
nous n’utilisons que des produits de
marque de toute premiere qualité, qui
garantissent la qualité et la longévité.

Les surfaces de haute qualité sont d’un
entretien trés facile et pratiquement
insensibles aux salissures. Pour con-
server a long terme la grande valeur
de votre cuisine, il est recommandé de
I'entretenir régulierement, et surtout de
maniére appropriée.

Conseils d’utilisation

Le travail en cuisine signifie aussi
destempératures élevées, de la vapeur
d‘eau et de I‘humidité. De plus, de
nombreux aliments occasionnent de
grandes taches. Les matériaux de
meubles d‘aujourd‘hui sont résistants
a la plupart des contraintes mais des
limites demeurent liées aux caractéris-
tiques particulieres des composants.
Afin que votre nouvelle cuisine ne soit
pas endommagée et que vous vous y
sentiez bien pendant longtemps, nous
vous suggérons de suivre ces conseils
importants pour votre cuisine.

Veillez a ce que votre cuisine soit suffi-
samment aérée lorsque vous cuisinez.

Remarque: La piece de la cuisine doit
étre chauffée convenablement afin
que les vapeurs chaudes (buées) ne se
répandent pas sur les surfaces froides
des meubles.

VAN HARTE GELUKGEWENST

MET UW NIEUWE KEUKEN, U
HEEFT VOOR EEN UITSTEKEND

PRODUCT GEKOZEN!

Zo blijft de waarde van uw keuken
behouden

Als geen ander meubelstuk heeft de
keuken het iedere dag opnieuw zwaar
te verduren. Daarom gebruiken wij
als keukenprofessionals alleen maar
eersteklas merkproducten, die kwali-
teit en duurzaamheid waarborgen.

De hoogwaardige opperviakken zijn
gemakkelijk in het onderhoud en
grotendeels ongevoelig voor verontrei-
nigingen. Om de hoge waarde van uw
keuken op lange termijn te handhaven
adviseren wij u de keuken regelm-
atig en vooral op de juiste manier te
onderhouden.

Tips voor het gebruik

Werken in de keuken betekent ook
omgang met hoge temperaturen,
waterdamp en vocht. Bovendien ver-
oorzaken veel levensmiddelen sterke
vlekken. De huidige meubelmaterialen
zijn weliswaar tegen de meeste be-
lastingen bestendig, maar er bestaan
toch nog grenzen, die uit de specifieke
eigenschappen van de materialen
voortkomen. Opdat er geen schade aan
uw nieuwe keuken wordt toegebracht
en u er lang plezier aan kunt beleven,
dient u enkele, maar belangrijke, tips
bij de omgang met uw keuken op te
volgen.

Zorg bij het koken voor voldoende ven-
tilatie en ontluchting van de keuken.

Opmerking: De keukenruimte moet op

passende wijze verwarmd worden, zo-
dat de warme dampen (stoom, wasem)
niet op de koude meubelopperviakken

neerslaan!

NMO3APABITAEM

C MPVUOBPETEHWEM HOBOW KYXHW!
Bbl COENANM OTANYHBIN BbIEOP!

Tak Bbl MoxeTe coxpaHuTb Bawy
KyXHIO B PEKPACHOM COCTOSIHUM.

KyxHelt exeaHeBHO norb3yoTcst

TaK MHTEHCUBHO, Kak HIKaKow

Apyroit Mebenbto. Moatomy mbl,

kak npocheccuoHansb! B fene
MPON3BOACTBA KYXOHb, 1CMONb3YeM
TOMbKO NEPBOKNACCHbIE, MapOYHbIe
matepuansl, rapaHTHpyHoLLMeE KayecTBo
11 AONTOBEYHOCT.

BblicokokayeCTBeHHbIE MOBEPXHOCTY
0YeHb Nerk B yxofe
HEBOCTPUNMYMBBI K 3arpsi3HEHUAM.
Yrobbl Balua kyxHst fonroe Bpemst bbina
kak HoBasi, Bam criegyet perynsipHo 1
Mpexae BCEro NpaBuIbHO yXaxuBaTh

33 Hel.

COBETbI MO 3KCMITYATALIMA

Pabota Ha kyxHe nogpasymeBaeT
BbICOK/Ee TEMMEPaTYpbI, Nap 1
BMaXHOCTb. Kpome Toro, HekoTopble
MPOAYKTbI NUTaHNS OCTaBMSIOT Ha
MOBEPXHOCTSX CTOMKME NsiTHA. XOTS Ha
CEroAHALLHMIA JeHb MHOTIe MaTepuarbl
ANS U3rOTOBMEHNSt MeBENM yCToNuMBbI
k BonbLuel YacTn BO3AENCTBUIA, TEM

He MeHee, aTa YCTONYMBOCTb TOXKE
MMEET CBOM rpaHuLibl, 06yCroBMneHHbIe
cneuudmryeckumMm kayecTeamm
matepuanos. Yokl Ha Balueit HoBo
KyxHe He BO3HMKarno NoBPeXAEeHWIA, 1 oHa
kak MOXHO [1oMblLLe pafoBana Bac, npu
€e aKcnmyaTauuv cregyet y4ecTb napy
BaXHbIX COBETOB.

Bo Bpems npurotoBneHns nuLLm
obecneybTe AOCTATOYHYIO LIMPKYNALIMIO
BO3AyXa U BEHTUNALWMIO. 3ameyaHue:
KyXHsl OMPKHA Haanexaluum obpasom
oTannMBaTbCs, YTobbl TeNNbIN Nap
(mapbl 1 4ap) He ocenan KOHAEHCATOM
Ha XonoAHbIX MoBepXHOCTAX Mebenu!



Tipps zur Nutzung
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Wir haben es in der Kiiche in der Regel mit
Mabelbauteilen aus Holzwerkstoffen zu tun,
diese reagieren sensibel auf Feuchtig-

keit. Durch den vorsichtigen Umgang mit
Feuchtigkeit, vermeiden Sie Schaden an
den Mébelbauteilen.

Benutzen Sie grundsétzlich den Dunst-
abzug. Schalten Sie die Haube vor

dem Kochen auf einer angemessenen
Leistungsstufe ein, und beriicksichtigen Sie
nach dem Kochen den Nachlauf. Reiben
Sie auftretenden Dampfbeschlag an den
benachbarten Schranken nach dem Kochen
trocken.

Stimmen Sie die Leistungsstufe der Dunst-
abzugshaube auf Ihre individuellen Kochge-
wohnheiten und rdumlichen Gegebenheiten
ab. Hierbei hilft Ihnen die Bedienungsanlei-
tung ihrer Dunstabzugshaube.

Vermeiden Sie (iberschwappendes Wasser.
Und wenn es dann doch passiert ist:

Bitte sofort trocken wischen — auch das
verschiittete Wasser unter der Kaffeema-
schine!

Offnen Sie den Geschirrspiler erst ca. 20
Min. nach Ablauf des Programms, damit der
Dampf Gelegenheit hat, im Geschirrspiiler
zu kondensieren.

Wenn Sie dringend etwas brauchen:
Geschirrspiilertiire vollstandig 6ffnen,
Gegenstand entnehmen und Geschirrspii-
ler wieder ganz verschlieBen (nicht nur
anlehnen).

Stellen Sie keine heiBen Topfe ohne s
chiitzende Unterlage auf die Arbeitsplatte
oder andere Mabelteile.

Tips on kitchen use

Kitchen furniture tends to consist of
elements made of wood-based materi-
als which react sensitively to moisture.
Careful handling of moisture will help
to prevent damages to the furniture.

Always use the extractor hood. Switch
the hood on and select a suitable set-
ting before starting to cook and allow it
to continue operating even after cook-
ing is finished. Wipe any condensation
on neighbouring cabinets dry after you
have finished cooking.

The performance levels of the extractor
hood should be matched to your
individual cooking habits and to the
spatial requirements. The extractor
hood operating instructions will help
you here.

Avoid splashing water. If water does
splash: Wipe dry immediately - this
includes spilt water under the coffee
machine!

Open the dish washer approximately
20 minutes after the program has been
completed in order to allow the steam
to condense inside the dish washer.

If you need to retrieve an item imme-
diately: Open the dish washer door
fully, remove the item and close the
dish washer up again completely (don‘t
leave the door ajar).

Never put hot saucepans down directly
on the work surface or on other parts
of furniture (always use something to
protect the surface).



Conseils d’utilisation

En régle générale, les meubles de
cuisine sont constitués de matériaux
dérivés du bois qui sont sensibles

a I'humidité. En faisant attention a
I‘humidité, vous évitez d‘endommager
les meubles.

Utilisez toujours le conduit d‘évacua-
tion. Avant de cuisine, placez la hotte

a un niveau de puissance adaptée

et tenez compte de la marche a vide
apres avoir cuisiné. Essuyez la buée de
vapeur qui se produit sur les armoires
voisines.

Adaptez le niveau de puissance de

la hotte aspirante a vos habitudes de
cuisine individuelles et a la configura-
tion de la piece. Le mode d‘emploi de
votre hotte apirante vous fournira des
conseils a ce sujet.

Evitez que I‘eau ne déborde. Si cela
vous arrive quand méme: séchez
immédiatement - méme |‘eau renver-
sée sous la machine a café !

Ouvrez le lave-vaisselle environ 20 min
seulement apres la fin du programme
pour que la vapeur puisse se conden-
ser dans le lave-vaisselle.

Si vous avez besoin de quelque

chose de maniére urgence: ouvrez
entierement la porte du lave-vaisselle,
enlevez |‘objet et refermez compléte-
ment le lave-vaisselle (n‘appuyez pas
uniquement la porte)

Ne posez pas de marmites chaudes
sans support de protection sur le plan
de travail ou d‘autres parties mobiles.

Tips voor het gebruik

In de keuken hebben we normaal
gesproken te maken met meubelbou-
wdelen in houten materialen; deze
reageren gevoelig op vocht. Door de
voorzichtige omgang met vocht, vermi-
jdt u schade aan de meubelbouwdelen.

Maak in principe gebruik van de afzu-
iging. Schakel de kap voor het koken
in op een passend prestatieniveau,
en houd na het koken rekening met
de uitloop. Wrijf de dampneerslag die
ontstaat op de kastjes in de nabijheid,
na het koken droog.

Stem het prestatieniveau van de
afzuigkap af op uw individuele kookge-
woontes en ruimtelijke situatie. Hierbij
kan de gebruikershandleiding van uw
afzuigkap van nut zijn.

Vermijd het uittreden van water. En
als dit toch mocht gebeuren: zo snel
mogelijk schoonmaken — ook het
geknoeide water onder het koffieze-
tapparaat!

Open de afwasautomaat pas ca. 20
min. na afloop van het programma,
zodat de damp tijd heeft om in de
afwasautomaat te condenseren.

Als u dringend iets nodig hebt: deuren
van de afwasautomaat volledig ope-
nen, voorwerp eruit halen en afwasau-
tomaat weer helemaal dicht doen (niet
alleen maar op een kier laten staan).

Zet geen hete pannen zonder bescher-
mende onderlegger op het werkblad of
andere meubeldelen.

COBETbI MO 3KCINYATALIN

Ha kyxHe Mbl, kak MpaBuno, umeem

[ieno ¢ KoMMoHeHTaMu Mebeni,
COCTOALLMMU U3 ApEeBECHbIX MaTepuaros;
OHW YYBCTBUTENbHbI K BOSAeIZCTBVIIO
Bnaru. Ytobbl n3bexarb NoBpexaeHms
KOMMOHeHTOB Mebenn, obpallanTecs ¢
BMarol 0CTOPOXXHO.

Bcerna nonbayiTech BbITsXKON. [Nepen
TeM, kak HayaTb rOTOBMUTb, BKIHOUNTE
BbITSDKKY Ha COOTBETCTBYIOLLYHO
MOLLHOCTb 1 He 3abyabTe 0 TOM, YTO
nap UOET elLle B TEYEHIE HEKOTOPOTO
BPEMEHM MOCTIe BbIKIOYEHWS NNTbI.
[Nocrie MpUroTOBREHWS NULLV BLITPUTE
HaCyXo MpuUreraroLLye NOBEPXHOCTH
MeBenH, NOKPLITbIE KOHOEHCATOM.

[Tpu BKMKOYEHUN BBITSKK BbIGUpaiTe
HY)KHY0 MOLLIHOCTb B COOTBETCTBUM

¢ Bawwmmn nHanBuoyansHeIMmu
MpYBbIYKaMI FOTOBMTb U C y4ETOM
0cobeHHocTell noMelLeHys. B atom Bam
MOMOXET MHCTPYKLMS N0 3KCMyaTaLum
Baluelt BbITXKA.

Crapaiitecs, 4ToObl BOfa Mpy KMNEHNM
He nepenuearnach Yepes kpai. 1

€CIN 3T0 TEM He MEHee MPOVICXOANT —
HeMe[EeHHO BbITMpaiTe MOBEPXHOCTY
HacyXxo, B TOM Y1Crie 11 BOAY,
BbINMBLLYOCS MO KocheBapky!

locne 3aBepLueHs paBoTbl
MoCyA0MOEYHON MaLUMHbI He OTKpbIBalTe
€é B TeyeHe nepsbix 20 MUH., 4TOObI
nap KOHAEHCMPOBAMNCS BHYTPU MaLLMHBI.

Ecnu Bam CpoYHO HYXHO YTO-TO B3SATh:
MOMHOCTBIO OTKPOTE MOCYAOMOEYHYHO
MaLLKHY, BO3bMUTE HYXHbIA NPeaMeT U
CHOBA MOMHOCTBHO 3aKPOWTE MaLLMHY (He
NpOCTO MPUKPOMTE ABEPLLY).

He craBbTe ropsumx kactpionb 6e3
3alLWTHON MofCTaBKM Ha paBouyio AoCKy
unu apyrve Yacti meGenu.



Tipps zur Nutzung
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Uberpriifen Sie ab und zu die Oberfl4-
chentemperatur an der Seitenkante der
Backofentiir.

Hinweis: Solange Sie die Kante noch mit
der Fingerkuppe beriihren kdnnen, ist die
Temperatur niedriger als etwa 70 Grad und
die Warmeabgabe in Ordnung. Wenn nicht,
muss der Backofen auf Dichtigkeit der
Tiire durch Ihren Kundendienst tiberpriift
werden.

Stellen Sie die Kaffeemaschine, Wasserko-
cher oder Toaster nicht unter die Hange-
schranke. Auf Dauer schidigt der Dampf
bzw. die erhohte Temperatur Ihre Mdbel.

Deshalb: Dampfbeschlag am Besten sofort
trocken wischen, verschiittetes Wasser
auftrocknen.

Beachten Sie dazu auch die Gebrauchsan-
leitung des Geréateherstellers.

Uberpriifen Sie regelmaBig den Kondens-
wasserablauf in lhrem Kiihlschrank, damit
keine Verstopfung stattfindet, und damit
liberlaufendes Kondenswasser das Mobel
nicht beschadigen kann.

Schneiden Sie nicht direkt auf der
Arbeitsplatte, sondern verwenden Sie ein
Schneidbrett.

Porzellan- und Steingutgeschirr hat an der
Unterseite einen unglasierten Rand. Beim
Schieben iber die Arbeitsplatte kénnen
deshalb leicht Kratzer entstehen.

Tips on kitchen use

Occasionally check the surface
temperatures at the side edge of the
oven door.

Note: As long as you are still able to
touch the edge with your finger tip, the
temperature is lower than approxi-
mately 70°C and the released heat

is acceptable. If this is not the case,
the oven should be tested by your
customer service to ensure that the
door seal is intact.

Do not position coffee machines,
kettles or toasters underneath wall
cupboards. Over time, the steam/
raised temperatures will damage the
furniture.

Thus, wipe away condensation imme-
diately, dry split water.

You should also pay attention to the
operating instructions supplied by the
appliance manufacturer.

Regularly check the condensation

run off of your fridge to ensure that

it does not become blocked and the
overflowing condensation is not able to
damage the furniture.

Do not use worktops as a cutting
surface. Always use a cutting board.

The under surface of porcelain and
stoneware dishes have rough unglazed
edges and can cause scratches to
worktop surfaces when dragged along
them.



Conseils d’utilisation

Controlez de temps en temps la
tepérature latérale sur le rebord latéral
des portes du four Remarque:

Tant que vous vous pouvez encore tou-
cher le rebord avec le bout du doigt, la
température est inférieure a 70°C et le
dégagement de chaleur correct. Si ce
n‘est pas le cas, votre service clientele
doit contrdler |‘étanchéité des portes.

N'installez pas la machine a cacher, la
bouilloire ou le grille-pain sous le pla-
card. La vapeur et/ ou la température

importante endommage vos meubles

a long terme.

C‘est pourquoi: nous vous conseillons
d‘essuyer la buée de vapeur tout de
suite et de sécher I‘eau renverseée.

Respectez également le mode d‘emploi
du fabricant de I‘appareil.

Vérifiez r'égulierement I‘écoulement
de I‘eau de condensation de votre
réfrigérateur afin qu‘aucun bourrage
ne se produite et qu‘un débordement
de I‘eaz de condenstaion n‘endom-
mage pas le meuble.

Ne coupez pas les aliments directe-
ment sur le plan de travail, mais utili-
sez pour cela une planche a découper.

La vaisselle en porcelaine et en faience
possede un rebord non émaillé sur la
face inférieure. Ceci peut provoquer
des éraflures sur le plan de travail.

Tips voor het gebruik

Controleer af en toe de oppervlak-
tetemperatuur aan de zijkant van de
ovendeuren.

Opmerking: Zolang u de randen nog
met uw vingertoppen kunt aanraken,

is de temperatuur lager dan ca. 70 °C
en de warmteafvoer in orde. Zo niet,
dan moet de oven worden gecontro-
leerd op afdichtingen van de deuren
door uw klantenservice.

Zet het koffiezetapparaat, de waterko-
ker of het tosti-apparaat niet onder de
hangkastjes. Op den duur beschadigt
de damp resp. de verhoogde tempera-
tuur uw meubels.

Daarom: dampneerslag het liefst
meteen schoonmaken, geknoeid water
opdrogen.

Neem daarvoor ook de gebruiksa-
anwijzing van de fabrikant van de
apparaten in acht.

Controleer regelmatig de afvoer van
condenswater in uw koelkast, opdat
er geen verstopping plaatsvindt en
overlopend condenswater het meubel
niet kan beschadigen.

Snijd niet direct op het werkblad, maar
gebruik een snijplank.

Servies van porselein of aardewerk
heeft aan de onderkant een ongegla-
zuurde rand. Als dit over het werkblad
wordt geschoven kunnen gemakkelijk
krassen ontstaan.

COBETbI MO 3KCINYATALIN

Bpewms ot BpemeHu npoBepsiiTe
Temnepartypy NOBEPXHOCTY Y Kpas
ABEPLbI AYXOBKM.

lMpumeyaHue: Jo Tex nop, noka Ao
Kpasi MOXHO [IOTPOHYTLCS NarnbLiem

- Temnepatypa Huwke 70°C n
Tennootaaya B Hopme. Ecnu Her, T
HeobXxoavma nepenpoBepka NIoTHOCTM
npuneraxs ABepLibl yXoBku Ballen
CEPBCHON CRYXBOM.

He cTaBbTe KoeBapky, 3neKTpuieckui
YailHWK UV TOCTEP NOA HACTEHHBIMM
wkacpamu. C Te4eHeM BpeMEHM nap 1
BbICOKasi TemrnepaTypa MoryT noBpeauTh
Batwuy mebenb.

ToaToMy: KOHAEHCAT NyuLLe BCEro cpasy
e BbITUpaTh Hacyxo, NPOMNTYI0 BOAY
MpOMOKaTb AI0cyXa.

CobntopaiiTe Takke MHCTPYKLUN N0
aKkcnnyatauum Bawmx anextponprbopos.

PerynsipHo npoBepsiite 0TTOK
KOHAeHcaTa B Baluem xonoannbHuke,
4TO6bI M36EXKaTh 3aKyMOPKY.
BbiTekaroLLyin KOHAEHCAT MOXeT
noBpeauTh Baty mebenb.

He pexbTe npsiMo Ha paboueit focke.
[Ins HapesKku NPofyKTOB MOMb3yTECH
pa3fenio4HON AOCKON.

HwxHIe noBepxHocTv hapdhoposoit

11 KepaMI4eCKoil NOCYAbl MO Kpasm

He MOKPbITbI rMasypbto. Moatomy npu
nepeaByKeHnn X no paboyen gocke
MoryT 6bICTPO 0Bpa3oBaTbCs LapaniiHbl.



Pflegetipps

Die regelméBige Pflege Ihrer Einbaukiiche bedeutet Werterhaltung und verlangert
die Lebensdauer erheblich. Zudem halten Sie Ihre Kiiche in hygienisch einwand-
freiem Zustand.

Verwenden Sie grundsatzlich nur milde und wasserldsliche Haushaltsreiniger die
in ihrer Produktinformation fiir Klichenmdbel vorgesehen sind. Verwenden Sie am
Besten ein weiches, nichtfusselndes Tuch, ein Ledertuch oder Schwamm. Bitte
keine Microfasertiicher! Entfernen Sie Verschmutzungen so schnell wie maglich.
Frische Flecken lassen sich wesentlich leichter entfernen als eingetrocknete. Nach
der Reinigung griindlich trockenreiben.

Verwenden Sie auf keinen Fall Losemittel,
Scheuerpulver, Stahlwolle oder Topfkratzer,
denn sie zerstoren die Oberfldche so stark,
dass eine Aufarbeitung nicht mehr maglich
ist.

Benutzen Sie niemals ein Dampfreinigungs-
gerat.

Holz lackiert

Lackierte Holzoberflachen werden mit wenig warmem Wasser und einem milden
Haushaltsreiniger mittels nebelfeuchtem Tuch gereinigt. Danach die Oberflachen in
Strukturrichtung sorgféltig trocknen.

Fiir besonders hartnéckige Flecken kann der Haushaltsreiniger unverdiinnt oder
auch ein Glasreiniger verwendet werden.

Priifen Sie sicherheitshalber an einer unauffalligen Stelle, ob der Glasreiniger die
Oberflache angreift.

Mabelpolituren oder &hnliches sind als Pflegemittel nicht geeignet, da sie Losemit-
tel und Fette enthalten und héufig einen Film bilden, der das Aussehen verandert.

Care tips

Regular kitchen care and maintenance
can go a long way in keeping your new
cabinets looking their best. They also
help maintain a good level of kitchen
hygiene and freshness.

Only use mild water-based house-

hold detergents designed for kitchen
furniture.Use a soft non-fluffy cloth,
leather or sponge. Do not use micro
fibre cloths! Remove any dirt as quickly
as possible. Fresh stains can be wiped
away more easily than dried-on stains.
Wipe thoroughly dry after cleaning.

Do not use solvents, bleaches, abrasive
cleaners such as scouring creams

and wire or scouring pads. They will
damage surfaces beyond repair.

Never use a steam cleaner.

Varnished wood

Varnished wood surfaces are cleaned
with a little warm water and a mild
household cleaning solution on a
lightly moistened cloth. Then dry the
surfaces carefully in the direction of
the structure.

For particularly tough stains, use the
household cleaning solution undiluted
or a glass cleaner. Before using, test
the glass cleaner in a concealed loca-
tion to make sure it doesn‘t damage
the surface.



Conseils d‘entretien

L'entretien régulier de votre cuisine

a encastrer permet d’en préserver la
valeur et de prolonger nettement sa
durée de vie. En plus, vous maintenez
ainsi votre cuisine dans un parfait état
d’hygiéne.

Utilisez uniquement les nettoyants
ménagers doux et solubles dans I'eau
qui ont été mentionnés dans la notice
d’information concernant les meubles
de cuisine. Dans I'idéal, employez un
chiffon doux non pelucheux, une peau
chamoisée ou une éponge. N'utilisez
pas de chiffons en microfibres! Enlevez
les salissures aussi rapidement que
possible. Il est conseillé de ne pas
laisser les taches sécher; les taches
récentes sont nettement plus faciles
a oter. Apres le nettoyage, frottez bien
pour faire sécher.

N’utilisez en aucun cas des solvants,
de la poudre abrasive, de la paille de
fer ou des éponges grattantes, car ces
produits détruisent la surface de sorte
qu'il est impossible de réparer les
dégéts ainsi engendrés.

N’employez jamais un nettoyeur a
vapeur.

Bois verni

Les surfaces en bois vernies sont
nettoyés avec u tout petit peu deau
chaude et un nettoyant ménager doux
a |‘aide d‘un chiffon légerement humi-
de. Séchez soigneusement les surfaces
dans la direction de la structure.

Pour des taches particulierement tena-
ces, le nettoyant ménager peut étre uti-
lisé a |‘état pur; vous pouvez également
utiliser un nettoyant de verre. Controlez
par sécurité a un endroit invisible que
le nettoyant de verre n‘attaque pas la
surface.

Tips voor het gebruik

Het regelmatige onderhoud van uw in-
bouwkeuken betekent tegelijkertijd het
behoud van de waarde van uw keuken,
bovendien wordt de levensduur van
uw keuken aanzienlijk verlengd. Ook
houdt u uw keuken in een hygiénisch
onberispelijke toestand.

Gebruik altijd alleen maar milde en

in water oplosbare huishoudreinigers
waarvan in hun gebruiksaanwijzing
beschreven wordt dat zij geschikt

zijn voor keukenmeubelen. Gebruik
het liefst een zachte, niet-pluizen-

de doek, een zeem of een spons.
Gebruik a.u.b. geen microvezeldoeken!
Verwijder de verontreinigingen zo snel
mogelijk. Verse vlekken kunnen veel
gemakkelijker worden verwijderd dan
opgedroogde. Wrijf de oppervlakken na
het schoonmaken grondig droog.

Gebruik in geen geval oplosmiddelen,
schuurpoeder, staalwol of een pan-
nenspons. Deze kunnen het oppervlak
20 sterk beschadigen dat geen herstel
meer mogelijk is.

Gebruik ook nooit een stoomreiniger.

Hout, gelakkeerd

Gelakkeerde houten opperviakken
worden met een beetje warm water en
een mild huishoudelijk reinigingsmid-
del door middel van een dampvoch-
tige doek gereinigd. Vervolgens de
opperviakken zorgvuldig drogen in de
structuurrichting.

Voor bijzonder hardnekkige viekken
kan het huishoudelijke reinigingsmid-
del onverdund of ook een glasreiniger
gebruikt worden. Controleer voor de
zekerheid op een onopvallende plek of
de glasreiniger het oppervlak aantast.

COBETbI MO yXoay

PerynsipHbin yxon 3a Balueii BCTpoeHHOM
KyXHeil HaZloNro COXPaHWUT e€ BHELLHI
B M 3HAYUTETBHO MPOLIUT €€ CPOK
cnyxbl. Kpome Toro, Tem cambim Bbl
NOLOEPXMBAETE KyXHI0 B 6e3ynpeyHom
COCTOSIHUM C TOYKM 3DEHNSI TUMMEHBI.

Vcnonb3yiite ToNbKo MSrkue 1
pacTBopuMbIe B BOAE AOMaLLHIE
MOtoLLE CPEACTBa, B MHopMaLmn

K KOTOPbIM HaMMCaHo, 4TO OHM
npeAHasHaveHbl Ans yXoaa 3a KyXOHHOM
mebenbto. Jlyyiue Bcero nonb3aynTech
MSITKOV TKaHbt0, HE OCTaBMAOLLEN
KaTblILLEK, UMK IOCKYTKOM KOXV Ui
rybkoi. [oxanyiicTa, He ncnons3aymnre
candeTkv U3 CUHTETUYECKUX BOMOKOH!
Ynansiite 3arps3HeHus kak MOXHO
ckopee. Ceexwe naTHa yaansoTes
HaMHOro Nnerye, Yem BbICOXLLME.
[Mocrie 04MCTKY TLATENBHO BbITPUTE
MOBEPXHOCTb HACYXO.

Hw B koem cryyae He 1cnonb3ayiTe
PacTBOPUTENM, YNCTSILLME MOPOLLIKM,
MOYark1 U3 CTarnbHOM CTPYXKW U Apyrie
abpasuBHble CpeacTBa 1 MaTepuarsl,
TaK Kak OHW 04eHb CUITbHO MOBPEXAAIT
MOBEPXHOCTb 1 MocreayHoLLee
BOCCTAHOBIIEHWE €8 HEBO3MOXHO.

Hvikorga He nonb3ayinTech
MapooyNCTUTENEM.

IlakmpoBaHHoe gepeBo

[lepeBsiHHbIE MOBEPXHOCTY CrieyeT
04MLLATb TENMOV BOAOI C MSATKAM
YUCTSILLMM CPELCTBOM crierka
yBRaXHeHHoM candeTkoi. Mocne
OYMCTKM TLLATENbHO BbITEPETH
MOBEPXHOCTb MO HANPABMEHWIO TEKCTYPbI.

[Ins CTOVKMX NATEH MOXKHO WCMONb30BaTh
HepasbaBneHHble AOMALLHMe YnCTALLNE
CPEACTBA UM CTEKIOOYMCTUTENb.

Ha Bcsikuin cryyai npoBepbTe B
He3aMeTHOM MecTe, He pasbefaeT

TI1 CTEKMOOYUCTUTENTb MOBEPXHOCTb.
MebernbHble nonUTYpbI K aHanoryHsle
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Pflegetipps

Holz gewachst oder geélt

Arbeitsplatten aus Massivholz sind mit speziellem Ol oder Wachs vom Hersteller
behandelt. Trotz dieser Behandlung ist der Schutz gegen Flecken (z.B. farbintensi-
ves Obst oder Gemiise) nicht vollstandig.

Reinigen Sie die Arbeitsplatte mit einem milden Haushaltsreiniger und eventuell
einer Handbiirste und trocknen Sie die Arbeitsplatte sorgféltig ab. Danach miissen
Sie die Arbeitsplatte wieder mit dem vom Hersteller empfohlenen Pflegemittel
behandeln. Die Arbeitsplatte besteht aus einem Holzwerkstoff, der sich der Luft-
feuchtigkeit im Raum anpasst.

Vermeiden Sie stehendes Wasser auf der Arbeitplatte, denn dadurch kann sich die
Platte verziehen und die Oberfléche wird rau.

Kunststoffoberflachen
(Fronten, Korpus und Arbeitplatte)

Es gibt unterschiedliche Kunststoffoberflachen, beachten Sie deshalb bitte die
Produktinformation der Hersteller. Sie werden in der Regel mit einem milden
Haushaltsreiniger und einem weichen Tuch gereinigt und danach mit klarem
Wasser feucht abgewaschen und griindlich trockengerieben. Fiir besonders hartna-
ckige Flecken kann der Haushaltsreiniger unverdiinnt, oder auch ein Glasreiniger
verwendet werden. Vermeiden Sie Feuchtigkeit entlang aller Kanten und Fugen der
Mabel.

~Samtmatte“ Oberflichen

Der Samteffekt der Kiichenmdbel-Oberfldchen wird durch eine besondere Porositét
der Oberflachen erreicht. Dies macht die Oberflchen gegen stark geférbte
Fliissigkeiten wie z.B. Johannisbeersaft, Tomatenketchup oder Rotwein aber auch
Fette empfindlich. Hier gilt ganz besonders, dass umgehend gereinigt werden
muss. Ist der Fleck erst einmal eingetrocknet kann er meist nicht mehr vollsténdig
entfernt werden. Mit aggressiveren Mitteln oder Scheuermittel wird die Oberflache
aufpoliert und es entsteht ein sichtbarer Glanzfleck.
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Care tips

Furniture polishes or similar products
are not suitable as care products
because they contain solvents and oils
and often leave behind a film that will
change the appearance of the surface.

Waxed or oiled wood

Work surfaces made of solid wood
are treated by the manufacturer with
special oils and waxes. Despite this
treatment, the protection from stains
(e.g. intensively coloured fruit or
vegetables) is not absolute.

Clean the work surface with a mild
household cleaning solution, you could
also use a hand brush, and dry the
surface carefully. Then you will need

to treat the work surface with the care
product recommended by the manu-
facturer. The work surface is made up
of a wood material that changes accor-
ding to the humidity in the room.

Avoid standing water on the work
surface as this may cause the board to
distort and create a rough surface.

Plastic-faced surfaces
(fronts, carcasses and work surfaces)

There are different types of plastic-fa-
cings, thus observe the product infor-
mation supplied by the manufacturer.
These are generally cleaned with a
mild household cleaning agent and a
soft cloth, then washed off with clean
water and dried with a cloth. For parti-
cularly tough stains, use the household
cleaning solution undiluted or a glass
cleaner. Avoid moisture along the
edges and joins of the furniture.

“Velvet matt” surfaces

The velvet matt effect of kitchen
furniture surfaces is achieved by a
particular porosity of the surface. This
makes the surface extremely suscep-
tible to intensively coloured liquids, for
example, blackcurrant juice, tomato
ketchup or red wine, but also to fats.
Here it is very important to ensure that



Conseils d‘entretien

Les polis de meubles ou autres produits
de ce type ne conviennent pour I‘entre-
tien car ils contiennent des solvants et
des graisses; ils constituent souvent
une pellicule qui modifie I‘apparence.

Bois ciré ou enduit a I‘huile

Les plans de travail en bois massif
sont traités par le fabricant avec une
huile ou une cire spéciale. Ce traite-
ment ne garantit cependant pas une
protection complete contre les taches
(exemple, fruits ou Iégumes a couleur
intense).

Nettoyez le plan de travail avec un net-
toyer ménager doux , utilisez éventuel-
lement une brosse a main et séchez le
plan de travail soigneusement. Ensuite,
vous devez traiter a nouveau la surface
avec le produit d‘entretien recom-
mandé par le fabricant. Le plan de
travail est généralement composé d‘un
matériau dérivé du bois qui s‘adapte a
I‘humidité ambiante.

Evitez I‘eau stagnante sur le plan

de travail, le plan peut bouger et la
surface devient rugueuse.

Surfaces synthétiques
(fronts, corps et plan de travail)

Il existe différentes surfaces synthé-
tiques; respectez a ce sujet les infor-
mations produit des fabricants. Ces
surfaces sont généralement nettoyées
a l‘aide d‘un nettoyant doux et d‘un
chiffon élastique; le tout est nettoyé a
I‘eau claire et séché avec soin. Pour
des taches particulierement tenaces,
le nettoyant ménager peut étre utilisé
a |‘état pur; vous pouvez également
utiliser un nettoyant de verre. Evitez de
I‘humidité le long des rebords et des
joints des meubles.

Surfaces « paillasson de velours »

L‘effet velouté des surfaces de
meubles de cuisine est atteint en
raison de la porosité particuliere des
surfaces. Les surfaces deviennent
alors résistantes aux liquides fortement
colorés comme le jus de groseilles,

le ketchup, le vin rouge ou la graisse.
Le principe du nettoyage immédiat

Tips voor het gebruik

Meubelpolish of soortgelijke middelen
zijn niet geschikt als onderhouds-
middel, aangezien ze oplosmiddelen
en vetten bevatten en vaak een film
vormen, die het uitzien verandert.

Hout, gewaxed of geolied

Werkbladen in massief hout zijn door
de fabrikant met speciale olie of was
behandeld. Ondanks deze behandeling
is de bescherming tegen viekken (bv.
kleurintensieve fruit of groente) niet
compleet.

Reinig het werkblad met een mild
huishoudelijk reinigingsmiddel en
eventueel een werkborstel en droog
het werkblad zorgvuldig af. Daarna
moet u het werkblad weer behandelen
met het door de fabrikant aanbevolen
onderhoudsproduct. Het werkblad be-
staat uit een houten materiaal, dat zich
goed aanpast aan de luchtvochtigheid
in de ruimte.

Vermijd stilstaand water op het
werkblad, want daardoor kan het blad
vervormen en wordt het opperviak ruw.

Kunststof opperviakken
(voorzijden, corpus en werkblad)

Er bestaan verschillende kunststof
opperviakken, neem daarom de
productinformatie van de fabrikant in
acht. De oppervlakken worden normaal
gesproken met een mild huishoudelijk
reinigingsmiddel en een zachte doek
schoongemaakt, en daarna met helder
water nat gewassen en grondig droog-
gewreven. Voor bijzonder hardnek-
kige viekken kan het huishoudelijke
reinigingsmiddel onverdund of ook een
glasreiniger gebruikt worden. Vermijd
vocht langs alle randen en voegen van
de meubels.

~Fluweelmatte“ oppervlakken

Het fluwelen effect van de keuken-
meubel-opperviakken wordt verkregen
door een speciale porositeit van de
oppervlakken. Door deze porositeit
worden de oppervlakken gevoelig voor
sterk gekleurde vloeistoffen zoals bv.
aalbessap, tomatenketchup of rode
wijn, maar ook voor vetten. Hier geldt

COBETbI MO yXoay

CPeACTBA He MPUrofHbI AN YXoaa,
TaK kak OHW COfepXaT pacTBopuUTenut
V1 KVPbI, U MOCTIE X UCTIONB30BaHNS
Ha MOBEPXHOCTY YacTO OCTAETCA CIIoW,
N3MEHSIOLLVIA BHELLHNIA B,

BouieHoe nnu npomacneHHoe aepeso

Ha 3aBoge uarotosuTens pabouve

0K/ 13 MacCHBHOTO AepeBa
obpabaTbiBatoTCs cneLmanbHbIM
Macrom 1nn Bockom. HecmoTps Ha aTy
06paboTky HEBO3MOXHO 0becneUnTb
MOMHYIO 3aLLYTY MOBEPXHOCTM OT NATEH
(Hanpumep, OT KpacsLWX PPYKTOB Un
OBOLLEN).

Ounwarite pabouyto AOCKY MSTKUM
FOMALUHIAM YMCTSILLMM CPELCTBOM W, NpU
HeobX0AMMOCTH, LLETKON 1 TLaTeNbHO
BbITMPANTE JOCKY Hacyxo. lMocne

aT0r0 Bam HyxHo cHoBa obpaboTaTh
MOBEPXHOCTb paboyel 4OCKM CPEACTBOM,
PEKOMeHAYEeMbIM U3rOTOBUTENEM.
Paboyas fjocka COCTONT 13 |peBECHOT0
matepurna, KoTopbii afanTupyeTes k
CTEMEH BNAXHOCTN B MOMELLEHIM.

Crapaittech, 4Tobbl Bofia Ha paboyeit
[0CKE He ocTaBarach Jo1ro, NoToMy
4TO JOCKa MOXET NEPEKOCUTLCS 1 ee
MOBEPXHOCTb CTAHET LUEPLLABON.

loBepXHOCTN N3 CUHTETMYECKMX
martepuanos

(dbpoHTanbHbIE MOBEPXHOCTH, KOPMYC U
paboyas focka)

CyLLecTBYIOT pa3niyHbIE MOBEPXHOCTM 13
CYHTETUYECKUX MaTepuanos, obpatute
Balwue BHMMaH1e Ha MHdopmaLmio
n3rotoBuTens. Kak npasuno, 1x HyHo
OYMLLATb MATKAM JOMALUHIM YUCTSLUM
CPEACTBOM W1 MATKO TKaHb10, a nocrne
3TOr0 MPOTUPaTh TPSMKOIA, Crierka
CMOYEHHO Y1CTON BOLOM, 1 TLATENbHO
BbITUpaTh Hacyxo. [ns yaanexus ocobo
CTOVKMX NATEH MOXHO MOMb30BATbCS
Hepa3baBneHHbIM AOMALLHUM YUCTALLM
CPEACTBOM WMV CTEKMOOHUCTUTENEM.
Crapaiitech, 4To0bl BAOMb BCEX KAHTOB 1
enobkos mebenu He nonagana snara.

«BbapxaTHo-MaTOBble MOBEPXHOCTM»

OdhdpexT Bapxata Ha KyXoHHOM
mebenu gocturaeTcs ocoboi
MOPMCTOCTbIO NOBEPXHOCTEN. Takve
MOBEPXHOCTU OCOBEHHO YyBCTBUTENMbHbI
K BO3AEHCTBUIO TaknX CUMBHO
KpacsILLVX XUOKOCTEN, kak, Hanpumep,
CMOPOAVHOBBIN COK, KETHYN UMK KpacHoe
BMHO, 3TO KacaeTcsl Takke XVPOB.
[Npy nonaaaHnm Takux XuaKocTen
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Pflegetipps

Hochglanzoberflichen

Es gibt unterschiedliche Materialien fiir Hochglanzoberflachen, beachten Sie
deshalb die Produktinformation der Hersteller. Reinigen Sie Hochglanzoberfléchen
ausschlieBlich mit einem weichen, sauberen und feuchten Leder oder einem
weichen, sauberen Baumwolltuch. Kleinste Schmutzpartikel in den Tiichern verur-
sachen Kratzer. In Ausnahmeféllen bei hartnéckigen Verschmutzungen kann auch
ein milder nichtscheuernder Haushaltsreiniger verwendet werden. Danach feucht
abwischen und mit Leder trockenreiben.

Microfasertiicher sind fiir die Reinigung von lackierten Hochglanzflachen nicht
geeignet.

Beachten Sie auch die individuellen Pflegehinweise ihres Herstellers.

Natursteinarbeitsplatten

Verwendet werden unterschiedliche Materialien, beachten Sie deshalb unbedingt
die individuelle Produktinformation und Pflegeanleitung der Hersteller.

Fett, 01 und andere handelsiiblichen Fliissigkeiten sollten sofort entfernt werden,
damit diese keine bleibenden Flecken hinterlassen.

Mineralstoffarbeitsplatten

Verwendet werden unterschiedliche Materialien, beachten Sie deshalb unbedingt

die individuelle Produktinformation und Pflegeanleitung der Hersteller. Fett, Ol und
andere handelstiblichen Fliissigkeiten sollten sofort entfernt werden, damit diese

keine bleibenden Flecken hinterlassen.
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Care tips

these items are cleaned up immedia-
tely. Because once the stain has dried
it is almost impossible to remove it
fully. Aggressive cleaning solutions or
scouring solutions polish the surface
creating a visible shiny spot.

High gloss surfaces

There are different types of materials
use for high gloss surfaces, thus
observe the product information
supplied by the manufacturer. Only
clean high gloss surfaces with a soft,
clean and damp leather or a soft and
clean cotton cloth. Even the smallest
dirt particles caught in the cloth will
cause scratches. Under exceptional
circumstances in the event of tough
stains, a mild non-abrasive household
cleaning agent may be used. Then
wipe with a damp cloth and dry with a
leather cloth.

Micro-fibre cloths are not suitable for
cleaning high gloss surfaces.

You should also pay attention to the
individual care information from the
supplier.

Natural stone work tops

Different types of materials are used,
thus always pay attention to the indi-
vidual production information and care
instructions from the manufacturer.

Grease, oil and other commonly used
liquids should be removed immediately
to ensure that no stains are left behind.

Mineral material work tops

Different types of materials are used,
thus always pay attention to the indi-
vidual production information and care
instructions from the manufacturer.
Grease, oil and other commonly used
liquids should be removed immediately
to ensure that no stains are left behind.



Conseils d‘entretien

s‘applique particulierement ici. Une
fois que la tache a séché, elle ne peut
plus étre éliminée. La surface est polie
si vous utilisez des produits agressifs
ou abrasifs et un tache de brillance
visible apparait.

Surfaces de vrillance

Il existe différents matériaux pour

les surfaces brillantes; respectez a

ce sujet les informations produit des
fabricants. Nettoyez les surfaces de
brillance uniquement avec du cuir sou-
ple, propre et humide avec un torchon
souple et propre. Les toutes petites
particules de saleté des torchons
engendrent des ryures. Dans des cas
d‘exception - en cas de salissures te-
naces — un nettoyant ménager doux et
non abrasif peut étre utilisé. Epongez
ensuite en humidifiant et séchez avec
du cuir.

Les chiffons microfibres ne convien-
nent pas pour le nettoyage de surfaces
brillantes vernies.

Respectez également les recomman-
dations individuelles de votre fabricant.

Plans de travail en pierre naturelle

Différents types de matériaux sont
utilisés, respectez donc absolument les
informations produit individuelles et les
instructions d‘entretien des fabricants.

La graisse, I'huile et d‘autres liquides
habituelles dans le commerce doivent
étre élimins afin qu‘ils ne laissent pas
de taches durables.

Plans de travail en aggrégats
minéraux

Différents types de matériaux sont
utilisés, respectez donc absolument les
informations produit individuelles et les
instructions d‘entretien des fabricants.
La graisse, I'huile et d‘autres liquides
habituelles dans le commerce doivent
étre élimins afin qu‘ils ne laissent pas
de taches durables.

Tips voor het gebruik

nog uitdrukkelijker dat er onmiddellijk
moet worden schoongemaakt. Als de
vlek eenmaal is ingedroogd, kan deze
meestal niet meer compleet verwi-
jderd worden. Met meer agressieve
middelen of schuurmiddelen wordt het
oppervlak gepolijst en ontstaat er een
zichtbare glansvlek.

Hoogglansoppervlakken

Er bestaan verschillende materialen
voor hoogglansoppervlakken, neem
daarom de productinformatie van de
fabrikant in acht. Reinig hoogglansop-
pervlakken uitsluitend met een zacht,
schoon en vochtig stuk leer of een
zacht, schone katoenen doek. Zeer
kleine vuildeeltjes in de doeken kunnen
krassen veroorzaken. In uitzonderlijke
gevallen kan bij hardnekkige verontrei-
nigingen ook een mild, niet-schurend
huishoudelijk reinigingsmiddel gebruikt
worden. Daarna vochtig afvegen en
met leer droogwrijven.

Microvezeldoeken zijn niet geschikt
voor de reiniging van gelakkeerde
hoogglansviakken.

Zie ook de individuele onderhoudsinst-
ructies van de fabrikant.

Werkbladen in natuursteen

Er worden verschillende materialen
gebruikt, neem daarom absoluut de
individuele productinformatie en on-
derhoudshandleiding van de fabrikant
in acht.

Vet, olie en andere in de handel ver-
krijgbare vloeistoffen moeten meteen
verwijderd worden, zodat deze geen
blijvende viekken achterlaten.

Werkbladen met minerale
vulmiddelen

Er worden verschillende materialen
gebruikt, neem daarom absoluut de
individuele productinformatie en on-
derhoudshandleiding van de fabrikant
in acht. Vet, olie en andere in de handel
verkrijgbare vloeistoffen moeten
meteen verwijderd worden, zodat deze
geen blijvende vlekken achterlaten.

COBETbI MO yXoay

Ha NoBEPXHOCTb vebenu ee HYXHO
HemefneHHo 04ncTUTb. Ecnm naTHO yxe
BbICOXI10, B 6OMbLUNHCTBE Cny4aes ero
YK€ HEBO3MOXHO yAalnTb NOSTHOCTbIO.
C MOMOLLIbKO arpeCCUBHbIX YNCTALLMNX
U/ 86p63MBHbIX CPEACTB MOBEPXHOCTb
nonupyeTcs 1 0CTaeTca 3aMeTHoe
6necmu.|ee NATHO.

[oBepXHOCTH BLICOKOrO rMsHLA

Cynep-rnsHLEeBble NOBEPXHOCTH

MOTYT W3roTaBNMBATLCS U3 PA3NUYHBIX
maTepuanos, No3ToMy 03HaKOMbTECH

C MHdopMaLyeit N3roToBuTeNs.
OunLarite cynep-rnsHLeBble
MOBEPXHOCTM TOMBKO MSITKUM, YUCTBIM 1
BMaXHBIM KyCOYKOM KOXI MM MATKOWA,
4MCTON XNON4aTOOYMaXKHON TKaHBIO.
MenbyaiLume YacTULbl rpsian Ha TKaHsX
MOryT noLapanatb Cyrnep-rmsHLEeByto
MOBEPXHOCTb. B MCKMIOUMTENbBHBIX Crly4asx
NPy CUMBHOM 3arps3HEHNM MOXHO
1cnonb30BaTh MArkoe, HeabpasieHoe
[AoMaLLHee yncTaLlee cpenctso. Mocne
3TOr0 NPOTEpeTb BNAXHO TPSANKOM 1
HaCyX0 BbITEPETH KYCOUKOM KOXM.

CandeTkv 13 CUHTETUYECKVX BOMOKOH He
TOLSITCS TS O4YUCTKY CYNEp-FsHLEBbIX
NOBEPXHOCTEN.

OﬁpaTMTe BHVUMaHWe Ha MHOWBKUAYalbHbIE
YKasaHus U3rotoBuTend, kacatoLineca
yXoAa 3a Mebenbio.

Pab6oune gocku u3 HaTypanbHOro KamHs

Takve paboune AOCKM U3rOTaBNMBAIOTCS!
13 pa3nu4HbIX MaTepuarnos,

MoaToMy 0653aTemNbHO y4MTbIBaITE
NHAVBMAYanbHYtO NH(opMaLio
13roToBUTENS 00 N3[ENUM W YKa3aHWS NO
yxofly 3a paboyeil ocKo.

[Mpu nonaaaHui Ha NOBEPXHOCTb XMpa,
Macna v MpoYmX XUAKOCTEN, 0BbIMHO
UMEIOLLMXCS B MPOLAXE, NX HYKHO
HEMEANEHHO yaanuTb, YTobbl He ocTanoch
MOCTOSHHbIX MATEH.

Pabouue gocku u3 MUHepanbHbIX
BellecTB

Takve paboume AOCKM U3rOTaBMMBALOTCA
13 pa3nuyHbIX MaTepuarnos,

noaToMy 06s13aTenNbHO yuMTbIBaTE
UHAVBYMAYanbHYtO NH(opMaLio
u3roToBuUTENs 06 U3LENUN M YKa3aH!s No
yxoply 3a paboyeit sockoit. Mpyu nonagaHmn
Ha NOBEPXHOCTb XWpa, Macna 1 npoUnx
XuakocTeit, 06bI4HO UMEIOLLNXCS B
npogaxe, X HyXHO HeMeaneHHo YaanuTb,
u4T0BbI HE 0CTANOCh NOCTOSIHHBIX MSATEH.
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Pflegetipps

Glasflachen

Klarglas kann mit mildem Reinigungsmittel mit Schwamm oder Lappen sowie
haushaltstiblichen Glasreinigern gereinigt werden. UnsachgemaBe Nutzung wie
Scheuern, Kratzen und Schneiden auf Glas sollte vermieden werden. Zur Vermei-
dung von Kratzern beim Schneiden eine Schneideunterlage verwenden. Bei der
Reinigung von satinierten Glasoberfldchen diirfen keine silikon- und séurehaltigen
Reinigungsmittel verwendet werden. Bei satinierten Oberfldchen hinterlassen
fetthaltige und 6lhaltige Substanzen Flecken mit leichter Schattenwirkung, die mit
Glasreiniger jedoch zu entfernen sind.

Glaskeramikkochfelder

Verschmutzungen, die nicht festgebrannt sind kdnnen mit einem nassen Tuch

ohne zusétzliche Reinigungsmittel beseitigt werden. Metallabrieb von Topfbdden,
Kalk- und Wasserflecken werden mit einem Edelstahlreiniger oder einem speziellen
Glaskeramikreiniger entfernt.

Festgebrannte Verschmutzungen werden am besten in noch heiBem Zustand mit
einem Rasierklingenschaber entfernt. Bei Zucker oder zuckerhaltigen Zutaten
miissen die Verschmutzungen sofort entfernt werden.

Kunststoffspiilen

Zur Reinigung von Kunststoffspiilen konnen Sie handelsiibliches Spiilmittel oder
nichtscheuernde Haushaltsreiniger verwenden. Hartndckige Verschmutzungen
werden mit Spilmaschinenreiniger behandelt, Kalkflecken entfernen Sie am besten
mit Essig oder Entkalkungsmittel. Achtung: nur bei Kunststoffspiilen verwenden, bei
anderen Kunststoffteilen kdnnen Schaden entstehen.

Emaille
Zur Pflege von Emaille-Oberflachen geniigt ein handelsiibliches Spiilmittel.
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Care tips

Glass surfaces

Clear glass can be cleaned with a mild
cleaning agent and a sponge or cloth,
as well as with ordinary household
glass cleaners. Improper use, such as
scouring, scratching and cutting on
glass should be avoided. To prevent
scratches when cutting or chopping,
use a chopping board. When cleaning
satinised glass surfaces, you should
not use cleaning agents containing
silicone or acid. On satinised glass
surfaces, oily and greasy substances
leave stains with a slight shadowing
effect, these can however be removed
with a glass cleaner.

Glass ceramic hobs

Dirt that is not burnt on can be
removed with a damp cloth without
additional cleaning agents. Metal abra-
sion from saucepan bottoms, limescale
and water stains can be removed with
a stainless steel cleaner or a special
glass ceramic cleaner.

Burnt on dirt is best removed with a
razor blade when still hot. In the event
of sugar or ingredients containing
sugar, the dirt must be removed

immediately.

Plastic sinks

To clean plastic sinks, you can use or-
dinary washing up liquid or a non-ab-
rasive household cleaning agent. More
difficult to remove stains can be trea-
ted with dish washer cleaner, limescale
stains are best removed with vinegar
or a limescale remover. Caution: Only
use on plastic sinks, these may cause
damage to other plastic parts.

Enamel

Ordinary household washing up liquid is
ideal for the care of enamel surfaces.



Conseils d‘entretien

Surfaces de verre

Le verre clair peut étre nettoyé a I‘aide
de produits de nettoyage doux, avec
une éponge ou des chiffons et les
nettoyants de verre habituels. Nous
vous conseillons d‘éviter une utilisation
non conforme comme |‘astiquage, les
rayures ou des découpes de verre. Afin
d‘éviter des rayures lors de la sécoupe,
nous vous conseillons d‘utiliser une
cale pour la découpe. Lors du nettoya-
ge de surfaces de verre satinées, il

est interdit d‘utiliser des produits de
nettoyage contenant du silicone ou de
I‘acide. Sur des surfaces satinées, des
substances graisseuses et huileuses
laissent des taches avec un léger effet
d‘ombre qui peuvent étre supprimées
a l‘aide d‘un nettoyant de verre.

Plague de cuisson en céra-
mique de verre

Les salissures qui n‘ont pas brilé
peuvent étre supprimées a l‘aide d‘un
chiffon humide sans nettoyant sup-
plémentaire. Les restes de métal des
fonds de marmite, les taches calcaire
et d‘eau sont éliminées a I‘aide d‘un
nettoyant a |‘acier fin ou d‘un nettoyant
spécialisé de céramique de verre.

Les salissures qui ont br{lé sont
éliminées le plus facilement a |‘état
chaud avec une lame de raoir. Pour
du sucre ou des ingrédients sucrés,
les salissures doivent étre supprimées
immédiatement.

Eviers en plastique

Pour le nettoyage d‘éviers en plastique,
vous pouvez utiliser les produits

de vaisselle traditionnels ou des
nettoyants ménagers non abrasifs. Les
salissures tenaces sont traitées avec
les nettoyants traditionnels de machine
a laver; vous éliminez les taches de
calcaire le plus facilement avec du
vinaigre ou un détartrant. Attention:
Utilisez ce type de produit uniquement
pour des éviers en plastique, pour
d‘autres pieces en plastiques, des
dommages peuvent survenir.

Email

Un liquide vaisselle habituel suffit pour
I‘entretien de surface en émail.

Tips voor het gebruik

Glasvlakken

Helder glas kan worden schoonge-
maakt met een mild reinigingsmid-
del met spons of lappen, en in het
huishouden gebruikelijke glasreinigers.
Onvakkundig gebruik zoals schuren,
krassen en snijden op glas moet
vermeden worden. Ter vermijding van
krassen bij het snijden een snijmat
gebruiken. Bij de reiniging van gesa-
tineerde glazen oppervlakken mogen
geen reinigingsmiddelen die silicoon
of zuur bevatten, gebruikt worden. Bij
gesatineerde oppervlakken laten vet-
en oliehoudende substanties viekken
met licht schaduweffect achter, die
echter met glasreiniger verwijderd
kunnen worden.

Vitrokeramische kookzones

Verontreinigingen, die niet vastgebrand
zijn, kunnen met een natte doek zon-
der extra reinigingsmiddel geélimine-
erd worden.

Metaalslijtsel van panbodems, kalk- en
watervlekken wordt met een reiniger
voor roestvrij staal of een speciale
reiniger voor vitrokeramiek verwijderd.

Vastgebrande verontreinigingen kunt u
het beste in nog hete toestand met een
scheermessenschraper verwijderen.

In geval van suiker of suikerhoudende
ingrediénten moeten de verontreinigin-
gen meteen verwijderd worden.

Kunststof aanrechten

Voor de reiniging van kunststof
aanrechten kunt u in de handel verkri-
jgbare spoelmiddelen of niet-schuren-
de huishoudelijke reinigingsmiddelen
gebruiken. Hardnekkige verontreini-
gingen worden met vaatwasreiniger
behandeld, kalkvlekken kunt u

het beste verwijderen met azijn of
ontkalkingsmiddel. Let op: alleen
gebruiken bij kunststof aanrechten, bij
andere kunststof delen kan er schade
ontstaan.

Email

Voor het onderhoud van opperviakken
in email is een in de handel verkrijgkaar
spoelmiddel voldoende.

COBETbI MO yXoay

CreknsiHHble NOBEPXHOCTH

Mpo3payHoe CTEKIO MOXET O4MLLATLCS
ryOKO U TPSMKOM C NOMOLLbHO
MSIrKOrO YMCTSILLIEro CPeACTBa Ui
CTEKINOoUUCTUTENS!, 0BbIYHOTO ANst
pomatLHeit ybopku. Asberaiite
HEenpaBuMbHOro 0BpPaLLYEHNsi CO CTEKIMOM,
TaKoro kak TpeHue, LiapanaHve u

peska Ha CTEKMSHHON NOBEPXHOCTH.

Bo n3bexaHue LjapaniH ncnonb3ayite
npu peske pasaenoyHyto aocky. Ans
O4UCTKN CaTMHNPOBAHHBIX CTEKMAHHBIX
MOBEPXHOCTEN HeNb3s NONb30BaTHCS
YMCTALLYMM CPEACTBAMM, COAEPXKALLNMM
CMVKOH W KCNOTbI. Belyectsa nim
MpOAYKTI, COAEPXaLLIe XIpbl 1

Macna, 0CTaBsoT Ha CaTUHVPOBAHHbIX
MOBEPXHOCTSIX NATHA C NErkvuM TeHeBbIM
3(hheKTOM, KOTOPbIE, OAHAKO, MOXKHO
YAanTh C NOMOLLbHO CTEKNOOYUCTUATENS.

KoHdhopku 13 cTeknokepamuku

HenpuropesLume 3arpsisHeHns MoryT
YCTPaHSTLCS MOKPOW Tpsinkoii 6e3
[OMNONHNTENBHOrO WCTONb30BaHNS
umcTaLero cpenctsa. Cneapl MeTanna
OT [iHa KacTploneil, N3BECTKOBbIE

NATHA U NSTHa OT BOAbI MOXHO

YAansTb YNCTALLMM CPEACTBOM AMs
HepXaBeloLLeli CTanm Unu crneLyanbHbIM
O4UCTUTENEM [NS CTEKNOKEPaMMKM.

[MpuropesLune 3arpsisHeHns nyylue BCero
Y[ansTh B eLLe ropsiyemM CoCTOSHUN

¢ nomoLLpio ckpebka ¢ nessrem ans
BpuTbs. ECv NoBEPXHOCTL 3arpsiaHeHa
caxapom Wrn caxapocoaepKaLLmi
KOMMOHEHTaMM, UX HYXHO YaansTh
HemeneHHo.

lnacTmMaccoBble MOWKN

[Ins 04mLLEHs MNacTMaccoBbIX MOek Bbl
MOXeTe MoNb30BaThbCsA CPEACTBAMM ANst
MbITbsi MOCYAbl, 06bI4HO UMEHLLMMUCS

B NPOZaxe, nu HeabpaauBHbIMK
[OMaLLHAMY YMCTSILMMY CPEACTBAMN.
CunbHble 3arpsi3HEHUS MOTYT

YAAnsTbCS CPEACTBOM /NS OUNLLEHNS!
MOCYAOMOEYHBIX MaLUWH, U3BECTKOBbIE
NsTHa NyuLLe BCETo YAAnsTh YKCYCOM
NN CPEACTBOM /151 YAANEHUs U3BECTH.
BHIMaHme: 1chonb3oBaTh TOMbKO Aris
OYMCTKM NMAACTMACcCOBbIX MOEK; MK
OYMCTKE [PYrX NacTMaccoBbIX AeTanei
MOTYT BO3HUKHYTb NOBPEXAEHMS.

Amanb [ins yxopa 3a
3ManMpOBaHHbLIMM MOBEPXHOCTSIMU
[0CTaTO4HO CPEACTBA ANS MbITbs NOCY/AbI,
06bIYHO MMEIOLLErocs B MPOAaXe.
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Pflegetipps

Edelstahl

Zur Pflege gentigt ein handelstibliches Splilmittel. Hartnickige Verschmutzun-

gen und Wasserflecken werden mit einem ausgewiesenen Edelstahlpflegemittel
entfernt. Flugrostflecken bei Edelstahl konnen mittels 10%-iger Zitronenséure oder
einem handelsiiblichen Metallpolish — Reiniger beseitigt. Sowohl fiir polierte als
auch fiir gebirstete Edelstahloberflachen bieten die Hersteller spezielle Reini-
gungs- und Pflegemittel an.

Aluminium

Aluminiumoberfldchen reinigen Sie im Normalfall mit einem feuchten, weichen
Tuch ohne weiteren Zusatz. Zur Vermeidung von Wasserflecken empfiehlt es sich
die Aluminiumoberflache griindlich zu trocknen. Bei groberen Verschmutzungen
konnen Sie ein Geschirrspiilmittel, oder einen Glasreiniger oder Alupflegemittel
verwenden.

Verwenden Sie keine alkalischen oder scheuernde Reinigungsmittel!

Dunstabzugshauben
Neben der iiblichen Reinigung des Gehduses muss der Fettfilter sofern er aus

Metall ist, regelméBig mit Spiilmittellauge oder im Geschirrspiler gereinigt werden.

Fettfilter aus Faservlies miissen ersetzt werden. Bei Dunsthauben im Umluftbetrieb
muss alle 3 — 6 Monate der Aktivkohlefilter getauscht werden.

Bitte beachten sie auch die Herstellerangaben!

Backofen

Der Backofeninnenraum I&sst sich am besten mit einem handelstiblichen Spiil-
mittel reinigen solange er noch warm ist und die Verschmutzungen noch nicht
eingebrannt sind. Fiir hartnickige Verschmutzungen verwenden Sie einen speziell
ausgewiesenen Backofenreiniger.

Bitte beachten sie auch die Herstellerangaben!
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Care tips

Stainless steel

Ordinary household washing up

liquid is ideal for care purposes. More
difficult to remove stains and water
stains can be removed with a special
stainless steel care product. Surface
rust stains on stainless steel can be
removed using a 10% citric acid soluti-
on or an ordinary metal polish cleaner.
Manufacturers offer special cleaning/
care products for both polished and
brushed stainless steel surfaces.

Aluminium

Aluminium surfaces can usually be
cleaned with a damp, soft cloth with
no additional product. To prevent water
stains, it is recommended that you dry
aluminium surfaces well. In the event
of coarse dirt, use washing up liquid

or glass cleaner or an aluminium care
product.

Do not use alkaline based or abrasive
cleaning agents.

Extractor hoods

Alongside the normal cleaning of the
housing, the grease filter - if made

of metal - also needs to be cleaned
regularly in soapy water or in the dish
washer. Grease filters made of fibre
fleece must be replaced. Extractor
hoods with fan operation need to have
their active carbon filters replaced
every 3 to 6 months.

Please pay attention to the manufactu-
rer specifications as well!

Ovens

The inside of the oven is best cleaned
using an ordinary washing up agent
when still warm and as long as the
dirt is not burnt on. More heavy-duty
contamination requires a specially
designed oven cleaner.

Please pay attention to the manufactu-
rer specifications as well!



Conseils d‘entretien

Acier fin

Un liquide vaisselle habituel suffit pour
I‘entretien. Les salissures et taches
d‘eau tenaces sont éliminées a I‘aide
d‘un produit d‘entretien certifié. Les
taches liées a une couche de rouille
peuvent étre éliminées a |‘aide d‘un
nettoyant contenant 10% d‘acide de
citron ou utilisé pour le polissage du
meétal. Les fabricants proposent des
produits d‘entretien et de nettoyage
spéciaux aussi bien pour les surfaces
polies que pour les surfaces brossées.

Aluminium

En général, vous nettoyez les surfaces
en émail a Iaide d‘un torchon souple
et humide sans ajout. Afin d‘éviter les
taches d‘eau, nous vous conseillons
de sécher soigneusement la surface
en aluminium. Pour des salissures
plus grossieres, vous pouvez utiliser
un liquide vaisselle, un nettoyant de
verre ou un produit d‘entretien de
I‘aluminium.

N‘utilisez pas de produit de nettoyage
alcalin ou abrasif!

Hottes aspirantes

Au-dela du nettoyage habituel du boi-
tier, le filtre de graisse doit étre nettoyé
en machine a laver avec un liquide
vaisselle ou dans la machine a laver.
Les filtres de graisse avec du tissu
fibreux doivent étre remplacés. Pour
des hottes fonctionnant en mode de
circulation d‘air, le filtre a charbon noir
doit étre changé tous les 3 a 6 mois.

Respectez également les indications
du fabricant

Fours

L‘intérieur du four peut étre facilement
nettoyé avec un liquide vaisselle habi-
tuel tant qu'il est encore chaud et que
les salissures n‘ont pas encore briilé.
Pour des salissures tenaces, utilisez un
nettoyant de four spécialement certifié.

Respectez également les indications
du fabricant

Tips voor het gebruik

Roestvrij staal

Voor het onderhoud is een in de handel
verkrijgkaar spoelmiddel voldoen-

de. Hardnekkige verontreinigingen

en watervlekken worden met een
aangewezen onderhoudsproduct voor
roestvrij staal verwijderd. Vliegroest-
vlekken op roestvrij staal kunnen met
behulp van 10%-ig citroenzuur of een
in de handel verkrijgbare metaalpolish
— reiniger geélimineerd worden. Zowel
voor gepolijste als voor geborstelde
oppervlakken in roestvrij staal, bieden
de fabrikanten speciale reinigingsmid-
delen en onderhoudsproducten aan.

Aluminium

Aluminium oppervlakken reinigt u
normaal gesproken met een vochtige,
zachte doek zonder verdere additieven.
Ter vermijding van waterviekken wordt
aanbevolen het aluminium opperviak
grondig te drogen. Bij grovere veron-
treinigingen kunt u een afwasmiddel,
een glasreiniger of onderhoudsproduc-
ten voor aluminium gebruiken.

Gebruik geen alkalische of schurende
reinigingsmiddelen!

Afzuigkappen

Naast de gebruikelijke reiniging van de
behuizing moet de vetfilter voor zover
hij uit metaal bestaat, regelmatig met
spoelmiddelsop of in de afwasautomaat
gereinigd worden. Veffilters uit vezel-
vlies moeten vervangen worden. Bij
afzuigkappen met recirculatiewerking
moet om de 3 — 6 maanden de actie-
ve-koolstoffilter vervangen worden.

Neem ook de informatie van de fabri-
kant in acht!

Ovens

De binnenruimte van de oven kan het
beste met een in de handel verkrijg-
baar spoelmiddel gereinigd worden
zolang hij nog warm is, en de veron-
treinigingen nog niet zijn ingebrand.
Gebruik voor hardnekkige verontrei-
nigingen een speciaal aangewezen
ovenreiniger.

Neem ook de informatie van de fabri-
kant in acht!

COBETbI MO yXoay

Hep)KaBelOI.l.laﬂ cTanb

[ins yxopa AOCTaTO4HO CpeacTBa Ans
MbITbS! NOCYAbI, 06bIYHO UMEtOLLIErocs

B npofaxe. CunbHble 3arpsisHeHns u
NATHA OT BOAbI YAANSOTCS CPEACTBOM,
cneLyanbHo NpeAHasHaYeHHbsIM Ans
YX0fa 32 U3aEenVsMA 13 HepxaBetoLLen
cTanu. [THa paBUvHbI Ha NOBEPXHOCTH
MOTYT BbITb YCTPAHEHbI C MOMOLLbIO
10%-Hol IMMOHHOI KUCTOTbI UK
MOMMPOBANBLHOTO OYUCTUTENS ANs
meTanna, umetoLLierocs B npopaxe. Kak
ANs MOMMPOBAHHBIX NOBEPXHOCTE, Tak
1 ANs MoBepxHocTen, 06paboTaHHbIX
LLETKOM, U3rOTOBUTENM NpeanaratT
cneLvanbHble CpeacTBa Ans O4UCTKN 1
yxoga.

AnloMUHUIA

O6bI4HO Bbl MOXETE 04UCTUTL
anioM1HEBbIE NOBEPXHOCT BAAXHOM
MSTKOW TPSNKOI 6€3 YncTALLNX

cpepcTB. Bo n3bexaHue nsTeH ot Bogkl
PEKOMEHAYeTCS TLATemNbHO BbITPaTh
anioM1HYEBbIE MOBEPXHOCTI HACYXO.
[Mpu cunbHbIX 3arpsiaHeHmnsx Bol MoxeTte
1CMONb30BaTb CPEACTBO A5 MbITbS
nocyAbl, Wi CTEKNOOYNCTUTENEM, WITK
CPe/ACTBO AN yXofia 3a amoM1HNEBLIMI
noBepXHOCTAMM. He nonb3yiitecs
LLeNOYHbIMM Vv abpasnBHbIMM
YnCTALMMM cpencTeamm!

nyoqule BbITAXKN

[ToM1MO 0BbIYHOTO OYHLLIEHMS

Kopryca unbTp BbITSKKA, €CIN OH
METanNMYECKII, HyXHO PerynsipHo
MpoMbIBaTb BPYYHYt CO CPEACTBOM Anst
MbITbs MOCYZAbI MW B NOCYA0MOEYHO
MaLLmHe. GunbTpbl U3 BOMMOKaA

HY)KHO MEHSITb. B peLpKynsLMOHHbIX
KYXOHHbIX BbITSKKaX (oUnbTp C
aKTVBHBIM YrTEM HYXHO MEHSITb KaXable
3-6 mecsLeB.

[Mpocum Bac Taroke yunThIBaTh yKasaHus
uarotosutens!

LyxoBku

BHyTpeHHMe MOBEPXHOCTY JyXOBKY
TyyLLe BCEro 0YMLLaTh 0BbIYHbIM
CPEACTBOM [151 MbITbSi NIOCYAbI, MOKa
[YXOBKa elLie Tennas 1 3arpsaHeHms He
nipuropeny. Mpy cIbHOM 3arpsA3HEHUN
ronb3yiiTech CPEACTBOM, CneLansHo
npeaHasHaYeHHbIM [1719 O4UCTKM AYXOBOK.

[Mpocum Bac Takke yunTbiBaTh YKa3aH!st
narotosutens!



Pflegetipps

Kiihlschranke

Aus hygienischen Griinden sollten Sie alle 6 Monate Ihren Kiihlschrank ,gene-
ralreinigen”. Dazu schalten Sie den Kiihlschrank aus, lassen ihn abtauen und
entnehmen alle Facher und Kérbe. Zur Reinigung empfiehlt sich ein mildes Reini-
gungsmittel mit einem weichen Tuch.

Bitte beachten sie auch die Herstellerangaben!

Zusammenfassung

Wie Sie sehen ist Kiichenpflege kein Hexenwerk. Sie brauchen auch kein Arsenal
von chemischen Keulen um Flecken auf den Leib zu riicken. In den meisten Féllen
hilft wie beschrieben ein handelstiblicher milder Haushaltsreiniger und ein weiches
Tuch oder Leder. In den Gebrauchsanleitungen der Mdbel-, Gerate- und Zubehor-
hersteller finden Sie weitere spezielle Informationen zur individuellen Pflege Ihrer
Kiiche.

Entscheidend ist wie bei allen Verschmutzungen die schnelle Beseitigung der
Flecken, dann werden Sie sehr lange Freude an Ihrer neuen Einbaukiiche haben.

Bei dieser Gebraucherinformation der AMK und des BVDM handelt es sich um
Empfehlungen zur Reinigung und Pflege von Kiichenmdbeln. Sie basieren auf
Laborversuchen und Erfahrungen aus der Praxis und entsprechen dem aktuel-

len Stand der Technik. In Zweifelsféllen sollten Sie an einer unauffélligen Stelle
priifen, ob das von lhnen verwendete Reinigungsmittel die Oberfléche angreift. Wir
erheben mit der Gebraucherinformation keinen Anspruch auf Vollstindigkeit, denn
es kommen immer wieder neue Materialien auf den Markt, die hier noch nicht
berticksichtigt werden konnten.

Bitte beachten Sie deshalb immer die Produktinformation sowie die Nutzungs- und
Pflegehinweise der Hersteller ihrer Kiicheneinrichtung!
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Care tips

Fridges

For hygienic reasons, your fridge
should undergo a ,,general clean“
every 6 months. To do this, switch

off the fridge, allow it to defrost and
remove all compartments and baskets.
To clean, use a mild cleaning solution
and a soft cloth.

Please pay attention to the manufactu-
rer specifications as well!

Summary

As you can see, cleaning a kitchen
doesn'‘t require magic. You also do
not need a wide range of chemical
substances to take care of stains. In
the majority of instances, the described
ordinary mild household cleaner and
a soft cloth or leather are sufficient.
The operating instructions from your
furniture, appliance and accessory
manufacturers will contain additional
special information regarding the care
of the individual components of your
kitchen.

The important thing to remember

for all stains, is to eliminate them as
quickly as possible. This will allow you
to enjoy your new fitted kitchen for a
long time.

This consumer information from AMK
and the BVDM contains recommen-
dations regarding the cleaning and
care for kitchen furniture. These are
based on laboratory tests and practical
experience and correspond to the
current technical state-of-the-art. If
in doubt, test cleaning agents on a
concealed area to see whether it will
damage the surface. This consumer
information document does not claim
to be complete. New materials are
constantly being introduced onto the
market and will not have been taken
into consideration here.

Thus, please always pay attention to
the product information and use and
care tips provided by the manufacturer
of your kitchen furniture!



Conseils d‘entretien

Réfrigérateur

Pour des raison d‘hygiene, nous vous
conseillons d‘effectuer un « nettoyage
général » de votre réfrégirateur tous
les 6 mois. Eteignez le réfrigérateur,
faites le dégivrer et retirez tous les
compartiments et paniers. Pour le
nettoyage, nous vous recommandons
d‘utiliser un nettoyant doux et un
chiffon souple.

Respectez également les indications
du fabricant

Résumé

Comme vous le voyez, entretenir
votre cuisine n‘est pas si compliqué.
Vous n‘avez pas besoin d‘un attirail
de produits chimiques pour vaincre
les taches. Dans la plupart des cas,

un nettoyant ménager habituel

doux et un chiffon ou un cuir souple
suffisent. Dans les modes d‘emploi des
fabricants de meubles, d‘appareils et
d‘accessoires, vous trouvez d‘autres
informations spéciales pour I‘entretien
individuel de votre cuisine.

Comme pour toutes les salissures,
I‘élimination rapide des taches est
décisive - ainsi, vous profiterez tres
longtemps de votre cuisine intégrée.

Pour ces informations consomma-

teur de AMK et du BVDM, il s‘agit de
recommandations de nettoyage et
d‘entretien de meubles de cuisine.

Ces informations sont basées sur des
essais en laboratoire et des expérien-
ces pratiques; elles correspondent au
statut actuel de la technique. En cas de
doute, nous vous conseillons de vérifier
dans un endroit peu visible si le produit
de nettoyage que vous avez utilisé
attaque la surface. Ces informations
consommateur ne prétendent pas étre
exhaustives; de nouveaux matériaux
font sans cesse leur apparition sur le
marché et nous ne pouvons pas les
prendre en compte ici!

Veuillez donc respecter toujours les
informations produit et les recomman-
dations d‘utilisation et d‘entretien des
fabricants de votre cuisine!

Tips voor het gebruik

Koelkasten

Om hygiénische redenen dient u uw
koelkast om de 6 maanden ,algemeen
te reinigen“. Schakel daarvoor de
koelkast uit, laat deze ontdooien en
haal alle vakken en bakken eruit.

Voor de reiniging wordt een mild rei-
nigingsmiddel met een zachte doek
aanbevolen.

Neem ook de informatie van de fabri-
kant in acht!

Samenvatting

Zoals u ziet, is het onderhoud van

de keuken geen heksenwerk. U hebt
ook geen arsenaal van chemische
producten nodig om zich viekken op
de hals te halen. In de meeste gevallen
helpt, zoals beschreven, een in de
handel verkrijghaar mild huishoudelijk
reinigingsmiddel en een zachte doek of
een stuk leer. In de gebruiksaanwijzin-
gen van de fabrikanten van meubels,
apparatuur en accessoires vindt u
verdere speciale informatie over het
individuele onderhoud van uw keuken.

Net als bij alle verontreinigingen is het

beslissend de viekken snel te verwijde-
ren, dan beleeft u nog heel lang vreug-
de aan uw nieuwe inbouwkeuken.

Bij deze gebruikersinformatie van

de AMK en de BVDM gaat het om
aanbevelingen voor de reiniging en het
onderhoud van keukenmeubels. Deze
zijn gebaseerd op laboratoriumproeven
en ervaringen uit de praktijk, en komen
overeen met de huidige stand van de
techniek. In geval van twijfel kunt u op
een onopvallende plek controleren of
het door u gebruikte reinigingsmiddel
het oppervlak aantast. Wij doen met
deze gebruikersinformatie geen aan-
spraak gelden op volledigheid, want er
komen steeds weer nieuwe materialen
op de markt, waar hier nog geen
rekening mee kon worden gehouden.

Neem daarom altijd de productinfor-
matie alsmede de gebruiks- en onder-
houdsaanwijzingen van de fabrikant
van uw keukeninrichting in acht!

COBETbI MO yXoay

XonoaunbsHuUkn

o rur1eHnyeck M npuymnHam cnegyet
kaxable 6 MecsiLieB NPOBOAUTL
«reHepanbHyto 04MCTKY» XONOAMIbHIKA.
[Insi 3TOrO OTKMKOUNTE XONOANMBHUIK,
paliTe emy OTTasiTb U BbIHbTE BCE
SLLYKY 1 NOAAOHBI. [NS O4NLLEHMS
Momb3yNTECh MSATKAM YNCTSALLUM
CPEeACTBOM U MSITKOIA TPSIMKOM.

lMpocum Bac Takke yunTbiBaTh YKa3aH!st
narotosutens!

3akrnoyeHne

Kak Buaute, yxoq 3a KyxHei He Tpebyet
HUKaKoro KonaoBcTea. M ans atoro

Bam He Hy)eH apceHan XUMUUeckux
cpeacTB, YTobbl 6opoThes ¢ NATHaM1. B
GONbLUMHCTBE CIy4aeB, kak OMMCaHO BbILLE,
[0CTaTO4YHO 0BbIYHOrO MSKOTO MOHOLLETO
CPEeACTBa W MSITKOM TPSIMKM WK Kycouka
KOXu. B MHCTPYKLUMSIX M3roToBUTENEN
Mebenu, TexHUKM 1 06opynoBaHNs

Ans KyxHW Bbl HarigeTe aanbHeiLuyio
crewpanbHyio HGopmaLmio Ans
VHOMBMAYaNbHOrO yXoaa 3a Baluei kyxHei.

B cnyyae ntoboro 3arpsiaHeHnsi BaxHO
BbicTpo yaanaTb naTHa. Toraa Bawa
BCTPOEHHas KyxHs 6yaeT pagoBath Bac
OY4eHb f{ONTO.

OT1a nHdopmaLms Ans nonb3oBaTenei,
cocTaBneHHas Pabounm coobLuectsom
«CoBpemeHHas KyxHsi» 1 PepeparnbHbiM
06LLEeCTBOM repMaHCKO! TOProei
Mebenblo, KyXHsMI 1 NpeaMeTammn
obcTaHoBKY, NpeacTaBnsieT coboi
pexoMeHzaLym No O4KUCTKE W yxoay 3a
KyXOHHOI Mebenbto. OHa 0CHOBaHa

Ha NabopaTopHbIX KCTEpUMEHTaX U
MPaKTU4YECKOM OrbITE 1 COTOTBETCTBYET
aKTyanbHOMY YPOBHIO Pa3BUTUS TEXHUKM. B
cryyae COMHeHuit Bam creayeT npoBepnTb
B HE3aMETHOM MECTE, He NOBPEXAAET N
ucnonb3yemoe Bamu uncTsee cpeacTeo
noBepxHocTb Mebenu. Halwa nHdopmauus
ans notpebuTeneit He NPETEHAYeT Ha
MOMHOTY, MOCKOMbKY Ha PbIHKE NOSBNAIOTCS
BCE HOBbIE 11 HOBbIE MaTepuarbl, KOTOpble
Mbl He MOTTN YNOMSIHYTb B [iaHHOM
VHCTPYKLNN.

MoaTomy npocum Bac Beerga yuuTbiBath
MHchopMaLyio u3roToBuTenei 0b nsnenusx,
a TaloKke ykaaaHusi Mo Monb30BaHMIO 1 yXopy
3a KyXoHHOM Mebenbto 1 obopyaosaHuem!
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