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Bewahren Sie den Wert lhrer Kiiche

Eine Kiiche ist wie kein anderes Mdébelstiick tagtaglich harten Be-
lastungen ausgesetzt. Deshalb verwenden wir als Kiichenprofi nur
erstklassige Markenprodukte, die Qualitdt und Langlebigkeit ga-
rantieren. Die hochwertigen Oberflachen sind sehr pflegeleicht und
weitgehend unempfindlich gegen Schmutz. Um den hohen Wert
Ihrer Kiiche langfristig zu bewahren, sollten Sie lhre Kiiche regelma-
Rig, aber vor allem richtig pflegen.

Wie Sie sehen, ist Kiichenpflege kein Hexenwerk. Sie brauchen auch
kein Arsenal von chemischen Keulen, um Flecken auf den Leib zu
riicken. In den meisten Fallen helfen wie beschrieben ein handels-
tblicher milder Haushaltsreiniger und ein weiches Tuch oder Leder.
In den Gebrauchsanleitungen der Arbeitsplatten-, Gerdte- und Zu-
behorhersteller finden Sie weitere spezielle Informationen zur in-
dividuellen Pflege lhrer Kiiche. Entscheidend ist, wie bei allen Ver-
schmutzungen, die schnelle Beseitigung der Flecken, dann werden
Sie sehr lange Freude an lhrer neuen Einbaukiiche haben.

Maintain the value of your kitchen

A kitchen is subject to enormous strains and stresses every day like
no other piece of furniture. This is why we, as kitchen professionals,
only use first-class branded products that guarantee quality and du-
rability. The high-quality surfaces are very easy to care for and large-
ly insensitive to dirt. In order to retain the high value of your kitchen
in the long term, you should care for your kitchen both regularly and
in the correct way.

As you can see, kitchen maintenance is not rocket science. And you
do not need a whole arsenal of chemical substances to tackle stains.
In most cases, a mild commercially available household cleaner and
a soft cloth or chamois will help, as described. For more specific in-
formation on the individual care of your kitchen, see the instructions
for use supplied by the manufacturers of the worktops, appliances,
and accessories. As with all dirt, it is important that you remove the
stains quickly; you will then be able to enjoy your new fitted kitchen
for a very long time.

Préservez la valeur de votre cuisine

Comme aucun autre mobilier, la cuisine est exposée jour aprés
jour a de rudes sollicitations. C’est pourquoi, en tant que professi-
onnel des cuisines, nous n’utilisons que des produits de marque de
toute premiere qualité, qui garantissent la qualité et la longévité.
Les surfaces de haute qualité sont d’un entretien trés facile et pra-
tiquement insensibles aux salissures. Pour conserver a long terme
la grande valeur de votre cuisine, il est recommandé de I’entretenir
réguliérement, et surtout de maniére appropriée.

Comme vous pouvez le constater, I'entretien d’une cuisine n’a rien
de sorcier. Vous n‘avez pas besoin d‘un attirail de produits chimi-
ques pour vaincre les taches. Dans la plupart des cas, un nettoyant
ménager doux en vente dans le commerce et un chiffon doux ou
une peau chamoisée suffisent, comme déja décrit. Dans les modes
d‘emploi des fabricants de plans de travail, d’appareils et d’acces-
soires, vous trouverez d‘autres informations spécifiques concernant
pour l‘entretien personnalisé de votre cuisine. Comme pour toutes
les salissures, I“élimination rapide des taches est décisive. Ainsi, vous
profiterez trés longtemps de votre nouvelle cuisine intégrée.
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Bei dieser Gebrauchsinformation handelt es sich um Empfehlungen
zur Reinigung und Pflege von Kiichenmdbeln. Sie basieren auf La-
borversuchen und Erfahrungen aus der Praxis und entsprechen dem
aktuellen Stand. In Zweifelsfallen sollten Sie an einer unauffalligen
Stelle priifen, ob das von lhnen verwendete Reinigungsmittel die
Oberflache angreift. Wir erheben mit den Gebrauchsinformationen
keinen Anspruch auf Vollstandigkeit, denn es kommen immer wie-
der neue Materialien auf den Markt, die hier noch nicht berticksich-
tigt werden konnten. Bitte beachten Sie deshalb immer die Produkt-
information sowie die Nutzungs- und Pflegehinweise der Hersteller
Ihrer Kiicheneinrichtung!

Unser Hinweise zur Nutzung und Pflege basieren auf dem AMK
Ratgeber Kiiche Kiichenpflege. Sie dienen als Information fiir Ver-
braucher, Handel und Monteure.

Weitere Informationen zu Materialien finden Sie hier:
https://beckermann.de/de/service/pflegeanleitung.html

page 8

This user information contains recommendations for cleaning and
maintaining kitchen furniture. They are based on laboratory tests
and practical experience, and reflect the current state of the art. If
in doubt, do a test on an inconspicuous part of the furniture to es-
tablish whether the cleaning agent you are using is damaging the
surface. We do not claim that the user information is exhaustive,
because there will always be new materials on the market that
could not be taken into account here. For this reason, please always
observe the product information as well as the instructions for use
and care provided by the manufacturers of your kitchen equipment!

Our instructions for use and care are based on the AMK Kitchen
Companion care guide. They serve as information for consumers,
retailers and installers.

More information about materials can be found here:
https://beckermann.de/en/service/care-guide.html
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Ces informations consommateur contiennent des recommandati-
ons concernant le nettoyage et I'entretien des meubles de cuisine.
Ces informations sont basées sur des essais en laboratoire et sur
des expériences pratiques et correspondent au niveau actuel des
connaissances. En cas de doute, nous vous conseillons de vérifier a
un endroit peu visible si le nettoyant que vous utilisez attaque la
surface. Ces informations consommateur ne prétendent pas étre
exhaustives ; de nouveaux matériaux font sans cesse leur appari-
tion sur le marché et nous ne pouvons pas les prendre en compte ici.
Veuillez par conséquent toujours respecter les informations produit
et les recommandations d‘utilisation et d‘entretien des fabricants
de votre cuisine !

Nos conseils d‘utilisation et d‘entretien se basent sur le guide AMK
Ratgeber Kiiche Entretien de la cuisine. Ils servent d‘information aux
consommateurs, aux revendeurs et aux installateurs.

Plus d‘informations sur les matériaux peuvent étre trouvées ici:
https://beckermann.de/fr/service/notice-dentretien.html



Waardebehoud van uw keuken

Een keuken is als geen ander meubelstuk dagelijks blootgesteld aan
grote belastingen. Daarom gebruiken wij als keukenprofessional
alleen eersteklas producten, die kwaliteit en duurzaamheid garan-
deren. De hoogwaardige oppervlakken zijn zeer onderhoudsvrien-
delijk en verregaand ongevoelig voor vuil. Om de hoogwaardigheid
van uw keuken jarenlang te behouden, moet u die regelmatig, maar
vooral op de juiste manier verzorgen

Zoals u ziet, is het onderhouden van een keuken geen heksenwerk.
U heeft ook geen arsenaal aan chemische producten nodig om vlek-
ken te bestrijden. In de meeste gevallen helpt, zoals beschreven, een
in de handel verkrijgbaar mild huishoudelijk schoonmaakmiddel en
een zachte doek of een zeem. In de gebruiksaanwijzingen van de fa-
brikanten van werkbladen, apparatuur en accessoires vindt u verder
speciale informatie over het individuele onderhoud van uw keuken.
Net als bij alle verontreinigingen is het cruciaal om vlekken snel te
verwijderen, zodat u heel lang plezier kunt beleven aan uw nieuwe
inbouwkeuken.

CoxpaHunTe LEHHOCTb CBOEN KYXHU

KyxHen exxegHEeBHO NOMb3yTCA Tak MIHTEHCMBHO, Kak HUKaKOW Apyromn
mebenbto. [MoaToMy Mbl, kak npodeccroHansl B Aene Npou3BoacTBa
KYXOHb, MCMOMb3yeM TONMbKO NEPBOKMACCHBIE, MAapOYHblE MaTepuarnsl,
rapaHTUpylLmne Ka4yecTBO U [ONTOBEYHOCTb. BbicOKOKayecTBEHHbIE
NMOBEPXHOCTM OYEHb NErkU B yXO4e U NMpakTU4eckn HEBOCMPUUMYMBDI
K 3arpsi3HeHusiM. YTo6bl B TeueHue NpoOOIHKUTENbHOrO BPEMEHU
COXpaHUTb LeHHOCTb Ballen KyxHW, BaM crieayeT perynsipHo, u
npexzae BCEro npaBuUsibHO 3a HEN yXaxueaTb.

Kak Bbl BMguTe, yxon 3a KyxHel He TpebyeT HMKaKoro kongoBCTBa.
W ans atoro Bam He HyxeH apceHan XMMWYeckux cpeacts, YTOObI
BopoTbest ¢ nATHamu. B BonblUMHCTBE CryyaeB, Kak OMMCaHO Bbllle,
[0CTaToO4YHO OBbIYHOIO MSAFKOrO MOLLEro cpeacTBa U MArKOW TPSIMKK
UINN KycodKa KOXW. B MHCTpyKUMSX n3rotoButenen mebenu, paboumnx
[OCOK, TEXHUKM 1 060pyaoBaHuUst Ans KyxHu Bbl HangeTe AanbHewnwyo
crneumnanbHyo MHopmaumio ans UHAMBMAYanbHOro yxona 3a Bawwen
KyxHewn. B cnyyae nto6oro 3arpsisHeHus BaxXHO ObICTPO yaansaTb NsATHA,
Torga Balwa HoBasi BCTpOeHHas KyxHsi OyaeT oyeHb JOMro pagoBaTb
Bac.
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Bij deze gebruiksinformatie van de AMK gaat het om aanbevelingen
voor het reinigen en onderhouden van keukenmeubels. Deze zijn
gebaseerd op laboratoriumproeven en ervaringen uit de praktijk,
en komen overeen met de huidige stand van techniek. In geval van
twijfel kunt u op een onopvallende plek uitproberen of het door u
gebruikte reinigingsmiddel het oppervlak aantast. Wij claimen niet
dat deze gebruiksinformatie volledig is, want er komen steeds weer
nieuwe materialen op de markt, waarmee hier nog geen rekening
mee kon worden gehouden. Neem daarom altijd de productinfor-
matie en de gebruiks- en onderhoudsinstructies van de fabrikant
van uw keukeninrichting in acht!

Onze gebruiks- en onderhoudsinstructies zijn gebaseerd op de AMK
raadgever keuken Keukenverzorging. Deze dienen ter informatie
voor consumenten, handelaren en monteurs.

Meer informatie over materialen vindt u hier:
https://beckermann.de/nl/service/onderhoud.html
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OTa uHopmaums [na nonb3oBaTenen, cocTtaBneHHass Pabounm
coobwectBoMm ,CoBpeMeHHasi  KyxHs“, npeacTaensieT  cobou
peKkoMeHZauMn Mo OYMUCTKE U yXO4y 3a KyxOHHOW Mmebenbto. OHa
OCHOBaHa Ha nabopaTopHbIX 3JKCMEPUMEHTaX W MNpPaKTUYEeCKOM
onbITe U COOTBETCTBYET aKTyanlbHOMY YPOBHIO pPa3BUTUS TeXHUKU. B
criyyae COMHeHuii Bam cnefyeT mpoBepuTb B He3aMETHOM MecCTe,
He MoBpexgaeT N ucnonb3yemoe Bamu uucTsiee Ccpenctso
nosepxHoctb mebenu. Hawa uHdbopmaums ans notpebutenen He
npeTeHayeT Ha NOSHOTY, NMOCKOMbKY Ha PbIHKE NMOSBINATCS BCE HOBbIE
1 HOBble MaTepuarbl, KOTOpble Mbl HE MOIMM YMNOMSIHYTb B AAHHOW
MHCTPYKUMK. MoaTomy npocum Bac Bcerga yumThiBaTh MHOPMaLMIO
narotoButenen ob nsgenusix, a Takke ykasaHusi No Mofib30BaHUIO U
yxoay 3a KyxOHHoW Mebenbio n obopynoBaHmem!

B ocHOBe HaluMx COBETOB MO UCMOMb30BaHMIO U yxoay NexuT CEopHUK
pekoMeHaaumi no yxoay 3a kyxHamm AMK (Pabouvee coobuiectBo
,LCoBpemMeHHass  kyxHa“). OH  wuHdOpmMpyeT  noTpebutenen,
COTPYAHVKOB TOPTrOBMWN U MOHTEPOB.

Bonee nogpo6Hyto nHopmaumio o Matepuanax MoXXHO HalTV 34EeCh:
https://beckermann.de/ru/20/2.html




TIPPS ZUR NUTZUNG

Kiichenarbeit bedeutet auch Umgang mit hohen Tem-
peraturen, Wasserdampf und Feuchtigkeit. Dariiber
hinaus verursachen viele Lebensmittel starke Flecken.
Die heutigen Mobelmaterialien sind zwar gegen die
meisten Beanspruchungen bestandig, aber dennoch
gibt es Grenzen, die in den spezifischen Eigenschaften
der Werkstoffe begriindet sind. Damit keine Schaden

Wir haben es in der Kiiche in der Regel mit M&belbau-
teilen aus Holzwerkstoffen zu tun. Diese reagieren
sensibel auf Feuchtigkeit. Durch den vorsichtigen Um-
gang mit Feuchtigkeit vermeiden Sie Schaden an den
Mébelbauteilen.

Benutzen Sie grundsatzlich den Dunstabzug. Schalten
Sie die Haube vor dem Kochen auf einer angemesse-
nen Leistungsstufe ein und beriicksichtigen Sie nach
dem Kochen den Nachlauf. Reiben Sie auftretenden
Dampfbeschlag an den Schranken nach dem Kochen

Offnen Sie den Geschirrspiiler erst circa 20 Minuten
nach Ablauf des Programmes, damit der Dampf die Ge-
legenheit hat, im Geschirrspiiler zu kondensieren. Off-
nen Sie den Geschirrspiiler nicht wahrend des laufen-
den Spiilvorgangs. Wenn Sie trotzdem dringend etwas
brauchen: Offnen Sie die Geschirrspilertir vollstan-
dig, entnehmen Sie den Gegenstand und schlieRen Sie
den Geschirrspiiler wieder ganz (nicht nur anlehnen).
Entfernen Sie nach dem Offnen den Niederschlag des
Wasserdampfes von den umliegenden Kiichenmo-

Vermeiden Sie liberschwappendes Was-
ser. Und wenn es dann doch passiert ist:
Bitte wischen Sie die Flache sofort tro-
cken —inklusive dem verschiitteten Was-
ser unter der Kaffeemaschine!

Stellen Sie kein Dampf oder Wiarme
erzeugendes Gerat wie zum Beispiel
Kaffeemaschine, Wasserkocher oder
Toaster unter die Hangeschranke. Auf
Dauer schadigt der Dampf bzw. die er-
hohte Temperatur lhre Mobel. Deshalb:
Reiben Sie den Dampfbeschlag am bes-
ten sofort trocken und entfernen Sie ver-
schiittetes Wasser. Beachten Sie dazu
auch die Gebrauchsanleitung des Gera-
teherstellers.

Schneiden Sie nicht direkt auf der Ar-
beitsplatte, sondern verwenden Sie ein
geeignetes Schneidbrett.

an einer Kiiche auftreten und damit Sie lange Freude
daran haben, sollten Sie ein paar wenige, aber wichti-
ge Tipps beim Umgang mit Ihrer Kiiche befolgen. Off-
nen Sie beim Kochen regelmaRig die Kiichenfenster.

Bitte beachten Sie unbedingt zusatzlich die Produkt-
informationen des jeweiligen Herstellers.

trocken. Stimmen Sie die Leistungsstufe der Dunstab-
zugshaube auf lhre individuellen Kochgewohnheiten
und rdumlichen Gegebenheiten ab. Hierbei hilft lhnen
die Bedienungsanleitung Ihrer Dunstabzugshaube.
Damit die beim Kochen entstandene Feuchtigkeit bes-
ser abgefiihrt werden kann, ist es vorteilhaft, die Rei-
nigungs- und Pflegehinweise der jeweiligen Hauben-
hersteller zu beachten und die Filter regelmaRig zu
reinigen oder auszutauschen.

beln. Falls Ihr Geschirrspiiler Uber eine automatische
Offnungsfunktion zur Trocknung verfiigt, reguliert der
Spuler die Dampfmenge selbststandig. Bitte beachten
Sie die Hinweise des Herstellers in der Betriebs- und
Montageanleitung.

Anmerkung: Der Kiichenraum muss angemessen be-
heizt werden, damit sich die warmen Dampfe (Wra-
sen, Schwaden) nicht an den kalten Mébeloberflachen
niederschlagen!

Stellen Sie keine heiBen Topfe ohne
schiitzende Unterlage auf die Arbeits-
platte oder andere Mobelteile. Anmer-
kung: Der Kiichenraum muss ange-
messen beheizt werden, damit sich die
warmen Dampfe (Wrasen, Schwaden)
nicht an den kalten Mobeloberflichen
niederschlagen!

Uberpriifen Sie regelmaRig den Kon-
denswasserablauf in lhrem Kiihlschrank,
damit keine Verstopfung entsteht und
uberlaufendes Kondenswasser das Mo-
bel nicht beschadigen kann.

Steingutgeschirr hat an der Unterseite
einen unglasierten Rand. Beim Schieben
Uber die Arbeitsplatte kdnnen deshalb
Kratzer entstehen.



Pflegetipps flir Fronten, Korpus und Arbeitsplatten

Die regelmalige Pflege lhrer Einbaukiiche bedeutet Werterhaltung und verlangert die Lebensdauer erheblich. Zudem halten Sie so lhre

Kiiche in hygienisch einwandfreiem Zustand.

® Verwenden Sie grundsatzlich nur milde und wasserlosliche Haus-
haltsreiniger (zum Beispiel Neutralseife), die in ihrer Produktinfor-
mation ausdriicklich fiir Klichenméobel vorgesehen sind.

® Verwenden Sie am besten ein weiches, nicht fusselndes Tuch oder
ein Ledertuch. Nicht alle Tiicher sind fiir die Reinigung geeignet.
Z.B. kbnnen Microfasertiicher eine statische Aufladung der Kan-
ten verursachen. Achten Sie darauf, nur véllig saubere Tiicher oder
Lappen einzusetzen.

® Entfernen Sie Verschmutzungen so schnell wie moglich. Frische
Flecken lassen sich wesentlich leichter und in der Regel auch voll-
standig entfernen.

Holz lackiert

® Reiben Sie nach der Reinigung die betroffenen Mobelteile griind-
lich trocken. Vermeiden Sie Feuchtigkeit entlang aller Kanten und
Fugen der Mdobel.

® Verwenden Sie auf keinen Fall Losemittel, Scheuerpulver, Stahl-
wolle oder Topfkratzer, denn sie zerstoren die Oberflache so stark,
dass eine Aufarbeitung woméglich nicht mehr moglich ist.

® Verwenden Sie auf keinen Fall Glasreiniger entlang aller Kanten
und Fugen der Mobel!

® Benutzen Sie niemals einen
Dampfreiniger oder einen
Wasserschlauch.

(Ktuichenfronten: 06,09 Camelot, 10 Dover, 38,42,48,49 Avalon, 43 London, 45 Windsor)

Lackierte Holzoberflaichen werden mit lauwarmem Wasser, einem
milden Haushaltsreiniger und einem nebelfeuchten Tuch gereinigt.
Trocknen Sie danach die Oberflachen sorgfaltig in Strukturrichtung.
Fiir besonders hartnackige Flecken kann der Haushaltsreiniger un-
verdiinnt oder auch ein Glasreiniger verwendet werden. Priifen Sie

Holz gewachst oder geolt

Arbeitsplatten, Fronten und Seitenteile (furniert) aus Massivholz
sind mit speziellem Ol oder Wachs vom Hersteller behandelt. Trotz
dieser Behandlung ist der Schutz gegen Flecken (zum Beispiel farb-
intensives Obst oder Gemiise) nicht vollstandig. Reinigen Sie die Ar-
beitsplatte mit einem milden Haushaltsreiniger und eventuell einer
Handbiirste und trocknen Sie die Arbeitsplatte sorgfaltig ab. Danach

Kunststoffoberflachen
(Kiuichenfronten: 56,66 Silvia, 73,74 Tessina, 87 Estrada)

Sie werden in der Regel mit einem milden Haushaltsreiniger und ei-
nem weichen Tuch gereinigt und danach mit klarem Wasser feucht
abgewaschen und griindlich trockengerieben. Fiir besonders hart-
nackige Flecken kann der Haushaltsreiniger unverdiinnt verwendet

»Samtmatte“ Oberflachen
(Kuchenfronten: 65 Lima, 76 Paradiso XTreme, 77 Siena XTreme)

Der Samteffekt der Klichenmobel-Oberflachen wird durch eine be-
sondere Struktur der Oberflachen erreicht. Dies macht die Ober-
flachen gegen stark farbende Flussigkeiten wie zum Beispiel Jo-
hannisbeersaft, Tomatenketchup oder Rotwein aber auch Fette
empfindlich. Hier gilt ganz besonders, dass umgehend gereinigt
werden muss. Ist der Fleck erst einmal eingetrocknet, kann er meist
nicht mehr vollstandig entfernt werden. Mit aggressiveren Mitteln
oder Scheuermitteln wird die Oberflache aufpoliert und es entsteht
ein sichtbarer Glanzfleck.

In der Regel l3sst sich die Oberflache mit einem weichen, sauberen
und feuchten Leder oder Tuch gut sdubern, anschlieBend trocken-

sicherheitshalber an einer unauffdlligen Stelle, ob der Reiniger die
Oberflache angreift. Mobelpolituren oder dhnliches sind als Pfle-
gemittel nicht geeignet, da sie Losemittel und Fette enthalten und
haufig einen Film bilden, der das Aussehen verandert.

missen Sie die Arbeitsplatte wieder mit dem vom Hersteller emp-
fohlenen Pflegemittel behandeln. Eine Arbeitsplatte aus Massivholz
passt sich der Luftfeuchtigkeit im Raum an. Vermeiden Sie stehen-
des Wasser auf den Flachen, denn dadurch kann sich das Produkt
verziehen und die Oberflache wird rau.

werden. Priifen Sie sicherheitshalber an einer unauffalligen Stelle,
ob der Reiniger die Oberflache angreift. Vermeiden Sie Feuchtigkeit
entlang aller Kanten und Fugen der Mébel. Wegen moglicher, stati-
scher Aufladung empfehlen wir, kein Kunstfasertuch zu verwenden.

reiben. Bei mittelstarker Verschmutzung erst mit einem Multi-
flachen-Reiniger (z.B. Frosch Orangen) einsprithen und mit einem
weichen, sauberen und feuchten Leder oder Tuch verreiben, fiir
eine starke Verschmutzung nehmen Sie einen fettlésenden All-
zweck-Reiniger (z.B. Frosch SODA). Bei hartnackiger Verschmut-
zung nachfolgend einen gut angefeuchteten Zauberschwamm oder
Schmutzradierer unter leichtem Druck gleichm&Rig tiber die Flache
bewegen. NICHT SCHEUERN! und darauf achten, dass der Schwamm
feucht bleibt!

AbschlieRend grundsatzlich mit einem weichen, sauberen und
feuchten Leder oder Tuch endreinigen und trockenreiben.

Mattlack (Kiichenfronten: 05 Montana, 08 Gent, 16 Finca, 21 Casa, 22 Villa,
61 Monaco Matt, 27,37,41,63 Oslo, 28 Stockholm, 53,55 Denver, 54 Colorado, 79 Peru)

In der Regel lasst sich die Oberfldche mit einem sauberen, feuchten
Tuch gut saubern, anschlieRend trockenreiben.

Bei mittelstarker Verschmutzung erst mit einem Multiflichen-Rei-
niger (z.B. Frosch Orangen) einsprithen und mit dem Tuch verreiben,
fiir eine starke Verschmutzung nehmen Sie einen fettlésenden All-
zweck-Reiniger (z.B. Frosch SODA).

Bei hartnédckiger Verschmutzung nachfolgend einen gut angefeuch-
teten Zauberschwamm oder Schmutzradierer unter leichtem Druck
gleichmaRig lber die Flache bewegen. NICHT SCHEUERN! und dar-
auf achten, dass der Schwamm feucht bleibt!

Abschlielend grundsatzlich mit einem feuchten Microfasertuch
endreinigen und trockenreiben.




Pflegetipps flir Fronten, Korpus und Arbeitsplatten

Hochglanzoberflachen
(Ktichenfronten: 50,51 Leonardo, 60 Monaco, 78 Rio)

Es gibt unterschiedliche Materialien fiir Hochglanzoberflachen. Be-
achten Sie deshalb die Produktinformation der Hersteller.

In der Regel l3sst sich die Oberflache mit einem weichen, sauberen
und feuchten Leder oder Tuch gut sdubern, anschlieBend trockenrei-
ben. Achtung: kleinste Schmutzpartikel in den Tlichern verursachen
Kratzer.

Bei mittelstarker Verschmutzung erst mit einem Multiflichen-Rei-
niger (z.B. Frosch Orangen) einsprithen und mit einem weichen,

Chrystalglas
(Kuichenfronten: 89 Nova, 64 Nizza, 67 Nizza matt)

In der Regel |asst sich die Oberflache mit einem sauberen, feuchten
Tuch gut sdubern, anschlieRend trockenreiben.

Bei mittelstarker Verschmutzung erst mit einem Multiflachen-Rei-
niger (z.B. Frosch Orangen) einspriihen und mit dem Tuch verreiben,
fiir eine starke Verschmutzung nehmen Sie einen fettlosenden All-
zweck-Reiniger (z.B. Frosch SODA). Bei hartnackiger Verschmutzung
nachfolgend einen gut angefeuchteten Zauberschwamm oder

Metall
(Kuichenfronten: 85 Steel, 25 Metallic)

In der Regel lasst sich die Oberflache mit einem sauberen, feuchten
Tuch gut sdubern, anschlieRend trockenreiben.

Bei mittelstarker Verschmutzung erst mit einem Multiflachen-Rei-
niger (z.B. Frosch Orangen) einspriihen und mit dem Tuch verreiben,
fiir eine starke Verschmutzung nehmen Sie einen fettlosenden All-
zweck-Reiniger (z.B. Frosch SODA). Bei hartnackiger Verschmutzung
nachfolgend einen gut angefeuchteten Zauberschwamm oder

Natursteinarbeitsplatten

Verwendet werden unterschiedliche Materialien. Ein gewisser Alte-
rungsprozess und das Sichtbarwerden von Gebrauchsspuren sind
normal. Beachten Sie unbedingt die individuelle Produktinformati-
on und Pflegeanleitung des Herstellers. Fett, Ol und andere handels-
Ublichen Flissigkeiten sollten sofort entfernt werden, damit diese

Quarz Composite

Die richtige Reinigung nach den Herstellerangaben ist fiir eine
langfristige und dauerhafte Nutzung die optimale Voraussetzung.
Beachten Sie unbedingt die individuelle Produktinformation und
Pflegeanleitung des Herstellers. Fett, Ol und andere handelsiibli-
chen Flissigkeiten sollten sofort entfernt werden, damit diese keine

Keramik

Die richtige Reinigung nach den Herstellerangaben ist fiir eine
langfristige und dauerhafte Nutzung die optimale Voraussetzung.
Beachten Sie unbedingt die individuelle Produktinformation und
Pflegeanleitung des Herstellers. Fett, Ol und andere handelsiibli-

Mineralstoffarbeitsplatten

Verwendet werden unterschiedliche Materialien. Beachten Sie des-
halb unbedingt die individuelle Produktinformation und Pflegean-
leitung der Hersteller. Fett, Ol und andere handelsiiblichen Flussig-
keiten sollten sofort entfernt werden, damit diese keine bleibenden

sauberen und feuchten Leder oder Tuch verreiben, fiir eine starke
Verschmutzung nehmen Sie einen fettlosenden Allzweck-Reiniger
(z.B. Frosch SODA). Bei hartnackiger Verschmutzung nachfolgend
einen gut angefeuchteten Zauberschwamm oder Schmutzradierer
unter leichtem Druck gleichmaRig tiber die Flache bewegen. NICHT
SCHEUERN! und darauf achten, dass der Schwamm feucht bleibt!

AbschlieRend grundsatzlich mit einem weichen, sauberen und
feuchten Leder oder Tuch endreinigen und trockenreiben.

Schmutzradierer unter leichtem Druck gleichmaRig tiber die Flache
bewegen. NICHT SCHEUERN! und darauf achten, dass der Schwamm
feucht bleibt!

Abschlielend grundsatzlich mit einem sauberen, feuchten Tuch
endreinigen und trockenreiben.

Schmutzradierer unter leichtem Druck gleichmaRig tiber die Flache
bewegen. NICHT SCHEUERN! und darauf achten, dass der Schwamm
feucht bleibt!

Abschlielend grundsatzlich mit einem sauberen, feuchten Tuch
endreinigen und trockenreiben.

Reparatur von Mikrokratzern bei Modell 85 Steel:
https://www.fenixforinteriors.com/de/maintenance

keine bleibenden Flecken hinterlassen. Wischen Sie anschlieRend
mit klarem Wasser und einem sauberen Tuch nach. Setzen Sie hei-
RBe Topfe immer auf eine schiitzende Unterlage, um Fleckenbildung
und Risse zu vermeiden. Eine jahrliche Auffrischung der Impragnie-
rung ist nach vorheriger Grundreinigung sinnvoll.

bleibenden Flecken hinterlassen. Wischen Sie anschlieBend mit kla-
rem Wasser und einem sauberen Tuch nach. Setzen Sie heiBe Topfe
immer auf eine schiitzende Unterlage, um Fleckenbildung und Risse
zu vermeiden.

chen Flussigkeiten sollten sofort entfernt werden, damit diese keine
bleibenden Flecken hinterlassen. Wischen Sie anschlieBend mit kla-
rem Wasser und einem sauberen Tuch nach.

Flecken hinterlassen.



Pflegetipps flir Fronten, Korpus und Arbeitsplatten

Schichtstoffarbeitsplatten

Stellen oder legen Sie niemals feuchte Gegenstande (zum Beispiel
Kaffeemaschine, Putztiicher) auf die Arbeitsplattenfugen, damit
es dort nicht zu Aufquellungen durch eindringende Feuchtigkeit

Glasflachen

Klarglas kann mit mildem Reinigungsmittel mit Schwamm oder
Lappen sowie haushaltsiiblichen Glasreinigern gereinigt werden.
Unsachgemale Nutzung wie Scheuern, Kratzen und Schneiden auf
Glas sollte vermieden werden. Verwenden Sie zur Vermeidung von
Kratzern beim Schneiden eine Schneideunterlage. Bei der Reinigung

Glaskeramikkochfelder

Verschmutzungen, die nicht festgebrannt sind, konnen mit einem
nassen Tuch ohne zusatzliche Reinigungsmittel beseitigt werden.
Metallabrieb von Topfbdden, Kalk- und Wasserflecken werden mit
einem Edelstahlreinigungsmittel oder einem speziellen Glaskera-

Kunststoffspiilen (Verbundwerkstoff)

Zur Reinigung von Kunststoffspiilen kénnen Sie handelsiibliches
Spllmittel oder nichtscheuernde Haushaltsreiniger verwenden.
Hartnackige Verschmutzungen werden mit Spiilmaschinenreiniger
behandelt. Kalkflecken entfernen Sie am besten mit Essig oder Ent-

Metalle (Edelstahl und Aluminium)

Zur Pflege von EDELSTAHL geniigt ein handelsiibliches Spilmittel.
Nur fiir Edelstahl ohne Anti-Finger-Schutzbeschichtung: Hartnacki-
ge Verschmutzungen und Wasserflecken kénnen mit einem ausge-
wiesenen Edelstahlpflegemittel entfernt werden. Sowohl fiir polier-
te als auch fiir geblirstete Edelstahloberflichen bieten die Hersteller
spezielle Reinigungs- und Pflegemittel an.

kommt. Dasselbe gilt fiir Fugen zwischen Plattenflache und Um-
leimern (zum Beispiel Dickkante).

von satinierten Glasoberflachen diirfen keine silikon und saurehal-
tigen Reinigungsmittel verwendet werden. Bei satinierten Ober-
flachen hinterlassen fetthaltige und 6lhaltige Substanzen Flecken
mit leichter Schattenwirkung, die mit Glasreiniger jedoch zu entfer-
nen sind.

mikreiniger entfernt. Festgebrannte Verschmutzungen werden am
besten in noch heilem Zustand mit einem Rasierklingenschaber
entfernt. Bei Zucker oder zuckerhaltigen Zutaten missen die Ver-
schmutzungen sofort entfernt werden.

kalkungsmittel. Achtung: Verwenden Sie diese Mittel nur bei Kunst-
stoffspiilen. Bei anderen Kunststoffteilen konnen Schaden entste-
hen. Bitte beachten Sie die Herstellerangaben!

ALUMINIUMoberflachen reinigen Sie im Normalfall mit einem
feuchten, weichen Tuch ohne weiteren Zusatz. Zur Vermeidung von
Wasserflecken empfiehlt es sich die Aluminiumoberflache griind-
lich zu trocknen. Bei groberen Verschmutzungen konnen Sie ein
Geschirrspiilmittel, einen Glasreiniger oder Alupflegemittel ver-
wenden. Verwenden Sie keine alkalischen oder scheuernden Reini-
gungsmittel!

Andere metallische Oberflachen (zum Beispiel Griffe, Beschldge, Inneneinteilungssysteme)

Die Oberflichen sollten, wenn nétig, nur mit einem nebelfeuch-
ten Tuch gereinigt werden. Verwenden Sie keine aggressiven und
scheuernden Reinigungsmittel.

Dunstabzugshauben

Neben der iiblichen Reinigung des Gehduses muss der Fettfilter,
sofern er aus Metall ist, regelmaRig mit Spiilmittellauge oder im
Geschirrspiiler gereinigt werden. Fettfilter aus Faservlies miissen er-

Backofen

Der Backofeninnenraum ldsst sich am besten mit einem handels-
Ublichen Spulmittel reinigen, solange er noch warm ist und die
Verschmutzungen noch nicht eingebrannt sind. Fiir hartnackige

Kiihlschranke

Aus hygienischen Griinden sollten Sie alle sechs Monate Ihren Kiihl-
schrank ,generalreinigen®. Dazu schalten Sie den Kiihlschrank aus,
lassen ihn abtauen und entnehmen alle Facher und Korbe. Entfer-
nen Sie auch etwaige Riickstande im Tauwasserablauf am unteren

setzt werden. Bei Dunsthauben im Umluftbetrieb muss alle 3 bis 6
Monate der Aktivkohlefilter getauscht werden. Bitte beachten Sie
auch die Herstellerangaben!

Verschmutzungen verwenden Sie einen speziell ausgewiesenen
Backofenreiniger. Bitte beachten Sie auch die Herstellerangaben
und die Angaben des Reinigungsmittels!

Ende der Riickwand lhres Kiihlschranks. Zur Reinigung empfiehlt
sich ein mildes Reinigungsmittel mit einem weichen Tuch. Bitte be-
achten Sie auch die Herstellerangaben!




TIPS FOR USE
=

Working in the kitchen is synonymous with high tem-
peratures, steam and moisture. Many foods can also
cause severe stains. Whilst today’s furniture materials
are resistant to most of the demands placed on them,
there are still limits associated with the specific pro-
perties of the materials. To prevent any damage to a
kitchen and thus allow enjoyment of it over a long pe-

In the kitchen, we are usually dealing with furniture
components made of wood-based materials. These
are sensitive to moisture. By carefully handling mois-
ture, you will avoid damage to the furniture compo-
nents.

Use the cooker hood, as a matter of course. Before co-
oking, switch the hood to a suitable power setting and
allow it to run on for a while at the end. Wipe dry any
steam vapour from the cabinets once you have finis-
hed cooking.

Only open the dishwasher some 20 minutes after

the programme is over so that the steam can condense
in the dishwasher. Do not open the dishwasher during
the wash cycle. Should you urgently need something
from the dishwasher, fully open the door, take out
what you require and completely close the dishwas-
her (do not just leave ajar). After opening, remove any
condensation from the kitchen furniture. The dishwas-
her - should it have an automatic opening function for
drying - automatically regulates the steam flow rate.

Avoid spilling any water. And if this does
happen, wipe the area dry straight away,
including any water under

the coffee machine!

Do not place any appliance issuing steam
or heat, such as a coffee machine, kettle
or toaster, under the wall hanging cabi-
nets. Over time, the steam and/or raised
temperature will damage your furniture.
Therefore, wipe dry the steam that has
settled straight away if possible, and re-
move any spilled water. Please also ob-
serve the instructions for use provided
by the appliance manufacturer.

Do not use knives on the actual worktop.
Use a suitable chopping board instead.

riod, it is advisable to follow a few simple but import-
ant tips on looking after your kitchen. When cooking,
regularly open the kitchen window.

Please also observe the product information provided
by the respective manufacturer.

Adjust the power setting of the cooker hood to the
way in which you cook and the spatial area involved.
The operating manual for your cooker hood can help
you here. For improved discharging of the moisture
that develops when cooking, it is advisable to follow
the cleaning and care references provided by the hood
manufacturer and to either regularly clean or replace
the filters.

Please observe the manufacturer’s instructions in the
operating and assembly manual.

Note:

The kitchen must be adequately heated to ensure that
no hot vapour and steam is deposited on the cold fur-
niture surfaces!

Do not put any hot pans - without a pro-
tective trivet/hot mat - on the worktop
or on other furniture components.

Note: The kitchen must be adequately
heated to ensure that no hot vapour and
steam is deposited on the cold furniture
surfaces!

Regularly check on the condensation
water drain in your fridge. This is to stop
any clogging and overflowing condensa-
te from damaging the furniture.

Earthenware dishes have a non-glazed
edge underneath. This may give rise
to scratches from dishes being pushed
across the worktop.



CARE TIPS for fronts, carcases and worktops

Regularly caring for your fitted kitchen both ensures that it retains its value and considerably lengthens its service

life. It also keeps your kitchen in a hygienic condition.

® Only use mild water-soluble household cleaners (e.g. neutral
soap) as expressly permitted in your product information for kit-
chen furniture.

® Best of all use a soft, fluff-free cloth or a chamois. Only use mi-
crofibre cloths if permitted by the manufacturer of your kitchen.
Make sure you only use completely clean cloths or rags.

® Remove all stains as quickly as possible. Stains that have just ari-
sen can be removed much more easily and usually in full.

Painted wood

® Thoroughly rub-dry the furniture parts that are affected straight
after cleaning. Avoid moisture along all the edges and joints of
the furniture.

® Never use solvents, scouring powder, steel wool or pan scrapers.
They ruin the surface to the extent that any refurbishment may
become impossible.

® Never use glass cleaners on the edges and joints of the furniture!

® Never use a steam cleaner
or a hose.

(Kitchen fronts: 06,09 Camelot, 10 Dover, 38,42,48,49 Avalon, 43 London, 45 Windsor)

Painted wood surfaces should be cleaned with lukewarm water, a
mild household cleaner and a slightly moist cloth. Afterwards, ca-
refully dry the surfaces in the direction of the wood structure. An
undiluted household cleaner or even a glass cleaner can be used for
particularly stubborn stains. As a precaution, test the cleaner on an

Waxed or oiled wood

Worktops, fronts and sides (veneered) made of solid wood are trea-
ted with special oil or wax from the manufacturer. Even with this
treatment, there is no complete protection against stains (for exam-
ple from intensely-coloured fruit or vegetables). Clean the worktop
with a mild household cleaner using a brush if necessary. Then, tho-
roughly dry off the worktop. The worktop must then be re-treated

Melamine surfaces (fronts, carcase and worktop)
(Kitchen fronts: 56,66 Silvia, 73, 74 Tessina, 87 Estrada)

Melamine surfaces vary as to type. Therefore, please follow the pro-
duct information provided by the manufacturer. As a rule, they are
cleaned with a mild household cleaner and a soft cloth - then mo-
istened with clear water and thoroughly rubbed dry. An undiluted

“Velvety” surfaces
(Kitchen fronts: 65 Lima, 76 Paradiso XTreme, 77 Siena XTreme)

The special surface structure bestows a velvety effect on kitchen
furniture surfaces. However, this makes them susceptible to strong-
ly staining liquids such as blackcurrant juice, tomato ketchup, red
wine and also fat. They must be cleaned immediately. It is almost
impossible to fully remove stains once they have dried. Corrosive
and abrasive agents rub up the surface, leaving shiny marks behind.

As a rule, the surface can be cleaned effectively with a soft, clean,
damp chamois or cloth, and then rubbed dry. For moderate stains,

inconspicuous part of the furniture, to see if the cleaner damages
the surface. Furniture polishes - or similar — are not suitable as care
products. This is because they contain solvents and grease and fre-
quently form a film that alters the appearance.

with the care product recommended by the manufacturer. A solid
wood worktop adjusts itself to the air humidity in the room. Remove
any remaining water from the surfaces. This can cause the product
to buckle and the surface to become rough.

household cleaner can be used for particularly stubborn stains. As
a precaution, test the cleaner on an inconspicuous part of the furni-
ture, to see if the cleaner damages the surface. Avoid any moisture
along the edges and joints of the furniture.

first spray with a multi-surface cleaner (e.g. Frosch Orange) and rub
in with a soft, clean, damp chamois or cloth; for heavy stains, use a
degreasing all-purpose cleaner (e.g. Frosch Baking Soda). To remove
stubborn stains, wipe evenly over the surface with a well-moistened
magic sponge or magic eraser while applying light pressure. DO NOT
SCRUB! And ensure that the sponge remains moist!

Finally, always clean and rub dry with a soft, clean, damp chamois
or cloth.

Matt Iacquer (Kitchen fronts: 05 Montana, 08 Gent, 16 Finca, 21 Casa, 22 Villa,
61 Monaco Matt, 27,37,41,63 Oslo, 28 Stockholm, 53,55 Denver, 54 Colorado, 79 Peru)

As a rule, the surface can be cleaned effectively with a clean, moist
cloth, and then rubbed dry. For moderate stains, first spray with a
multi-surface cleaner (e.g. Frosch Orange) and rub in with the cloth;
for heavy stains, use a degreasing all-purpose cleaner (e.g. Frosch
Baking Soda).

To remove stubborn stains, wipe evenly over the surface with a
well-moistened magic sponge or magic eraser while applying light
pressure. DO NOT SCRUB! And ensure that the sponge remains mo-
ist! Finally, always clean and rub dry with a moist microfibre cloth.




CARE TIPS for fronts, carcases and worktops

High-gloss surfaces
(Kitchen fronts: 50,51 Leonardo, 60 Monaco, 78 Rio)

There are various materials available for high-gloss surfaces. The-
refore, ensure that you observe the manufacturers’ product infor-
mation. Always clean high-gloss surfaces with a soft, clean. moist
chamois or a soft, clean cotton cloth. Even the tiniest of dirt particles
in a cloth can cause scratches.

In exceptional circumstances, for example with stubborn stains, a
mild, non-abrasive household cleaner can be used.

Crystal glass
(Kitchen fronts: 89 Nova, 64 Nizza, 67 Nizza matt)

As a rule, the surface can be cleaned effectively with a clean, moist
cloth, and then rubbed dry.

For moderate stains, first spray with a multi-surface cleaner (e.g.
Frosch Orange) and rub in with the cloth; for heavy stains, use a de-
greasing all-purpose cleaner (e.g. Frosch Baking Soda). To remove

Metal
(Kitchen fronts: 85 Steel, 25 Metallic)

As a rule, the surface can be cleaned effectively with a clean, moist
cloth, and then rubbed dry. For moderate stains, first spray with a
multi-surface cleaner (e.g. Frosch Orange) and rub in with the cloth;
for heavy stains, use a degreasing all-purpose cleaner (e.g. Frosch
Baking Soda). To remove stubborn stains, wipe evenly over the sur-
face with a well-moistened magic sponge or magic eraser while ap-
plying light pressure. DO NOT SCRUB! And ensure that the sponge
remains moist!

Natural stone worktops

A variety of materials are used. Some ageing and visible signs of
wear are normal. Ensure that you observe the manufacturer’s indi-
vidual product information and care instructions. Grease, oil and ot-
her commercially available liquids should be immediately removed
to prevent any lasting stains from becoming ingrained. Then wipe

Quartz Composite

Proper cleaning based on the manufacturer’s instructions is requi-
red for long-term continuous use. Ensure that you observe the ma-
nufacturer’s individual product information and care instructions.
Grease, oil and other commercially available liquids should be im-
mediately removed to prevent any lasting stains from becoming

Ceramics

Proper cleaning based on the manufacturer’s instructions is requi-
red for long-term and continuous use. Ensure that you observe the
manufacturer’s individual product information and care instruc-
tions.

Solid surface material worktops

A variety of materials are used. Therefore ensure that you observe
the individual product information and care instructions provided
by the manufacturers. Grease, oil and other commercially available

Afterwards, wipe the surface with a damp cloth and carefully rub
dry. Microfibre cloths are not suitable for cleaning painted high-
gloss surfaces. Also, ensure that you observe the individual manu-
facturer’s care instructions.

stubborn stains, wipe evenly over the surface with a well-moistened
magic sponge or magic eraser while applying light pressure. DO NOT
SCRUB! And ensure that the sponge remains moist!

Finally, always clean and rub dry with a clean, moist cloth.

Finally, always clean and rub dry with a clean, moist cloth. .

Repair of micro-scratches on model 85 Steel:
https://www.fenixforinteriors.com/de/maintenance

again using clear water and a clean cloth. Always place hot pans on
a protective trivet/hot mat to avoid any marks and cracks.

Itis advisable to renew the waterproofing once a year after cleaning
thoroughly beforehand.

ingrained. Then wipe again using clear water and a clean cloth.

Always place hot pans on a protective trivet/hot mat to avoid any
marks and cracks.

Grease, oil and other commercially available liquids should be im-
mediately removed to prevent any lasting stains from becoming in-
grained. Then wipe again using clear water and a clean cloth.

liquids should be immediately removed to prevent any lasting stains
from becoming ingrained.



CARE TIPS for fronts, carcases and worktops

Laminated worktops

Never place damp objects (e.g. coffee machines and cleaning cloths)
on worktop joints. This is to prevent any penetrating moisture from

Glass surfaces

Clear glass can be cleaned with mild cleaning agents using a spon-
ge or cloth as well as with household glass cleaners. Improper use,
such as scouring, scratching and cutting on glass should be avoided.
When cutting and chopping, use a cutting board to avoid scratches.
Do not use any silicon or acidic cleaning agents to clean glazed

Ceramic glass cooktops

Stains which have not become burned-in can be removed with a wet
cloth without additional cleaning agents. The metal abrasion of pan
bottoms and scaling/water marks can be removed with a stainless
steel or special ceramic glass cleaner. Burned-in stains can best be

Plastic sinks (composite material)

To clean plastic sinks, commercially available washing-up liquids
and non-abrasive household cleaners can be used. Stubborn stains
can be treated with dishwasher cleaner. Scaling can best be remo-
ved with vinegar or de-scaling agents.

Metals (stainless steel and aluminium)

Stainless steel: Commercially available washing-up liquid is suffi-
cient for care purposes. Only for stainless steel without anti-finger-
print coating: stubborn stains and water marks can be removed with
a designated stainless steel care product. The manufacturers provi-
de special cleaning and care products for both polished and brushed
stainless steel surfaces. ALUMINIUM surfaces are normally cleaned

causing swelling. The same applies to joints between the top surfa-
ce and edge bands (e.g. solid wood edge band).

surfaces. Greasy or oily substances leave behind slight shadowy
marks on glazed surfaces. However, these can be removed with
glass cleaner.

removed — whilst still hot - with a razor-blade scraper. Immediately
remove stains left by sugar or sugary ingredients.

Caution: only use these agents for plastic sinks. Use on other plastic
parts can result in damage.

Please observe the manufacturer’s instructions!

simply with a damp, soft cloth. It is recommended to thoroughly dry
the aluminium surface to prevent water marks developing. Use a
dishwashing liquid, a glass cleaner or an aluminium cleaning pro-
duct to get rid of stubborn stains. Do not use any alkaline or abrasive
cleaning agents!

Other metal surfaces (e.g. handles, fittings, internal divider systems)

If required, the surfaces should be cleaned with a slightly moist
cloth. Do not use any corrosive or abrasive cleaning agents.

Cooker hoods

Along with cleaning the housing, also regularly clean the grease
filter - if it is made of metal - with hot soapy water or clean it in
the dishwasher. Fibre grease filters must be replaced. Replace the

Ovens

The inside of the oven can be most effectively cleaned with a com-
mercially available washing-up liquid, as long as the inside is still
warm and no stains have yet burned themselves in. Use a special-

Refrigerators

For reasons of hygiene, you should undertake a deep clean of your
refrigerator every six months. To do this, firstly switch off the refri-
gerator, let it thaw and take out all the compartments and baskets.
Also remove any residue in the condensation water drain at the lo-

activated carbon filter of cooker hoods in circulating air operations
every 3 to 6 months. Please also observe the manufacturer’s inst-
ructions!

ly designated oven cleaner for stubborn stains. Please also observe
the manufacturer’s instructions and those specified on the cleaning
agent!

wer end of the rear panel of your refrigerator. The cleaning recom-
mendation is to use a mild cleaning agent with a soft cloth. Please
also observe the manufacturer’s instructions!




Conseils d’utilisation

Le travail en cuisine signifie aussi des températures
élevées, de la vapeur d‘eau et de I'humidité. De plus, de
nombreux aliments causent des taches tenaces. Cer-
tes, les matériaux utilisés de nos jours pour la fabrica-
tion des meubles résistent a la plupart des sollicitati-
ons, mais il existe, 1a aussi, des limites fondées dans les
caractéristiques spécifiques des différentes matiéres.

En régle générale, les meubles de cuisine sont consti-
tués de matériaux dérivés du bois qui sont sensibles a
I‘humidité. En faisant attention a I‘humidité, vous évi-
tez d‘'endommager les meubles de votre cuisine.
Servez-vous toujours de votre hotte aspirante. Avant
de faire la cuisine, enclenchez la hotte a une puissance
adaptée et tenez compte de I‘arrét différé apres avoir
cuisiné. Essuyez la buée de vapeur qui se produit sur
les armoires voisines.

Apreés la fin du programme, attendez 20 minutes envi-
ron avant d’ouvrir le lave-vaisselle, pour que la vapeur
puisse condenser a I'intérieur de I'appareil. N‘ouvrez
pas le lave-vaisselle pendant le déroulement d‘un pro-
gramme. Si vous avez malgré tout besoin de quelque
chose de toute urgence : ouvrez complétement la por-
te du lave-vaisselle, prenez ce dont vous avez besoin
et refermez complétement le lave-vaisselle (ne pas
laisser la porte entrebaillée). Aprés I‘ouverture, essuy-
ez la condensation de vapeur d‘eau sur les meubles de

Evitez que I‘'eau ne déborde. Si cela vous
arrive quand méme : essuyez immédia-
tement la surface concernée — méme
lorsqu‘il s‘agit de I‘eau renversée sous la
machine a café !

Ne placez pas d‘appareils qui générent
de la vapeur ou de la chaleur, comme
par exemple : machine a café, bouilloire
ou grille-pain sous les meubles hauts. En
effet, a long terme, la vapeur et les tem-
pératures élevées endommagent vos
meubles. C'est pourquoi nous vous con-
seillons d‘essuyer immédiatement la bue
de vapeur et d‘enlever I‘eau renversée.
Observez aussi a ce sujet la notice d’utili-
sation du fabricant de I'appareil.

Ne coupez pas les aliments directement
sur le plan de travail, mais utilisez pour
cela une planche a découper adaptée.

Afin que votre cuisine ne subisse pas de dommages et
que vous vous y sentiez bien pendant longtemps, nous
vous suggérons de suivre les quelques conseils et as-
tuces d‘utilisation utiles qui suivent. Ouvrez réguliére-
ment la fenétre de la piéce lorsque vous cuisinez. Veu-
illez aussi respecter impérativement les informations
produit du fabricant respectif.

Adaptez le niveau de puissance de la hotte aspirante a
vos habitudes culinaires spécifiques et a la configura-
tion de la piéce. Le mode d‘emploi de votre hotte aspi-
rante vous fournira des conseils a ce sujet. Pour mieux
évacuer I‘humidité générée pendant la cuisson, il est
recommandé de suivre les conseils de nettoyage et
d‘entretien du fabricant de la hotte utilisée et de net-
toyer ou de remplacer régulierement le filtre.

cuisine avoisinants. Si votre lave-vaisselle est équipé
d‘une fonction d‘ouverture automatique pour le sé-
chage, I‘appareil régle automatiquement la quantité
de vapeur. Veuillez observer les conseils du fabricant
dans la notice d‘utilisation et de montage.

Remarque : la piéce ou se trouve votre cuisine doit étre
chauffée convenablement afin que les vapeurs chau-
des (buées) ne se déposent pas sur les surfaces froides
des meubles !

Ne posez pas les casseroles brilantes
directement sur le plan de travail ou sur
les meubles et veillez au contraire a uti-
liser un dessous-de-plat. Remarque : la
piéce ou se trouve votre cuisine doit étre
chauffée convenablement afin que les
vapeurs chaudes (buées) ne se déposent
pas sur les surfaces froides des meubles!

Evitez que I‘'eau ne déborde. Si cela vous
arrive quand méme : essuyez immédia-
tement la surface concernée — méme
lorsqu‘il s‘agit de I‘eau renversée sous la
machine a café !

La vaisselle en faience posséde un rebord
non émaillé sur la face inférieure. Ceci
peut provoquer des éraflures sur le plan
de travail.



Conseils d‘entretien pour les facades, caissons et plans de travail

L‘entretien régulier de votre cuisine intégrée permet d’en préserver la valeur et de prolonger nettement sa durée de vie. En plus, vous

maintenez ainsi votre cuisine dans un parfait état d‘hygiéne.

® N'utilisez par principe que des nettoyants ménagers doux et so-
lubles a I‘'eau (par exemple du savon neutre), dont |‘usage est ex-
pressément prévu dans la notice d‘information produit pour les
meubles de cuisine.

® Utilisez de préférence un chiffon doux non pelucheux ou une peau
chamoisée. Tous les chiffons ne conviennent pas pour le nettoya-
ge. Ainsi, les chiffons en microfibre risquent de provoquer une
charge électrostatique des chants. Veillez a n‘utiliser que des chif-
fons ou des lingettes parfaitement propres.

® Enlevez les salissures aussi rapidement que possible. Les taches
fraiches peuvent étre éliminées beaucoup plus facilement et di-
sparaissent en regle générale complétement.

Bois verni

® Aprés le nettoyage, séchez soigneusement les éléments mobiliers
concernés. Evitez I'humidité le long des chants et des joints des
meubles.

® N'utilisez en aucun cas des solvants, de la poudre abrasive, de la
paille de fer ou des éponges grattantes, car ces produits détruisent
la surface de sorte qu‘il est impossible de réparer les dégats ainsi
engendrés.

® N‘utilisez en aucun cas de nettoyants pour vitres sur les chants et
des joints des meubles !

® N‘utilisez jamais un nettoyeur
a vapeur ou un tuyau.

(facades de cuisines : 06,09 Camelot, 10 Dover, 38,42,48,49 Avalon, 43 London, 45 Windsor)

Les surfaces en bois vernies doivent étre nettoyées avec de I'eau tié-
de et un nettoyant ménager doux, a I‘aide d‘un chiffon Iégérement
humide. Ensuite, séchez soigneusement les surfaces dans le sens de
la structure. Si les taches sont particuliérement tenaces, il est possi-
ble d‘utiliser le nettoyant ménager non dilué ou bien aussi un net-
toyant pour vitres. Par précaution, contrélez a un endroit peu visible

Bois ciré ou enduit a I‘huile

Les plans de travail, les facades et les éléments latéraux (plaqués) en
bois massif sont traités par le fabricant avec une huile ou une cire
spéciale. Ce traitement ne garantit cependant pas une protection
compléte contre les taches (par exemple, fruits ou légumes a cou-
leur intense). Nettoyez le plan de travail avec un nettoyer ménager
doux, utilisez éventuellement une brosse a main et séchez le plan

Surfaces synthétiques
(facades de cuisines : 56,66 Silvia, 73,74 Tessina, 87 Estrada)

Ces surfaces sont généralement nettoyées a |‘aide d‘un nettoyant
ménager non agressif et d‘'un chiffon doux, puis essuyées a I‘eau
claire et séchées avec soin. Si les taches sont particulierement te-
naces, il est possible d‘utiliser le nettoyant ménager non dilué. Par

Surfaces a effet « mat velouté »
(facades de cuisine : 65 Lima, 76 Paradiso XTreme, 77 Siena XTreme)

L'effet velouté des surfaces de meubles de cuisine est obtenu par
une structure particuliére des surfaces. Ceci rend les surfaces plus
sensibles aux liquides fortement colorants, tels que le jus de gro-
seille, le ketchup a la tomate ou le vin rouge, mais aussi vis-a-vis des
graisses. Dans ces cas, il est indispensable de procéder au nettoyage
immédiat. Une fois que la tache a séché, elle ne peut généralement
plus étre éliminée totalement. La surface est polie si vous utilisez
des produits plus agressifs ou abrasifs et une tache de brillance vi-
sible apparait.

En général, la surface peut étre nettoyée avec une peau chamoisée
ou un chiffon doux, propre et humide, puis bien séchée. En cas de

que le nettoyant n‘attaque pas la surface. Les produits de lustrage
ou autres produits de ce type ne conviennent pas pour |‘entretien,
car ils contiennent des solvants et des graisses et risquent de gé-
nérer dans bien des cas une pellicule qui modifier I‘apparence des
meubles.

de travail soigneusement. Ensuite, vous devez traiter a nouveau la
surface avec le produit d‘entretien recommandé par le fabricant. Un
plan de travail en bois massif s‘adapte a I'humidité ambiante. Evitez
I‘eau stagnante sur les surfaces, car le plan de travail risque de se
déformer et la surface devient rugueuse.

précaution, contrélez 3 un endroit peu visible que le nettoyant
n‘attaque pas la surface. Evitez I'humidité le long des chants et des
joints des meubles. En raison d‘une éventuelle charge statique, nous
recommandons de ne pas utiliser un chiffon en fibres synthétiques.

salissures moyennes, vaporiser d‘abord un nettoyant multi-surfaces
(par ex. Rainett Orange) et frotter avec une peau chamoisée douce,
propre et humide ; si les salissures sont importantes, utiliser un net-
toyant multi-usages dégraissant (par ex. Rainett Bicarbonate). En
cas de salissures tenaces, passer ensuite une éponge magique bien
humidifiée ou une gomme anti-taches uniformément sur la surface,
en exercant une légére pression. NE PAS FROTTER ! et veiller a ce que
I‘éponge reste toujours humide !

Finalement, toujours terminer le nettoyage avec une peau chamoi-
sée ou un chiffon doux, propre et humide, puis essuyer pour bien
faire sécher.

Laque mate (facades de cuisine : 05 Montana, 08 Gent, 16 Finca, 21 Casa, 22 Villa,
61 Monaco Matt, 27,37,41,63 Oslo, 28 Stockholm, 53,55 Denver, 54 Colorado, 79 Peru)

En général, la surface peut étre nettoyée avec un chiffon propre et
humide, puis bien séchée. En cas de salissures moyennes, vaporiser
d‘abord un nettoyant multi-surfaces (par ex. Rainett Orange) et frot-
ter au chiffon ; si les salissures sont tenaces, utiliser un nettoyant
multi-usages dégraissant (par ex. Rainett Bicarbonate). En cas de
salissures tenaces, passer ensuite une éponge magique bien humi-

difiée ou une gomme anti-taches uniformément sur la surface, en
exercant une légére pression. NE PAS FROTTER ! et veiller a ce que
I‘éponge reste toujours humide!

Finalement, toujours terminer le nettoyage avec un chiffon en mi-
crofibre humide, puis essuyer pour bien faire sécher.




Conseils d‘entretien pour les facades, caissons et plans de travail

Surfaces brillantes
(facades de cuisine : 50,51 Leonardo, 60 Monaco, 78 Rio)

Il existe différents matériaux pour les surfaces brillantes. Respectez
a ce sujet les informations produit des fabricants.

En général, la surface peut étre nettoyée avec une peau chamoisée
ou un chiffon doux, propre et humide, puis bien séchée. Attention :
méme les plus petites particules de saleté dans les chiffons peuvent
engendrer des rayures.

En cas de salissures moyennes, vaporiser d‘abord un nettoyant mul-
ti-surfaces (par ex. Rainett Orange) et frotter avec une peau cha-

Verre Chrystal

(facades de cuisine : 89 Nova, 64 Nizza, 67 Nizza mat)

En général, la surface peut étre nettoyée avec un chiffon propre et
humide, puis bien séchée.

En cas de salissures moyennes, vaporiser d‘abord un nettoyant
multi-surfaces (par ex. Rainett Orange) et frotter au chiffon ; si les
salissures sont importantes, utiliser un nettoyant multi-usages dé-
graissant (par ex. Rainett Bicarbonate). En cas de salissures tenaces,

Métal
(facades de cuisine : 85 Steel, 25 Metallic)

En général, la surface peut étre nettoyée avec un chiffon propre et
humide, puis bien séchée.

En cas de salissures moyennes, vaporiser d‘abord un nettoyant
multi-surfaces (par ex. Rainett Orange) et frotter au chiffon ; si les
salissures sont importantes, utiliser un nettoyant multi-usages dé-
graissant (par ex. Rainett Bicarbonate). En cas de salissures tenaces,
passer ensuite une éponge magique bien humidifiée ou une gom-
me anti-taches uniformément sur la surface, en exercant une légére

Plans de travail en pierre naturelle

Différents types de matériaux sont utilisés. Une certaine forme de
processus de vieillissement et |‘apparition de traces d‘utilisation
sont tout a fait normales avec le temps. Veuillez respecter impérati-
vement les informations produit et la notice d‘entretien individuel-
les du fabricant. La graisse, I‘huile et d‘autres liquides usuels doivent

Composite de quartz

Un nettoyage correct selon les instructions du fabricant est la con-
dition optimale pour une utilisation a long terme et durable. Veuil-
lez respecter impérativement les informations produit et la notice
d‘entretien individuelles du fabricant. La graisse, I‘huile et d‘autres

Céramique

Un nettoyage correct selon les instructions du fabricant est la con-
dition optimale pour une utilisation a long terme et durable. Veuil-
lez respecter impérativement les informations produit et la notice
d‘entretien individuelles du fabricant. La graisse, I‘huile et d‘autres

Plans de travail en aggrégats minéraux

Différents types de matériaux sont utilisés. Par conséquent, veuil-
lez respecter impérativement les informations produit et la notice
d‘entretien individuelles des fabricants respectifs. La graisse, I‘hui-

moisée douce, propre et humide ; si les salissures sont importantes,
utiliser un nettoyant multi-usages dégraissant (par ex. Rainett Bi-
carbonate). En cas de salissures tenaces, passer ensuite une éponge
magique bien humidifiée ou une gomme anti-taches uniformément
sur la surface, en exercant une légére pression. NE PAS FROTTER ! et
veiller a ce que I‘éponge reste toujours humide !

Finalement, toujours terminer le nettoyage avec une peau chamoi-
sée ou un chiffon doux, propre et humide, puis essuyer pour bien
faire sécher.

passer ensuite une éponge magique bien humidifiée ou une gom-
me anti-taches uniformément sur la surface, en exercant une légére
pression. NE PAS FROTTER ! et veiller a ce que I‘éponge reste toujours
humide !

Finalement, toujours terminer le nettoyage avec un chiffon propre
et humide, puis essuyer pour bien faire sécher.

pression. NE PAS FROTTER ! et veiller a ce que I‘éponge reste toujours
humide !

Finalement, toujours terminer le nettoyage avec un chiffon propre
et humide, puis essuyer pour bien faire sécher.

Réparation de micro-rayures pour le modéle 85 Steel:
https://www.fenixforinteriors.com/de/maintenance

étre éliminés immédiatement pour ne pas laisser de taches durab-
les. Essuyez ensuite a I‘eau claire, a I‘aide d‘un chiffon propre. Posez
toujours les casseroles brilantes sur un dessous-de-plat protecteur,
afin d‘éviter les taches et les fissures. Un rafraichissement annuel de
I‘imprégnation est conseillé aprés un nettoyage de base préalable.

liquides usuels doivent étre éliminés immédiatement pour ne pas
laisser de taches durables. Essuyez ensuite a |‘eau claire, a I‘aide d‘un
chiffon propre. Posez toujours les casseroles brilantes sur un des-
sous-de-plat protecteur, afin d‘éviter les taches et les fissures.

liquides usuels doivent étre éliminés immédiatement pour ne pas
laisser de taches durables. Essuyez ensuite a I‘eau claire, a I'aide d‘un
chiffon propre.

le et d‘autres liquides usuels doivent étre éliminés immédiatement
pour ne pas laisser de taches durables.



Conseils d‘entretien pour les facades, caissons et plans de travail

Plans de travail en stratifié

Ne posez jamais d‘objets humides (par ex. machine a café, chiffons
de nettoyage) sur les joints du plan de travail pour éviter le gon-
flement di a la pénétration d‘humidité. Il en va de méme pour les

Surfaces en verre

Le verre transparent peut étre nettoyé avec des nettoyants doux,
une éponge ou un chiffon ainsi qu‘avec des produits pour vitres cou-
rants. Il faut éviter de frotter, gratter ou d‘utiliser un couteau direc-
tement sur la surface en verre, car il s‘agit d‘une utilisation inappro-
priée. Pour éviter les rayures lors de la coupe, utilisez une planche a

Plaques de cuisson en vitrocéramique

Les salissures qui n‘ont pas brilé peuvent étre supprimées a l‘aide
d‘un chiffon humide sans nettoyant supplémentaire. Les restes de
métal des fonds de marmite, les taches de calcaire et d‘eau sont éli-
minées a l‘aide d‘un nettoyant pour inox ou produit de nettoyage
spécialement adapté au verre vitrocéramique. S‘il reste des salissu-

Eviers en matiére synthétique (matériau composite)

Les éviers en matiére synthétique se nettoient a I‘aide de produits
a vaisselle usuels ou de nettoyants ménagers non abrasifs. Les sa-
lissures tenaces sont traitées avec des produits pour lave-vaisselle.
Pour éliminer les taches de calcaire, le plus simple est d‘utiliser du

Métaux (inox et aluminium)

Un produit a vaisselle usuel suffit pour I‘entretien de LINOX. Uni-
quement pour I‘inox sans revétement anti-traces de doigts : les sa-
lissures tenaces et les taches d’eau peuvent étre enlevées a l‘aide
d‘un nettoyant spécial pour I'acier inox. Les fabricants proposent
des produits d‘entretien et de nettoyage inox spéciaux aussi bien
pour les surfaces polies que pour les surfaces brossées.

joints entre la surface du plan de travail et les bandes de chant (par
exemple, chant épais).

découper. Lors du nettoyage de surfaces en verre satiné, il est inter-
dit d‘utiliser des produits de nettoyage contenant du silicone ou de
I‘acide. Sur les surfaces satinées, les substances grasses et huileuses
laissent des taches avec un léger effet d‘'ombre, qui peuvent toute-
fois étre éliminées avec un produit a vitres.

res brilées et incrustées, le plus simple est de les éliminer a I‘état
encore chaud, a I‘aide d‘un grattoir pour table vitrocéramique. Lors-
qu‘il s‘agit de sucre ou d‘ingrédients sucrés qui ont caramélisé, les
salissures doivent étre éliminées immédiatement.

vinaigre ou un détartrant. Attention : utilisez ces types de produit
uniquement pour les éviers en matiére synthétique, car ils risquent
sinon d‘endommager tous autres éléments en plastique. Veuillez
observer les prescriptions du fabricant !

Pour nettoyer les surfaces en ALUMINIUM, utilisez un chiffon humi-
de et doux et rien d‘autre. Pour éviter les taches d’eau, il est conseillé
de sécher soigneusement la surface en aluminium. Si les salissures
sont importantes, vous pouvez utiliser un liquide a vaisselle ou un
nettoyant pour vitres ou un produit d‘entretien de I‘aluminium.
N’employez pas de produits de nettoyage alcalins ou abrasifs !

Autres surfaces métalliques (par exemple : poignées, ferrures, systémes de compartimentage intérieur)

Si nécessaire, les surfaces doivent étre nettoyées avec un simple
chiffon légérement humide. N'employez pas de nettoyants agres-
sifs et abrasifs.

Hottes aspirantes

Au-dela du nettoyage habituel du boitier, le filtre anti-graisse, s‘il est
en métal, doit étre régulierement nettoyé avec du liquide a vaisselle
dilué ou bien au lave-vaisselle. Les filtres anti-graisse en non-tissé

Fours

L'intérieur du four se nettoie facilement avec un liquide a vaissel-
le usuel tant qu‘il est encore chaud et que les salissures n‘ont pas
encore bralé. Pour les salissures tenaces, utilisez un nettoyant pour

Réfrigérateurs

Pour des raisons d‘hygiéne, nous vous conseillons d‘effectuer un
« nettoyage général » de votre réfrigérateur tous les 6 mois. Pour ce
faire, éteignez le réfrigérateur, faites le dégivrer et retirez tous les
compartiments et bacs. Enlevez aussi les résidus éventuels a l‘intér-

a fibres doivent étre remplacés. Pour les hottes a recyclage, le filtre
a charbon actif doit étre changé tous les 3 a 6 mois. Veuillez aussi
observer les prescriptions du fabricant !

four spécialement adapté. Veuillez aussi observer les prescriptions
du fabricant et les indications concernant le produit de nettoyage !

ieur du drain de I‘eau de dégivrage situé sur la paroi arriére du réf-
rigérateur. Pour le nettoyage, nous vous recommandons d‘utiliser
un nettoyant doux et un chiffon souple. Veuillez aussi observer les
prescriptions du fabricant !




Tips voor het gebruik

Werken in de keuken betekent ook omgaan met hoge
temperaturen, stoom en vocht. Veel levensmiddelen
veroorzaken bovendien vlekken. De huidige meubel-
materialen zijn weliswaar bestand tegen de meeste
belastingen, maar er zijn toch grenzen, die voortko-
men uit de specifieke eigenschappen van de mate-
rialen. Opdat er geen schade aan uw keuken ontstaat

In de keuken hebben we normaal gesproken te maken
met meubeldelen van houten materialen. Deze rea-
geren gevoelig op vocht. Door voorzichtig om te gaan
met vocht voorkomt u schade aan de meubeldelen.

Gebruik altijd de afzuigkap. Schakel de kap voor het
koken in op een passende stand en houd na het koken
rekening met de naloop. Neerslaande stoom op de
kastjes na het koken droogwrijven. Stem de stand van

Open de vaatwasser pas ca. 20 minuten na afloop van
het programma, zodat de stoom in het apparaat kan
condenseren. De vaatwasser niet openen wanneer
deze ingeschakeld is. Als u toch dringend iets nodig
heeft: de deur van de vaatwasser volledig openen,
het voorwerp eruit halen en de vaatwasser weer hele-
maal dicht doen (niet op een kier laten staan). Na het
openen de neergeslagen stoom van keukenkastjes in
de buurt verwijderen. Mocht uw vaatwasser over een

Vermijd het morsen en overkoken van
water. En als dit toch mocht gebeuren:
het oppervlak onmiddellijk droogmaken
— en ook het gemorste water onder de
koffiemachine opnemen!

Zet geen stoom of warmte producer-
ende apparaten, zoals koffiemachine,
waterkoker of broodrooster, onder bo-
venkasten. De stoom resp. verhoogde
temperatuur beschadigt op den duur uw
meubels. Daarom: stoom die neerslaat
liefst onmiddellijk droogwrijven en ge-
morst water opnemen. Neem hiervoor
ook de gebruiksaanwijzing van de appa-
raatproducent in acht.

Niet direct op het werkblad snijden, maar
een snijplank gebruiken.

en u hieraan lang plezier kunt beleven, dient u slechts
enkele, maar belangrijke, tips bij de omgang met uw
keuken op te volgen. Open tijdens het koken regelma-
tig de ramen in de keuken.

Neem ook altijd de productinformatie van de betref-
fende fabrikant in acht.

de afzuigkap af op uw individuele kookgewoontes en
ruimtelijke situatie. Hierbij kan de bedieningshandlei-
ding van uw afzuigkap van nut zijn. Om ervoor te zor-
gen dat het vocht dat tijdens het koken ontstaat beter
kan worden afgevoerd, is het raadzaam om de reini-
gings- en onderhoudsinstructies van de betreffende
afzuigkapfabrikant in acht te nemen en de filters re-
gelmatig te reinigen of vervangen.

automatische openingsfunctie voor het drogen be-
schikken, regelt de vaatwasser de hoeveelheid stoom
automatisch. Neem de aanwijzingen van de fabrikant
in de bedienings- en montagehandleiding in acht.

Opmerking: de keukenruimte moet op passende wijze
worden verwarmd, zodat de warme dampen (stoom,
wasem) niet op de koude meubeloppervlakken neers-
laan!

Zet geen hete pannen zonder bescher-
mende onderzetter op het werkblad of
andere meubeldelen. Opmerking: de
keukenruimte moet op passende wij-
ze worden verwarmd, zodat de warme
dampen (stoom, wasem) niet op de kou-
de meubeloppervlakken neerslaan!

Controleer regelmatig de condenswa-
terafloop in de koelkast, zodat er geen
verstoppingen ontstaan en overlopend
condenswater de meubels niet kan be-
schadigen.

Aardewerk servies heeft aan de onder-
kant een ongeglazuurde rand. Als dit
over het werkblad wordt geschoven,
kunnen daardoor krassen ontstaan.



Onderhoudstips voor fronten, korpus en werkbladen

Door een regelmatige verzorging van uw inbouwkeuken behoudt u de waarde van uw keuken en wordt de levensduur aanzienlijk ver-
lengd. Bovendien houdt u uw keuken hierdoor in een hygiénisch onberispelijke toestand.

® Gebruik altijd alleen maar milde en in water oplosbare huishoude-
lijke schoonmaakmiddelen (bijvoorbeeld neutrale zeep), waarvan
in hun productinformatie uitdrukkelijk staat beschreven dat zij
geschikt zijn voor keukenmeubels.

® Gebruik liefst een zachte, niet-pluizende doek of een zeem. Niet
alle doekjes zijn geschikt voor de reiniging. Microvezeldoekjes
kunnen bijvoorbeeld een statische oplading van de randen ver-
oorzaken. Let erop, alleen helemaal schone doeken te gebruiken.
Verwijder verontreinigingen zo snel mogelijk.

® Verse vlekken kunnen veel gemakkelijker en meestal ook volledig
worden verwijderd.

Gelakt hout

® Wrijf de betreffende oppervlakken na het schoonmaken grondig
droog. Voorkom vocht bij de randen en voegen van de meubels.

® Gebruik nooit oplosmiddelen, schuurpoeder, staalwol of pannen-
sponsjes. Deze kunnen het oppervlak zo sterk beschadigen dat
geen herstel meer mogelijk is.

® Geen glasreiniger gebruiken op korpusranden!

® Gebruik ook nooit een stoom-
reiniger of een waterslang.

(keukenfronten: 06,09 Camelot, 10 Dover, 38,42,48,49 Avalon, 43 London, 45 Windsor)

Gelakte houten oppervlakken worden met lauwwarm water, een
mild huishoudelijk reinigingsmiddel en een licht vochtige doek
gereinigd. De oppervlakken vervolgens zorgvuldig drogen in de
structuurrichting. Voor bijzonder hardnekkige vlekken kan het huis-
houdelijke reinigingsmiddel onverdund of een glasreiniger worden

Met olie of was behandeld hout

Werkbladen, fronten en zijdelen (gefineerd) van massief hout zijn
met een speciale olie of was van de fabrikant behandeld. Ondanks
deze behandeling is de bescherming tegen vlekken (zoals van kleu-
rintensieve groente of fruit) niet volledig. Reinig het werkblad met
een mild huishoudelijk reinigingsmiddel en eventueel een hand-
borstel en droog het werkblad zorgvuldig af. Daarna moet u het

Kunststof opperviakken
(keukenfronten: 56,66 Silvia, 73,74 Tessina, 87 Estrada)

De oppervlakken worden normaal gesproken met een mild huishou-
delijk reinigingsmiddel en een zachte doek schoongemaakt en daar-
na met schoon water afgewassen en grondig drooggewreven. Voor
bijzonder hardnekkige vlekken kan het huishoudelijke reinigings-
middel onverdund worden gebruikt. Controleer voor de zekerheid

,Fluweelmatte‘ oppervliakken
(keukenfronten: 65 Lima, 76 Paradiso XTreme, 77 Siena XTreme)

Het fluwelen effect van de keukenmeubel-opperviakken ontstaat
door een bijzondere structuur van de oppervlakken. Hierdoor wor-
den de oppervlakken gevoelig voor sterk gekleurde vloeistoffen,
zoals aalbessensap, tomatenketchup of rode wijn, maar ook vetten.
Hier geldt vooral, dat onmiddellijk moet worden gereinigd. Als de
vlek eenmaal is opgedroogd, kan hij vaak niet meer volledig worden
verwijderd. Met agressieve middelen of schuurmiddelen wordt het
oppervlak gepolijst en ontstaat een zichtbare glanzende plek.

Over het algemeen kan het oppervlak goed met een zachte, scho-
ne en vochtige zeem of doek worden schoongemaakt, vervolgens

gebruikt. Controleer voor de zekerheid op een onopvallende plek of
het reinigingsmiddel het oppervlak aantast. Meubelpolish en soort-
gelijke middelen zijn niet geschikt als onderhoudsmiddel, aangezien
ze oplosmiddelen en vetten bevatten en vaak een laagje vormen, dat
het uiterlijk verandert.

werkblad weer behandelen met het door de fabrikant aanbevolen
onderhoudsproduct. Een massief houten werkblad past zich aan de
luchtvochtigheid in de ruimte aan. Vermijd staand water op de op-
pervlakken, want hierdoor kan het blad kromtrekken en het opperv-
lak ruw worden.

op een onopvallende plek of het reinigingsmiddel het oppervlak
aantast. Voorkom vocht bij de randen en voegen van de meubels.
In verband met eventuele statische oplading adviseren wij om geen
kunstvezeldoek te gebruiken.

droogwrijven. Bij middelmatige verontreiniging het oppervlak eerst
inspuiten met een allesreiniger (bijv. Frosch Orangen) en met een
zachte, schone en vochtige zeem of doek uitwrijven. Gebruik bij ster-
ke verontreiniging een allesreiniger met vetoplossend effect (bijv.
Frosch SODA). Bij hardnekkige verontreiniging daarna een goed
vochtige wonderspons of vuilgom gebruiken en deze met lichte
druk gelijkmatig over het oppervlak bewegen. NIET SCHUREN! En
erop letten dat de spons vochtig blijft!

Tot slot grondig reinigen met een zachte, schone en vochtige zeem
of doek en droogwrijven.

Matte lak (keukenfronten: 05 Montana, 08 Gent, 16 Finca, 21 Casa, 22 Villa,
61 Monaco mat, 27,37,41,63 Oslo, 28 Stockholm, 53,55 Denver, 54 Colorado, 79 Peru)

ver het algemeen kunnen de oppervlakken goed met een schone,
vochtige doek worden schoongemaakt, vervolgens droogwrijven.

Bij middelmatige verontreiniging het oppervlak eerst inspuiten met
een allesreiniger (bijv. Frosch Orangen) en met een doek uitwrij-
ven. Gebruik bij sterke verontreiniging een allesreiniger met veto-
plossend effect (bijv. Frosch SODA). Bij hardnekkige verontreiniging

daarna een goed vochtige wonderspons of vuilgom gebruiken en
deze met lichte druk gelijkmatig over het oppervlak bewegen. NIET
SCHUREN! En erop letten dat de spons vochtig blijft!

Tot slot altijd met een vochtige microvezeldoek reinigen en droog-
wrijven.




Onderhoudstips voor fronten, korpus en werkbladen

Hoogglanzende oppervlakken
(keukenfronten: 50,51 Leonardo, 60 Monaco, 78 Rio)

Er bestaan verschillende materialen voor hoogglanzende oppervlak-
ken. Neem daarom de productinformatie van de fabrikant in acht.

Over het algemeen kan het oppervlak goed met een zachte, scho-
ne en vochtige zeem of doek worden schoongemaakt, vervolgens
droogwrijven. Opgelet: zeer kleine vuildeeltjes in de doeken kunnen
krassen veroorzaken.

Bij middelmatige verontreiniging het oppervlak eerst inspuiten met
een allesreiniger (bijv. Frosch Orangen) en met een zachte, schone

Chrystal glas
(keukenfronten: 89 Nova, 64 Nizza, 67 Nizza mat)

Over het algemeen kan het oppervlak goed met een schone, vochti-
ge doek worden schoongemaakt, vervolgens droogwrijven.

Bij middelmatige verontreiniging het oppervlak eerst inspuiten met
een allesreiniger (bijv. Frosch Orangen) en met een doek uitwrij-
ven. Gebruik bij sterke verontreiniging een allesreiniger met veto-
plossend effect (bijv. Frosch SODA). Bij hardnekkige verontreiniging
daarna een goed vochtige wonderspons of vuilgom gebruiken en

Metaal
(keukenfronten: 85 Steel, 25 Metallic)

Over het algemeen kan het oppervlak met een schone, vochtige
doek goed worden schoongemaakt, vervolgens droogwrijven.

Bij middelmatige verontreiniging het oppervlak eerst inspuiten met
een allesreiniger (bijv. Frosch Orangen) en met een doek uitwrij-
ven. Gebruik bij sterke verontreiniging een allesreiniger met veto-
plossend effect (bijv. Frosch SODA). Bij hardnekkige verontreiniging
daarna een goed vochtige wonderspons of vuilgom gebruiken en

Natuurstenen werkbladen

Er wordt gebruik gemaakt van verschillende materialen. Dat er een
verouderingsproces optreedt en gebruikssporen zichtbaar worden
is normaal. Neem altijd de individuele productinformatie en onde-
rhoudshandleiding van de fabrikant in acht. Vet, olie en andere in
de handel gebruikelijke vloeistoffen moeten meteen worden ver-

Kwartscomposiet

Een goede reiniging volgens de informatie van de fabrikant is een
optimale voorwaarde voor een jarenlang en duurzaam gebruik.
Neem altijd de individuele productinformatie en onderhoudshand-
leiding van de fabrikant in acht. Vet, olie en andere in de handel ge-
bruikelijke vloeistoffen moeten meteen worden verwijderd, zodat

Keramiek

Een goede reiniging volgens de informatie van de fabrikant is een
optimale voorwaarde voor een jarenlang en duurzaam gebruik.
Neem altijd de individuele productinformatie en onderhoudshand-
leiding van de fabrikant in acht. Vet, olie en andere in de handel ge-

Werkbladen van minerale materialen

Er wordt gebruik gemaakt van verschillende materialen. Neem daa-
rom altijd de individuele productinformatie en onderhoudshand-
leiding van de fabrikanten in acht. Vet, olie en andere in de handel

en vochtige zeem of doek uitwrijven. Gebruik bij sterke verontreini-
ging een allesreiniger met vetoplossend effect (bijv. Frosch SODA).
Bij hardnekkige verontreiniging daarna een goed vochtige wonder-
spons of vuilgom gebruiken en deze met lichte druk gelijkmatig over
het oppervlak bewegen. NIET SCHUREN! En erop letten dat de spons
vochtig blijft!

Tot slot grondig reinigen met een zachte, schone en vochtige zeem
of doek en droogwrijven.

deze met lichte druk gelijkmatig over het oppervlak bewegen. NIET
SCHUREN! En erop letten dat de spons vochtig blijft!

Afsluitend altijd met een schone, vochtige doek reinigen en droog-
wrijven.

deze met lichte druk gelijkmatig over het oppervlak bewegen. NIET
SCHUREN! En erop letten dat de spons vochtig blijft!

Afsluitend altijd met een schone, vochtige doek reinigen en droog-
wrijven.

Reparaties van microkrasjes bij model 85 Steel:
https://www.fenixforinteriors.com/de/maintenance

wijderd, zodat deze geen blijvende vlekken achterlaten. Vervolgens
met schoon water en een schone doek afnemen. Hete pannen al-
tijd op een beschermende onderzetter plaatsen, om vlekvorming en
scheuren te voorkomen. Het is zinvol om de impregneerlaag jaarlijks
na een basisreiniging op te frissen.

deze geen blijvende vlekken achterlaten. Vervolgens met schoon
water en een schone doek afnemen. Hete pannen altijd op een be-
schermende onderzetter plaatsen, om vlekvorming en scheuren te
voorkomen.

bruikelijke vloeistoffen moeten meteen worden verwijderd, zodat
deze geen blijvende vlekken achterlaten. Vervolgens met schoon
water en een schone doek afnemen.

gebruikelijke vloeistoffen moeten meteen worden verwijderd, zodat
deze geen blijvende vlekken achterlaten.



Onderhoudstips voor fronten, korpus en werkbladen

Laminaat werkbladen

Zet of leg nooit vochtige voorwerpen (zoals koffiemachine, schoon-
maakdoeken) op de voegen van werkbladen, zodat hier geen vocht
kan binnendringen en de werkbladen niet kunnen uitzetten. Het-

Glazen oppervlakken

Helder glas kan worden schoongemaakt met een mild reinigings-
middel en een spons of doek, en met een in de huishouding gebrui-
kelijke glasreiniger. Onvakkundig gebruik zoals schuren, krassen en
snijden op glas moet worden vermeden. Gebruik ter voorkoming
van krassen bij het snijden altijd een snijplank. Bij de reiniging van

Keramische kookplaten

Verontreinigingen, die niet vastgebrand zijn, kunnen met een nat-
te doek zonder extra reinigingsmiddel verwijderd worden. Metaal-
resten van pannenbodems, kalk- en watervlekken worden met een
rvs-reiniger of een speciale reinigingsmiddel voor keramische kook-

Kunststof spoelbakken (composiet)

Voor de reiniging van kunststof spoelbakken kunt u in de handel ge-
bruikelijke afwasmiddelen of niet-schurende huishoudelijke reini-
gingsmiddelen gebruiken. Hardnekkige verontreinigingen worden
met vaatwasreiniger behandeld. Kalkvlekken kunt u het beste ver-

Metaal (roestvrij staal en aluminium)

Voor de verzorging van ROESTVRI STAAL is een in de handel gebrui-
kelijk afwasmiddel voldoende. Alleen voor roestvrij staal zonder
beschermende anti-finger-coating: hardnekkige verontreinigingen
en watervlekken kunnen met een speciaal onderhoudsproduct voor
roestvrij staal worden verwijderd. Zowel voor gepolijste als voor
geborstelde rvs-oppervlakken bieden de fabrikanten speciale reini-
gings- en verzorgingsproducten aan.

Andere metalen oppervlakken (bijvoorbeeld grepen,

De oppervlakken, indien nodig, uitsluitend met een licht vochtige
doek reinigen. Gebruik geen agressieve en schurende reinigings-
middelen!

Afzuigkappen

Naast de gebruikelijke reiniging van de behuizing moet de vetfilter,
voor zover hij uit metaal bestaat, regelmatig met een sopje van af-
wasmiddel of in de vaatwasser worden gereinigd. Vetfilters uit ve-

Ovens

De binnenruimte van de oven kan het beste met een in de handel
gebruikelijk afwasmiddel worden gereinigd, zolang hij nog warm is
en de verontreinigingen nog niet zijn ingebrand. Gebruik voor hard-

Koelkasten

Om hygiénische redenen dient u bij uw koelkast om de 6 maanden
een ,basisreiniging’ uit te voeren. Schakel de koelkast daarvoor uit,
laat deze ontdooien en haal alle platen en bakken eruit. Verwijder
ook eventuele resten in de dooiwaterafloop onderaan de achterzijde

zelfde geldt voor voegen tussen werkblad en aangelijmde randen
(bijvoorbeeld een dikke rand).

oppervlakken van gesatineerd glas mogen geen reinigingsmiddelen
die siliconen of zuren bevatten worden gebruikt. Bij gesatineerde
oppervlakken laten vet- en oliehoudende substanties vlekken met
een licht schaduweffect achter, die echter met een glasreiniger kun-
nen worden verwijderd.

platen verwijderd. Vastgebrande verontreinigingen kunt u het beste
in nog hete toestand met een schraper verwijderen. In geval van sui-
ker of suikerhoudende ingrediénten moeten de verontreinigingen
meteen worden verwijderd.

wijderen met azijn of ontkalkingsmiddel. Let op: gebruik deze mid-
delen alleen bij kunststof spoelbakken. Bij andere kunststof delen
zou schade kunnen ontstaan. Let altijd op de aanwijzingen van de
fabrikant!

ALUMINIUM oppervlakken reinigt u normaal gesproken met een
vochtige, zachte doek zonder verdere toevoegingen. Ter voorkoming
van watervlekken wordt aanbevolen om het aluminium opperviak
grondig te drogen. Bij grovere verontreinigingen kunt u een afwas-
middel, een glasreiniger of onderhoudsproduct voor aluminium ge-
bruiken. Gebruik geen alkalische of schurende reinigingsmiddelen!

beslag, binnenverdelingssystemen)

zelvlies moeten worden vervangen. Bij afzuigkappen met recircula-
tiemodus moet de actieve koolfilter om de 3 tot 6 maanden worden
vervangen. Neem ook de aanwijzingen van de fabrikant in acht!

nekkige verontreinigingen een speciaal hiervoor bedoelde ovenrei-
niger. Neem ook de informatie van de fabrikant en op het schoon-
maakmiddel in acht!

van de koelkast. Voor de reiniging wordt een mild reinigingsmiddel
met een zachte doek aanbevolen. Neem ook de aanwijzingen van de
fabrikant in acht!




CoBeTbl MO 3KcnyaTauum

Pabota Ha kyxHe nogpasymMeBaeT BbICOK/E TeMnepaTypbl,
nap v BnaxHocTb. Kpome Toro, HeKoTopble NPOAYKTbI
NUTaHWsl OCTaBNSIOT Ha MOBEPXHOCTSIX CTOMKUE NsiTHA.
XoTa Ha CerogHsIHWIA OeHb MHOrMe matepuansl Ans
n3roToBrieHnMss mMebenu yctonumBbl K Gonbluei YacTu
BO3[ENCTBMI, TeM He MeHee, 3Ta YCTOMYMBOCTb TOXE
MMeEeT CBOV IrpaHuLbl, 0GyCrNOBIEHHbIE CrieLmduyeckumm
KadectBamy MatepuanoB. UYTobbl Ha Bawwei HoBoW

Ha kyxHe Mbl, Kak npaBuo, uMmeem Aeno C KOMMNOHEHTaMM
Mebenu, CoCTOALLMMM N3 OPEBECHBIX MaTepranos; OHU
YyBCTBUTESNbHbI K BO34ENCTBUIO Bnarn. Ytobbl n3bexarb
NoBpEXAEHNS1 KOMMOHEHTOB Mebenu, obpaliaitecb ¢
BMNarov OCTOPOXHO.

Bcerga nonb3ynTeck BbITSHXKOW. [epen Tem, kak HavaTb
rOTOBWTb, BKIHOYUTE BbITSXKKY Ha COOTBETCTBYIOLLYIO
MOLLHOCTb 1 He 3abyabTe O TOM, YTO Map MAET elle B
TeYeHne HEKOTOPOro BPEMEHW MOocrne BbIKMOYEHUS
nnutel. Mocne nNpurotToBrneHns NUWKU BbITPUTE HACYXo
npunerawlimMe  noBepxHOCTM  mebenu,  NoKpbITble

Mocne 3aBeplueHnsi paboTbl MOCYAOMOEYHON MaLUWHbI
He OTKpblBanTe e€ B TedeHue nepBbliX 20 MUH., YTOObI
nap KoHeHcupoBarncs BHYTpU MawwuHbl. Ecnn Bam
CPOYHO HYXHO YTO-TO B3§ATb: MOMHOCTBIO OTKPOMTE
NMOCYOMOEYHYIO MaLLWHY, BO3bMUTE HYXHbIVi nMpegmer
N CHOBa MONHOCTBID 3aKpoWTe MalUMHy (He npocTo
npukpowite Asepuy). lNocne Toro, kak Bbl OTKpbINM
OBepuy MOCYAOMOEYHON MalluuHbl, BbITPUTE BRary
C npunerawLmx MNOBEPXHOCTEN KyXOHHOW mebenu.
Ecnu Bawa nocygjomoevHas MaluvHa —oOcCHalleHa

Crapaiitecb, 4TOObl BoAa Npu KUNEHUN He
nepenueanacb 4epes kpai. I ecnu ato
TEM HE MEHee NPOUCXOAUT — HEMELEHHO

BbITUpaliTe  MOBEPXHOCTU  HACyxo, B
TOM uuCrie W BOAY, BbINMBLUYKOCS MOA,
Kodpesapky!

He cTaBbTe TEXHWKY, NPOMU3BOASILLYO Nap
UNM Tenno, Kak Hanpumep, KodeBapky,
3MEeKTPUYECKUA YaWHUK Unu TocTep nog
HacTeHHbIMM Wwkadamu. C  TeyeHuem
BPEMEHU Nap W BbICOKas Temnepartypa

nospeast Bawy wmebGenb. [loatomy:
KOHOeHCcaT nydlle Bcero cpasy xe
BblITMpPaTb  Hacyxo, MpOnuUTyl  BoAy

npomokatb pocyxa. Cobniogavite Takke
WHCTPYKUMM MO 3KcniyaTaumm  Bawmx
3MeKTponprnbopoB.

He pexbre HernocpeacTseHHo Ha paboyen
[OCKe, UCMOSb3yiTe COOTBETCTBYHOLLYHO
ZOCKY Ans pe3aHus.

KyXHe He BO3HMKano MOBPEXAEHWN, Y OHa Kak MOXHO
pfonblue pagosana Bac, npu ee akcnnyatauuu cneayet
y4ecTb napy BaXKHbIX COBETOB. Bo Bpemsi npurotoBneHns
MULLY PErynapHO OTKPbIBANTE OKHA Ha KyXHe.

Momumo aToro o06s3aTenbHO MPUMUTE K CBEAEHUIO
UHopMaLmIo COOTBETCTBYHOLLEMO N3roTOBUTENS
KyXOHHOM Me6enn n obopynosaHus.

KoHaeHcatom. [Mpu BKIHOYEHWUM BbITSXKKM BblOMpante
HY>XHYI0 MOLLUHOCTb B COOTBETCTBMM C Bawumm
MHAMBUAYanbHbIMU NPUBLIYKAMU FTOTOBUTb U C y4ETOM
ocobeHHOCTEel nomelleHns. B atom Bam nomoxer
WHCTPYKUMSA no akcnnyatauuy Baluen BbITsKU. YTOObI
Bnara, BO3HuKatoLwas npu npurotToBNeHNn nuLu, Mmorna
ONTUManbHO yAansATbCs, nydwe cobnogaTte ykasaHus
COOTBETCTBYIOLUNX N3rOTOBUTENEN O TOM, Kak OvMLlaThb
N KaK yXaXuBaTb 3a BbITSXKKaMW, U perynspHo ovnwiaTb
NN MEHATb PUnbTPbI.

aBTOMATMNYECKOW (PYHKLIMEN OTKPbIBAHWS AMNsi NPOCYLLKY,
TO MaluMHa CaMOCTOSATENbHO PErynupyeT KOmM4YecTso
napa. [lpocbba y4yecTb ykasaHusi UW3roToBMTENA B
VHCTPYKLMM NO MOHTaXY W NOMb30BaHWI0.

MNpumeyanwne: KyxHs [OMmKHa oTannmeBaTbCs
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3oM, YTOObI Tennble ncnapeHns
(4ap, nap) He oceganu Ha XOnOAHbLIX MOBEPXHOCTAX
KyXOHHOI mebenu!

He craBbTe ropsumx kactpionb 6e3
3alUUTHOM MoACTaBkM Ha pabouyro LOCKy
unu gpyrue Yactn mebenu. MNprumeyanue:
KyXHs1 [ormkHa oTannmeBaTbcs
COOTBETCTBYIOLWMM  0Bpa3oM,  4TOObI
Tennble ucnapexus (4ag, nap) He oceganu
Ha XOrogHoM NoBEpPXHOCTN Mmebenn!

M3berainTe pa3nveaHusa BoAbl Yepes Kpaw.
Ecnn Tem He MeHee 3TO MNpoM3OLLNO:
noxanywcra, HeMeaneHHO  BbITpUTE
MOBEPXHOCTb HAcyxo — 3TO KacaeTcs
TaKke NPonMTon BoAbl Nog kodeBapKou!

HwxHMe noBepxHOCTU  KepamMuyeckomn
nocyabl No  KpasM  He  MOKPbITbI
rnasypbto. Moatomy npu nepenBukeHnn
Mx no paboyer [ocke MOryT ObICTPO
obpasoBaTbcs LapanuHsbl.



CoBeTbl M0 yxoAay 3a GpOHTANbHLIMM NOBEPXHOCTSIMM, KOPMYCOM M pabounmMu JocKamm

PerynsapHbliii yxo 3a Baluei BCTPOEHHOMN KyXHEN Hafonro COXPaHUT ee BHELLHWIA BUA U 3HAYUTENIbHO NPOASIUT €€ CPOK CryKOb!.
Kpome Toro, Tem cambiM Bbl nogaepknBaeTe KyxHio B 6e3ynpeyHOM COCTOSIHUM C TOUKM 3PEHUS TUTMEHBI.

® Vicnonb3ynTe TOMbKO MSATKME U PacTBOPUMbIE B BOAE AOMALLHWE
MooLLMe CcpeacTBa (Hampumep, HeUTparbHOe  MbIo), B
MHOPMALMN K KOTOPbIM HamUCaHO, YTO OHW MpefHa3HayeHbl Afs
yX0Aa 3a KyXOHHOW Mebernbio.

® Jlyywe Bcero nonb3yWTeCb MATKOM TKaHbl, He OcTaBnswLlen
KaTbILLeK, WM JIOCKYTKOM KOXW. He Bce Tpsinkv rogsTca Ans
ounwieHnss mebenun. Hanpumep, CUHTETMYECKME TPAMKU MOryT
HaanekTpn3oBaTb KaHTbl. [lonb3yWTecb TOMbKO COBEPLUEHHO
YUCTBIMU TPSINKAMU UINKN TKaHbHO.

® Ypansunte 3arpAa3HeHnsa Kak MOXXHO CKopee. Ceexwue naTHa
yoananTCcA HaMHOIO fierye un, Kak npasuio, NOJIHOCTLIO.

NaknpoBaHHOe AepeBO

® Mocne oYMCTKM TLATENBHO BbITPUTE NMOBEPXHOCTL MeBenu Hacyxo.
M3berante nonagaHusi Bnaru BOONb KAHTOB M JIMHUIA COEAMHEHUS
mebenu.

® Hn B Koem cny4vyae He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe pacTeBopuTeEnN, 4Yuctawme
NOPOLLUKK, MOYarnku us cTanbHOm NPOBOSIOKMN UIAN CerﬁKVI ana
CKOBOPOAOK. OHM 0YeHb CUIbHO noBpeXxaarwT NOBEpPXHOCTb U
nocnegyrwulee BOCCTaHOBIIEHNE MOXET ObITb HEBO3MOXHbIM.

® Hn B KoeM cnyyae He uWCNonb3ynWTe pacTBOpUTENU, AOMAaLLUHUM
YUCTALWMM cpencTBOM mnu CTeknoouncTuTenem BAOMb KAHTOB U NIMHWNA
coeanHeHns mebenu! |

® Huikorga He Nonb3ynTech
NapooYNCTUTENEM WM LUMAHTOM.

(PpoHTanbHble noBepxHocTy Mogenei: 06,09 Camelot, 10 Dover, 38,42,48,49 Avalon, 43 London, 45 Windsor)

[epeBsiHHblE MOBEPXHOCTY CrEAYET OYMLLATh TEMMON BOAOW C MSATKAM
YUCTALWMM CPEACTBOM Crierka yBrnaxHeHHow candpetkot. Nocrne o4ncTkm
TLWaTeNbHO BbITEPETH MOBEPXHOCTb MO HanpaBneHWI0 CTPYKTYpbI.
[na ocobo CTOMKMX NATEH MOXHO MCMONb30BaTb Hepas3baBneHHble
JomallHve  4YuCTAlLMe CcpeacTtBa WM cTeknooductuTenb. Ha
BCSIKMIN crnyyai npoBepbTe B HE3aMETHOM MeECTe, He pasbegaer

BoweHoe unu npomacrieHHoe aepeBo

MarotoButens obpabaTtbiBaeT paboune [OCKM, poHTanbHble W
6OOoKOBble MOBEPXHOCTU (LUMOH) M3 MACCMBHOTO AepeBa crneumarnbHbIM
MacnoMm unu BockoM. HecmoTpsi Ha 3Ty o6paboTky HEBO3MOXHO
obecrneynTb MOMHYK 3almUTy MOBEPXHOCTUM OT NSATEH (Hanpumep,
OT Kpacsilumx (pyKTOB wunm osollei). Ouuwante paboudyto JoCKy
MSKUM JOMALUHUM YUCTSALLMM CPEACTBOM UM, NMpu HEeobXoaMmocTH,
LLETKON 1 TwaTenbHO BblITUpanTe OOCKY Hacyxo. [locne atoro Bam

nOBerHOCTM N3 CUHTeTU4YeCKMNX MmatepuanoB

NN CTEKIOOYUCTUTENb MOBEPXHOCTb. MebenbHble MnonuTypbl 1
aHanornyHble CpeAcTsa He rogsTcs B kayecTBe CPedcTB yxoda 3a
KYXOHHOI Mebernblo, MOCKOMbKO OHU COAepXaT PaCcTBOPUTENN U XKMPbI,
4acTo OCTaloLIMECH HA MOBEPXHOCTM U M3MEHSIOLME BHELUHWA BUa
mebGenu.

HY>KHO CHOBa 0bpaboTaTb MOBEPXHOCTb paboveit JOCKM CPeacTBOM,
pekoMeHayembIM  u3rotoButeneM. Paboyas pgocka cocTouT U3
OpeBEeCHOro MaTtepuna, KOTopbIi afanTupyeTcs K CTENEHN BNaXHOCTU
B nomelleHun. Crtapantecb, 4TOObl BoAa Ha paboyen gocke He
ocTaBanacb AONro, NMOTOMY YTO AOCKAa MOXET NepekocuTbCa U ee
NOBEPXHOCTb CTAHET LUEepLUaBON.

(dpoHTanbHblE NoBepxHOCTM Mofenen: 56,66 Silvia, 73,74 Tessina, 87 Estrada)

Kak npaBuno, aTm NOBEPXHOCTU HYXXHO OYULLATb MATKMM AOMaLLHUM
YUCTALMM CPeacTBOM W MSAMKOW TKaHb, @ Mocne 3Toro npotuparb
TPSAMNKOW, Crierka CMOYEHHOW YMCTOW BOAOW, M TLIATENbHO BbITUPATb
Hacyxo. [ns yaaneHns ocobo CTOMKMX MATEH MOXHO MOSb30BaTbCA
Hepa3baBrneHHbIM [AOMalLUHUMM 4YUCTALWMM cpeacTBoMm. Ha Bcsikuin

,BbapxaTHO-mMaTOBble NOBEPXHOCTU"

cryyar NpoBepbTE B HE3AMETHOM MECTE, HE pasbefaeT N YncTsLee
cpencTBo noBepxHocTb mebenu. Ctapawitecb, 4TOObl BAOMb BCEX
KaHTOB U >enobkoB mebenu He nonagana Brara. Bo u3bexaHue
BO3MOXHOW 3NeKTpu3aLmnm pekoMeHayem He nornb3oBaThes Tpsinkamm
13 CUHTETUYECKUX MaTepuarnos.

(PpoHTanbHbIE NoBepxHOCTM Modenen: 65 Lima, 76 Paradiso XTreme, 77 Siena XTreme)

OdbhekTt Oapxata Ha KyxOHHOW Mebenu pocturaetcs ocobow
NOPUCTOCTBIO  MOBEPXHOCTEN.  OTM  MOBEPXHOCTM  OCOBEHHO
YYBCTBUTESNbHbI K BO3AENCTBMIO TaKMX CUMbHO KPaCSLUMX XNOKOCTEN,
KaK, Hanpumep, CMOPOAMHOBLIA COK, KETYYN WM KpacHOEe BUHO,
3TO KacaeTcda Takke >xupoB. [pu nonagaHum TakMx XMOKOCTEW Ha
NOBEPXHOCTb Mebenn ee HYXHO HeMenneHHo ounctutb. Ecnn
NATHO YXKe BbICOXJ10, B DOMbLUMHCTBE CryYaeB €ro yxe HEeBO3MOXHO
yaanuTb MOMHOCTbl. C MOMOLLBI  arpecCyBHbBIX YUCTALMX UK
abpasnBHbIX CPEACTB MNOBEPXHOCTL MOMMPYETCS U OCTAETCS 3aMETHOE
bnectsulee nATHO. MOBEPXHOCTb, Kak NMpaBWilo, XOPOLLO O4vMLIaeTcs
MSATKON, YACTON U BN@XXHOW TPAMKOW UMW KYCKOM KOXW, MOCre 3Toro
ee HYXXHO BbITepeTb Hacyxo. B cnyyae 6onee cunbHOro 3arpsisHeHus

HY>XHO CHayana obpbl3raTb MOBEPXHOCTb YUCTAWMM CPEACTBOM
0N pasHbiX BMOOB MNOBEpPXHOCTEN (Hanpumep, Ppoll anenbcuH)
N NPOTEpPEeTb MATKOW, YACTOM W BIIAXKHOW TPAMKOW UM KYCKOM KOXMW.
B cnyyae cunbHOro 3arpsisHeHWss Mornb3yWTeCh XUPOPaCTBOPSIOLLMM
yHMBEpCanbHbIM YUCTALWMM cpeacTtBoM (Hanpumep, ®pow COOA).
Ecnn 3arpssHeHve nnoxo ygansercs, nocne 3atoro obpabortaTtb
NOBEPXHOCTb PABHOMEPHbLIMU ABUXEHWUAMM C MOMOLLIbIO YBIXXHEHHON
creumanbHON ry6kM MNM cneumanbHOro nactuka Ans OYULEeHus
nosepxHocten. HE TEPETb ABPA3VMBHbIMW CPEOCTBAMWA! u
cneguTb 3a TeMm, 4YToObI rybka ocTaBanack BnaxHou! B 3aBepLueHve
BCerga ounLwaTh MArk1M, YUCTbIM U BNaXHbIM KYCKOM KOXM U BbITUPaTb
Hacyxo.

MaToBbIN nak (PpoHTanbHbIe NoBepxHOCTM Mogenei: 05 Montana, 08 Gent,
16 Finca, 21 Casa, 22 Villa, 61 Monaco Matt, 27,37,41,63 Oslo, 28 Stockholm, 53,55 Denver, 54 Colorado, 79 Peru)

[ToBEepXHOCTb, Kak NpaBuiO, XOPOLUO OYMLLAETCS YMCTOM, BRAXHOMN
TPSINKOW 1 B 3aBepLUEHNE BbITUPAETCS HACyXO.

B cnyyae Gonee cunbHOrO 3arpsA3HEHUst HYXXHO CHadvana obpbl3ratb
NOBEPXHOCTb YNCTALLMM CPEACTBOM A5 pa3HbIX BUOOB NMOBEPXHOCTEN
(Hanpumep, ®poLu anenbCuH)M NPoTepPeTb TPAMNKOW. B crniyyae cunbHOro
3arpsi3HEHNst  MOMb3YNTECh KUPOPACTBOPSIOLLUMM  YHUBEPCATbHbIM
yncTAwmMmM cpegcteom (Hanpumep, Ppow COOA). Ecnu 3arpsisHeHve

nnoxo ygansietcs, nocne 9toro obpaboTaTeb  MOBEPXHOCTb
paBHOMEPHbLIMUN ABUKEHNSIMI C MOMOLLIbIO YBIaXXHEHHOW creumanbsHomn
ryoku unu cneumanbHOro nactuka ans ouneHns nosepxHocten. HE
TEPETb ABPA3VBHbIM CPELCTBAMW! n cnegutb 3a TeM, YTOObI
rybka octaBanacb BraxHomn!

B 3aBeplueHMe Bcerga ounath BRaXXHOW TPSINKOA U3 CUHTETUYECKMX
MaTepuanoB 1 BbITUpaTb HACYyXo.
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Cynep-rnsiHueBble NOBEPXHOCTU

(®poHTanbHbIe NoBepxHOCTM Mogenen: 50,51 Leonardo, 60 Monaco, 78 Rio)

Cynep-rnsiHLeBble NOBEPXHOCTM MOTYT M3roTaBMNMBaTLCS U3 Pa3nnYHbIX
MaTepuarnos, NO3TOMY 03HAaKOMLTECH C MH(OPMaLMEN U3rOTOBUTENS.

HOBerHOCTb, KaK npaBunio, XOpoLlo o4ullaeTca MSITKOW, YNCTON U
BI1A>KHOWN TpFlI'IKOI;I NI KYCKOM KOXMW, MOCIie 3TOro ee Hy>XHO BbITEPETb
Hacyxo. BHumaHue: gaxe menpyanwime 4YacTtuupl rpAa3n Ha Tpanke
MOryT OCTaBUTb LapanuHbl Ha NOBEPXHOCTH.

B cnyyae Gonee cunMbHOro 3arpsi3HEHUs1 HYXKHO CHavana obpbi3raTb
NOBEPXHOCTb YNCTALLMM CPEACTBOM Af15i pa3HbIX BUAOB NOBEPXHOCTEN
(Hanpumep, PpoLl anenbCuH) U NPOTEPETL TPSAMKOM UMM KYCKOM KOXMU.

XpycTanb

(PpoHTaneHble noBepxHocTu mogenen: 89 Nova, 64 Nizza, 67 Nizza

nOBerHOCTb, KaK npaBusio, XopoLwlo o4vullaeTtca YUCTOM, BNAXHON
TpﬂI'IKOVI, nocrne 3Toro ee HyXHo BbITEPETb HACyXo.

B cnyyae Gonee CUNbHOMO  3arpsi3HEHWST  HYXXHO  CHavana
06pbI3raTb NMOBEPXHOCTb YMUCTSLLUMM CPEACTBOM ANsi Pa3HbiX BMOOB
noesepxHocTen (Hanpumep, Ppoll anenbCcuH) U NPoTeEPETb TPSMKOW.
B cnyyae cunbHOro 3arpsisHEHWst NOMb3yNTECH XUPOPACTBOPSIOLLNM
YHUBEpCanbHbIM YUCTALWMM cpeacTtBoM (Hanpumep, ®pow COOA).

MeTtann
(PpoHTanbHbIe NoBepxHOCcTM Mofenen: 85 Steel, 25 Metallic)

MoBepxHOCTb, Kak MpaBuUIO, XOPOLLUO OYMLLAETCS YMCTOW, BIAXHOW
TPSAMNKON 1 B 3aBepLUEHME BbITUPAETCS HACYXO.

B cnyyae 6onee cUMbHOroO 3arpsi3HEHUS HYXHO CHavana obpbi3raTb
NMOBEPXHOCTb YUCTALLMM CPEACTBOM AJ15 Pa3HbIX BUAOB NOBEPXHOCTEN
(Hanpumep, PpoLul anenbCH)M NPoTepPEeTh TPAMKOW. B criyyae cunbHoro
3arpsA3HEHNst MOrMb3yNTEeCh KUPOPACTBOPSIOLWMM  YHUBEPCarbHbIM
yncTAwmMmM cpegcteom (Hanpumep, pow COOA). Ecnu 3arpsisHeHve
nnoxo yganseTrcs, nocrne aToro obpaboratb  MOBEPXHOCTb
paBHOMEPHbLIMU ABUXEHUSAMY C MOMOLLIbIO YBAXXHEHHON cneLunansHoi

PaGoune noOCKM U3 HaTypanbHOro KamMHsi

Takune pabouve JOCKM M3rOTaBMNMBAKOTCS M3 Pa3fUYHbIX MaTepuarnos.
OnpegeneHHbI NPoLEecC CTapeHusi Matepvana u 3ameTHble crefbl
NoNb30BaHus - 3TO HopMarbHble siBNeHns. O6a3aTenbHO yuYnTbIBaNTe
VHAMBUAYaNbHY0 HOPMALMIO U3roTOBUTENSI 06 M3Aenumn 1 ykasaHus
no yxoay 3a paboyen gockon. Mpu nonagaHum Ha NOBEPXHOCTb XuMpa,
Macrna U MnpoYux >XWAKOCTeW, OObIYHO MMENLLMXCS B Npopaxe, WX
HY)XHO HEMEeANEeHHO yAanuTb, YTOObl HE OCTanoCb CTOWKMX MSATEH.

KBapueBbIi KOMNO3UT

OnTumanbHOM  NPEeAnoCbINKOA  [AONIOCPOYHOrO  MOMb30BaHMA
SIBMSETCS NMpaBUMbHasi 0YMUCTKA B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALMAMM
nsrotoButensi.  OBs3aTenbHO  yuuTbiBaUTE  MHAMBUAYaNbHYHO

MHOPMALIMIO U3rOTOBUTENSI 06 M3AenUM 1 ykasaHusi no yxody. [pu
nonagaHWn Ha MOBEPXHOCTb XMpa, Macra W Mpoymx XUAKOCTEN,

Kepamuka

OnTumanbHom I'IpeJJ,I'IOCbIJ'IKOVI [O0nrocpo4HOro nonb3oBaHuA
ABNAETCA nNpaBUSibHad O4YUCTKa B COOTBETCTBUU C peKoMeHdaunsammn
N3roToBUTENS. Ob6sazatenbHO  yuuTbiBalMTe  UHAVMBMAOYanNbHYO

MHGOPMALIMIO N3rOTOBUTENSI 06 M3AenuM 1 ykasaHusi no yxody. [Mpu

Pa6boune oocku us MUHeparibHbIX BellecTB

Takve paboune [OCKM U3rOTaBNMBAKOTCS M3 Pa3nUyHbIX MaTepuaros,
noaTomMy 0653aTenbHO y4uTbiBANTE UHAMBUAYANbHYIO WHOPMaLIO
nsrotoButenst 06 n3genun n ykasaHus no yxody 3a paboyei 4OCKOMN.

B cnyvae cunbHOro 3arps3HeHusi Nomnb3ymTechb XMPOPacTBOPSIOLLNM
YHMBEpCanbHbIM YMCTAWMM cpefcTtBoM (Hanpumep, ®pow COLA).
Ecnn 3arpssHeHve nnoxo ygansercs, nocne atoro obpabortaTtb
NOBEPXHOCTb PaBHOMEPHLIMU  ABWXKEHUAMW, Cherka Hagasnueas,
C MOMOLLbK YBIAXHEHHOW cnewuuanbHOM rybku munu cneumanbHoro
nacTvka onst ounweHuns nosepxHocten. HE TEPETb ABPA3VBHbLIMA
CPEOCTBAMW! n cnegutb 3a TeM, 4ToObI rybka ocTaBanach BnaxHom!

B 3aBepLlueHne Bcerga o4nlatb BMNaXXHOW TpﬂI'IKOVI I KYCKOM KOXU ”
BbITUpPATb HAcyxo.

matt)

Ecnu 3arpssHeHne nnoxo ygansercsi, nocne 3aTtoro obpabotaTb
NOBEPXHOCTb PaBHOMEPHBIMW ABWXEHUAMW, Crnerka Hagaenueas,
C MOMOLLbK YBMAXHEHHON cnewuuanbHOM rybku unu cneuunanbHoro
nacTvka ansi ounweHuns nosepxHocten. HE TEPETb ABPA3VBHbIMA
CPEOCTBAMMW! n cneantb 3a Tem, 4Tobbl rybka octaBanach BnaxxHowm!

B 3aBepLUeHMe Bcerga oumLaTth YUCTON, BITAXKHOW TPAMKON U BbITUPaTb
Hacyxo.

ry6KkM Unu cneumanbHOro nactvka anst ovnLeHust nosepxHocten. HE
TEPETb ABPA3VBHbLIMIA CPEOCTBAMW! n cneguts 3a TeM, YTOObI
rybka octaBanacb BrnaxHomn!

B 3aBepLueHmne Bcerga ounatb YACTOW, BNaXXHON TPSINKON 1 BbITUpaTh
Hacyxo.

3auviieHne Mmukpo-uapanuH B mogenu 85 Steel:
https://www.fenixforinteriors.com/de/maintenance

[Mocne aTOro BbITPUTE YMCTOM TPSAMKOW, CMOYEHHOW B YMCTOW BOAE.
[opsiumne KacTpronmn 1 CKOBOPOAKW BCErga CTaBbTe Ha 3alLMLLAOLLYHO
noacTaBKy, 4TOObl M30exaTb BO3HUKHOBEHWUSI MATEH W TPELUUH.
VimeeTt cmbicn exerogHo oOHOBNATL 06paboTKy MOBEPXHOCTW Mocne
npeaBapuTeribHON OYUCTKN.

0BbIYHO UMEILMXCH B MPOAaXe, UX HYXXHO HEeMeONIeHHO yAanuTh,
4YTOOblI HE OCTanocCb CTOWMKUX MATEH. [locrne 3Toro BbITPUTE YWUCTOM
TPSAMNKOW, CMOYEHHOW B YNCTON BoAe. [opsAYne KacTpronn n CKOBOPOAKU
BCerga CTaBbTe Ha 3allMLaloLllyto MNOACTaBKy, 4TOObl u3bexaTb
BO3HUKHOBEHUS MATEH U TPELLMH.

nonagaHMnM Ha MOBEPXHOCTb KWpa, Macna U NPoYMX XWOKOCTEN,
06bIYHO UMEILLMXCS B MPOAaXe, MX HYXXHO HEMEOJIEHHO yOanuTb,
4YTOObl HE OCTanoCb CTOWMKUX MATeH. [locne 3TOoro BbITPUTE YWUCTOMN
TPSAMNKOW, CMOYEHHOW B YNCTOWM BoAe.

an nonagaHMmM Ha NOBEPXHOCTb XMpa, Macna u npovmx XNOKOCTEN,
00bIYHO UMEWMNXC B npogaxe, X HY>XHO HemedNneHHO yaanuTb,
YTOObI HE OCTanoCb CTONKUX NATEH.



CoBeTbl No yxoay 3a q)pOHTaJ'IbeIMM NOBEPXHOCTAMU, KOPMNYCOM U p360‘-IMMI/I A0CKaMi

Paboumne [oOCKU U3 CnoUCTbIX mMaTepuanoBs

Hukorga He cTaBbTe M He KnaguTe BraxHble npegmeTbl (Hanpwmep,
KOd)eBapKI/I, TpANKKW OnA MbITbFl) Ha CTbIKW UNAN JNIMHUN COEedUNHEHUA
pa60‘4VIX OOCOK, NOTOMY Y4YTO [OOCKa MOXEeT B3OyTbCA BCrieacTeune

CTeKknsiHHbIe NOBEpPXHOCTHU

[Mpo3payHoe CTeKno MOXEeT oumwaTtbCs rybkom wunu TpAnkonm c
MOMOLLIO MSArKOTO YUCTSLLEro CpeacTBa WM CTEKNOOYUCTUTENS,
obbluHOTO AN AomaliHen y6opku. M3beravite HenpaBUIbHOMO
ofpalleHnsi Co CTEKINOM, TAKOro Kak TPeHue, LiapanaHue 1 peska Ha
CTEKNAHHOW NOBEPXHOCTU. Bo n3bexaHve uapanvH ncnonb3ynte npu
pe3ke pa3fenoyHyro AOCKY. [1ns 04UCTKU CATUHUPOBAHHbBIX CTEKMSHHBIX

KoHdopKku U3 cTeknokepammkm

HenpuropeBlune 3arpsisBHeHUss MOTYT YCTPaHSATLCS MOKPOW TPAMKOM
6e3 4OMNOSHUTENBHOMO MCMOMb30BaHUsA YnCTsLero cpeactea. Cregpl
MeTanna oT AHa KacTplonei, U3BECTKOBble MSATHA U MSTHa OT BOAbI
MOXHO YAansTh YACTALLMM CPEACTBOM AJ1si HEPXKaBetoLLen cTany unm
cneumanbHbIM OYMCTUTENEM AN CTekrokepamuku. [puropesLuvie

NMnacTmMaccoBble MOWMKM (KoMno3nTHbI MaTepuan)

[na ounlieHns NnacTMacCoBbIX MOEK Bbl MOXETE MOMb30BaTbCA
cpeacTBamy Anst MbiTbsi NMocydbl, 06bIYHO MMEKLMMICA B Npoaaxe,
UM HeabpasuBHbIMKM  OOMALLUHUMM  YUCTALMMK  CPEACTBaMM.
CunbHble 3arpsi3HeHMst MOTYT YAansTbCA CPEACTBOM A OUULLEHUA
MOCYAOMOEYHbIX MalluWH, U3BECTKOBbIE MSATHA Ny4lle BCero yaansitb

MeTannbl (HepxaBetowas cTanb v antoMUHII)

[ns yxopna 3a HEP)KABEPOLLI,EI?I CTAJIbKO gocTtatoyHo cpeacTea Ans
MbITbs1 TOCYAbl, 06bIYHO MMEtOLLIerocsi B poaae. TorbKo B OTHOLLEHMM
HepxaBetoLlen ctany 6e3 3alUMTHOrO MOKPbITUS, NMPEenaTCTBYHOLLENO
BO3HMKHOBEHUIO OTMEYaTKOB MasnblLEB Ha MOBEPXHOCTU: CUMbHblE
3arpsi3HEHNsT U NATHA OT BOAbl YOansTCs CPEACTBOM, CrieuuarnbHO
npeaHa3Ha4YeHHbIM AN yxoaa 3a U3AENUsSMU U3 HepXKaBetoLLeit cTanu.
Kak ans nonvpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEW, TaK U ANS MOBEPXHOCTEW,
06paboTaHHbIX LLETKOW, M3roTOBMTENW npeanaratT creumarnbHble

NPOHVKHOBEHMWS1 Bnarn. To ke caMoe KacaeTCsi CTbIKOB WiW FIMHWIA
coeanHeHus: paboyeli JOCKU U KaHTOB.

NOBEPXHOCTEN HEMb3s MOMb30BATbCA YUCTAWMMMU  CpeacTBaMMu,
codepXalyMn CUMMKOH W KWUCMOTbl. BeljectBa wunu npoaykThl,
cogepxalue Kvpbl U Macrna, OCTaBMfslT Ha CaTMHUPOBAHHbLIX
NOBEPXHOCTSIX NATHA C NETKUM TEHEBLIM 3(D(PEKTOM, KOTOPbIE, OAHAKO,
MOXXHO YAanuTb C MOMOLLbIO CTEKIOOYNCTUTENS.

3arpdasHeHna nydiwle Bcero yaandaTb B elle ropsad4yemMm COCTOAHUU
C nomMoLibro Cer6Ka C nessuemMm aOnda 6pMTbF|. Ecnn NOBEPXHOCTb
3arpda3HeHa caxapomM unm caxapocoepxalmmyu KOMMOHEeHTaMu, uUx
HY>XHO yOanaTb HemMeaneHHo.

YKCYCOM WIM  CPEACTBOM [Ans  yAarneHus M3BecTU. BHumaHue:
MCMONb30BaTh TOMBLKO A5 OYUCTKYM MAacTMaCCOBbLIX MOEK; MPY O4UCTKE
APYruMX MiacTMacCoBbIX AeTaneil MOryT BO3HUKHYTb MOBPEXAEHUS.
Mpocbba 06paTUTL BHUMaHWE Ha ykasaHus U3rotoBuTtens!

cpeacTtBa Ans o4nucTkM U yxoga. OB6blMHO Bbl MoXeTe 0o4MCTUTb
ANNIOMVHMEBDBIE noBepxHOCTM BRaXHOW MsArkom Tpsankon 6e3
yncTAWMX cpeacTs. Bo nsbexaHue nateH oT Bogbl pekoMeHayeTcs
TIWaTeNbHO BbITUPATL anMUHUEBBIE MOBEPXHOCTM Hacyxo. [lpu
CUMNbHbIX 3arpsisHeHnsX Bbl MoxeTe wmcnonb3oBaTb CPeacTBO Anst
MbITbsi MOCYAbl, UMW CTEKINIO0YUCTUTENEM, UM CPEACTBO ANs yXoaa 3a
antoMUHUEBBLIMU MOBEPXHOCTSMU. He nomnb3yiTech LUenoYHbIMU UK
abpasuBHbLIMU YNCTALLMMMK cpeacTBamu!

npO'-Wle MeTanindyeckmne noBepPXHOCTMU (Hanpumep, pydku, PypHUTYpPA, CUCTEMbI BHYTPEHHENO CEerMEeHTUPOBaHNS)

Mpy HeoGXoAMMOCTY MOBEPXHOCTU criefyeT NpoTMpaTh NLb Crierka
BNaXHOW Tpsnkon. He wucnonb3yinTe arpeccuBHble U abpasvBHble
YMCTSLLME CpeacTBa.

KyXOH Hbl€ BbITAXKHN

MoMrMO 0BLIYHOMO OYMLLEHNS KOpnyca (UNLTP BbLITSKKU, €Chn OH
METannMYeCKnii, HY>XHO PEryIsiPHO MPOMbIBaTL BPYYHYH CO CPEACTBOM
AN MbITbsi MOCYAbl UM B MOCYAOMOEYHOW MaluvHe. PunbTpbl 13

OdyxoBku

BHyTpeHHME NMOBEPXHOCTM OYXOBKM fy4lle BCEero ouunLlatb 0Bbl4HbIM
CpPeacTBOM ANt MbITbs MOCYAbl, MOKa [yxOBKa elle Tennas u
3arpsisHeHus He npuropenu. Mpy CUNbHOM 3arpsi3HEHUW MOSb3YNTECH

XonoaunbHUKN

Mo rurneHYeckM NpuUYMHaM criegyeT kaxable 6 MecsiLeB NPOBOAUTL
«TeHeparbHyl O4YUCTKY» XOnoaunbHUKa. [nsi 9TOro OTKIYUTe
XOMOAUNbHUK, AalTe eMy OTTasTb U BblHETE BCE ALUMKA U MOAAOHBI.
Takke Npy HeoGXoAMMOCTU yaanvTe OCTaBLUYOCA BOAY B CTOKe Ansi

BOMoka HY>XHO MEHATb. B PeunpPKYNALNOHHbBIX KYXOHHbIX BbITAXKaX
CbI/U'Ipr C aKTUBHbIM YyImNemM HYXHO MEHATb KaXOble 3-6 mecsiueB.
npOCI/IM BacC TakKXke y4uTbiBaTb YyKa3aHUA narotosutens!

cpeacTeom, cneumanbHO npegHasHa4YeHHbIM O5A OYUCTKU OYXOBOK.
npoCI/IM BaC TaKkKe Yy4YUTbiBaTb YyKas3aHWA WU3roToBUTENA OYXOBKU U
yKa3aHuda Ha ynakoBke 4YncTdlero Cpe,CI,CTBa!

Tanow BoAdbl B HMXHEN 4YacTu 3aHEN CTEHKWN BalLero XOonoAuIibHUKa.
[nsa ouneHns nonb3yntecb MArKUM YACTALLUMM CPEACTBOM U MATKON
TpsAnKow. Mpocnm Bac Takke y4uTbiBaTb YKa3aHUs narotosutens!
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